


Dal 1969

I TARC

per la Ristorazione

Il nostro catalogo dedicato ai prodotti di base nel mondo della pizza,

pensato per i professionisti. Una selezione accurata di prodotti di alta

qualita scelti per garantire risultati eccellenti in ogni impasto e su ogni
tavola.

Dalle farine professionali per impasti leggeri e fragranti, alle mozzarelle
dal taglio perfetto e dal gusto autentico, fino ai pomodori selezionati
per salse ricche e dal profumo mediterraneo.
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¥ Farina Tipo O
ANO PIZZA SUPER LEGGERA “FARCHIONI”
FARI AR ‘
TENERO TIPO 0 Formato 10 kg
SLPER EEE,&‘,

* Farina di grano tenero
¢ |deale per pizza
¢ Durata lievitazione 24/48 ore

W 380-410

Farina Tipo O
PIZZA NAPOLI MEDIA LIEVITAZIONE
“FARCHIONI”

Formato 10 kg

* Farina di grano tenero
¢ |deale per pizza
¢ Durata lievitazione 24/48 ore

W 310-340

. Farina Tipo O
SP PIZZA SUPER VELOCE “FARCHIONI”
FARIWN ,?5‘-‘-{,‘9 | Formato 10 kg
INER VELOLE * Farina di grano tenero

SLPER

245

¢ |deale per pizza

* Durata lievitazione da 1 ora a temperatura
ambiente (in base al quantitativo di lievito
utilizzato nella ricetta)

W 290-320




ZY SPECIALE PER PIZZA

(oA ALLA PALA ROMANA

7= FARINA DI GRANO
7/)\TENERO TIPO “0
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| FARINA DI GRANO TENERO |
TIPO “0” MSIHMALE

PRODOTTO DESTINATO AD USO PROFES ’
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Farina Tipo O
PIZZA ALLA PALA ROMANA “FARCHIONI”
Formato 10 kg

e Farina di grano tenero
¢ |deale per pizza alla pala
e Durata lievitazione 18/24 ore

W 370-390

Farina Tipo 1
FORTE POCO RAFFINATA “FARCHIONI”
Formato 10 kg

e Farina di grano tenero
* Ideale per pizza
e Durata lievitazione 8/10 ore

W 280-320

Farina Tipo O
MANITOBA “FARCHIONI”
Formato 10 kg

* Farina di grano tenero
¢ Ideale per lieviti naturali, prodotti lievitati
¢ Durata lievitazione 12/36 ore

W 380-420
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e Semola Tipo N

S[EM@ILH RIMACINATA “LOIUDICE"
v e Formato 2,5 kg

W * Semola di grano duro

PER PANE E FOCACC * Ideale per pane e focaccia
o * Durata lievitazione 18/24 ore

/ SEMOLIFICIO.
| IC

Preparato senza glutine
“Nopnozﬂye’;%

NOmROTEM, B NO PROTEIN RM

ScHEDA 000TTO.

D ica, SHeE ,:O,. . ] k
MAIS, FARINA DI RISO, ZUC-

LLIOW, FIERA DI CICORIA, Ad-
UAR, £.454), MALTODESTRINE. m g

DIMAIS.
CE FLOUR, SUGAR
sioN: CORN STARCH, RICEf e
M MAT

e Farina di riso, amido di mais e fibre
¢ |deale per pane, pizza, pasta fresca e dolci

PEGASO FOOD & TRADE S.r.l.
AT RS RSO )

Lievito madre attivo
LIOFIL PLUS
Formato 1 kg

* Prodotto in polvere
e |deale per prodotti da forno, pasticceria e

pizzeria
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Mozzarella di Bufala Campana D.O.P.
CIUFFO “TRE STELLE”

Formato 5x50¢g

* Formaggio fresco a pasta filata
* Latte bufalino di origine italiana

Mozzarella di Bufala Campana D.O.P.
CUSCINO “TRE STELLE”

Formato 1x125¢g

* Formaggio fresco a pasta filata
e Latte bufalino di origine italiana

Mozzarella di Bufala Campana D.O.P.
CIUFFO “TRE STELLE”
Formato 1x250g

* Formaggio fresco a pasta filata
e Latte bufalino di origine italiana
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Mozzarella fior di latte
“MASANIELLO”

Formato 2500¢g

* Formaggio fresco a pasta filata

* Latte vaccino di origine italiana
* Taglio Julienne

Mozzarella fior di latte
SECCHIO “MASANIELLO”
Formato 100g

* Formaggio fresco a pasta filata
* Latte vaccino di origine UE

2 kg

Mozzarella fior di latte

TIPO AGEROLA “MASANIELLO”
Formato 2x500¢g

* Formaggio fresco a pasta filata
* Latte vaccino di origine UE

Peso sgocciolato: 1 kg
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Mozzarella

“TAMBURRO"”
Formato 2500¢g

e Formaggio fresco a pasta filata
* Latte vaccino di origine UE
* Taglio a cubetti

Mozzarella
“VALTICINO”
Formato 2500¢g

* Formaggio fresco a pasta filata
* Latte vaccino di origine italiana e UE
* Taglio a julienne

Mozzarella
“CAMMINO D’ORO”

Formato 1000g
* Formaggio fresco a pasta filata

* Latte vaccino di origine UE
* Taglio a filone

Mozzarella
CUOR DI PIZZA “GIFFONIELLO S.R.L.”

Formato 2500¢g

* Formaggio fresco a pasta filata
* Latte vaccino di origine UE
* Taglio a cubetti
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Mozzarella fior di latte

“GIORDANO”
Formato 1000g

e Formaggio fresco a pasta filata
® Latte vaccino di origine italiana
* Taglio a filone

Mozzarella fior di latte
“GIORDANO”
Formato 2500¢g

* Formaggio fresco a pasta filata
* Latte vaccino di origine italiana
* Taglio a julienne

Mozzarella
“TAMBURRO”
Formato 2500¢g

* Formaggio fresco a pasta filata
* Latte vaccino di origine UE
* Taglio a julienne

Mozzarella
CUOR DI PIZZA “GIFFONIELLO S.R.L.”

Formato 2500¢g

* Formaggio fresco a pasta filata
* Latte vaccino di origine UE
* Taglio a julienne




Mozzarella fior di latte

FIORD’ORO “GIFFONIELLO S.R.L.”
Formato 2500¢g

e Formaggio fresco a pasta filata
* Latte vaccino di origine UE
* Taglio a julienne

Mozzarella fior di latte
FIORD'ORO “GIFFONIELLO S.R.L.”
Formato 100g

* Formaggio fresco a pasta filata
* Latte vaccino di origine UE




IL PELATINO

dolcissimo capolavoro
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Pomodori pelati

IL PELATINO “O SOLE E NAPULE”
Formato 2500¢g

* Pomodori cesarini pelati in succo di pomodoro
* Pomodori di origine italiana

e Shelf life di 36 mesi

Peso sgocciolato: 1500 g

Pomodori pelati

IL FIRMATO “O SOLE E NAPULE”
Formato 2500¢g

* Pomodori pelati in succo di pomodoro

* Pomodori di origine italiana
o Shelf life di 36 mesi

Peso sgocciolato: 1700 g

Pomodori pelati

IL PELATO “LA FIAMMANTE”

Formato 2500¢g

* Pomodori pelati interi, inscatolati sottovuoto e

stabilizzati

* Pomodori di origine italiana
e Shelf life di 36 mesi

Peso sgocciolato: 1500 g
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” POMODORI
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Pomodori pelati

“MANFUSO"”
Formato 2500¢g

* Pomodori pelati in succo di pomodoro

* Pomodori di origine italiana
o Shelf life di 36 mesi

Peso sgocciolato: 1500 g

Pomodori pelati

“LA TORRENTE”
Formato 2500¢g

* Pomodori pelati interi in succo di pomodoro

* Pomodori di origine italiana
o Shelf life di 41 mesi

Peso sgocciolato: 1500 g

Pomodori in pezzi

POLPA “MUTTI”
Formato 2500¢g

* Polpa fine di pomodoro

* Pomodori di origine italiana
e Shelf life di 36 mesi




LA RUSTICA

ATRgpEseER ARl =
—
g Y
W | lf |

¥ gy (WL

A

POMODORI o
PEIATI Bio =
Organic Peeled Tomatoes -7900

Alta Cucina
| PELATI

| Pe 3 re
SuLn 3 nghe
Mopg

o
Cotture
RO TaLIANG

PWO‘

Passata di pomodoro

ALTA CUCINA - LA RUSTICA“CIRIO”
Formato 2500¢g

* Passata di pomodoro densa e corposa

* Pomodori di origine italiana
o Shelf life di 36 mesi

Pomodori pelati

BIOLOGICI “MANFUSO”
Formato 2500¢g

* Pomodori pelati biologici in succo di pomodoro

* Pomodori di origine italiana
e Shelf life di 36 mesi

Peso sgocciolato: 1500 g

Pomodori pelati

ALTA CUCINA “CIRIO”
Formato 2500¢g

* Pomodori pelati in succo di pomodoro
* Pomodori di origine italiana
o Shelf life di 36 mesi

Peso sgocciolato: 1500 g




Polpa fine di pomodoro

“CARLO MANZELLA”
Formato 5000¢g

* Polpa fine di pomodoro in scatola
* Pomodori di origine italiana

e Shelf life di 36 mesi

Peso sgocciolato: 4050 g

Polpa fine di pomodoro

IL FIRMATO “O SOLE E NAPULE”
Formato 5000g

L At * Polpa fine di pomodoro
timg, %8¢} 7 * Pomodori di origine italiana

Oy e Shelf life di 36 mesi

Pomodoro in pezzi

, “MANFUSO”
: p @\\\\\\\wmﬁ, \ Formato 25009

o 0\ * Pomodori di origine italiana
-2 ' o Shelf life di 36 mesi
CUBETTI

I ODORO Peso sgocciolato: 1500 g

* Cubettato di pomodoro in succo di pomodoro
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— Polpa di pomodoro

SUPER PIZZA ARDITA “RODOLFI”
Formato 10000g

* Polpa di Pomodoro finemente triturata e
leggermente evaporata

* Pomodori di origine italiana

e Shelf life di 24 mesi

_ Pomodori pelati interi

) SAN MARZANO “LA TORRENTE”
| “ORRENT. Formato 2500g

D
4@4@%@@%%&” Y * Pomodori San Marzano dell’Agro Nocerino-
" Sarnese DOP
* Pomodori di origine italiana

e Shelf life di 41 mesi

Peso sgocciolato: 1600 g

Polpa finissima di pomodoro

PA’ PIZZA “LA FIAMMANTE"
Formato 5000¢g

“fiammante

SANI E MEDITERRANE!

e Conserva di pomodoro confezionata
* Pomodori di origine italiana
e Shelf life di 24 mesi
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