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Pasta all’uovo
La nostra pasta all’uovo sembra fatta in casa: 
l’aspetto è rustico, casalingo, con quei profili 
irregolari propri della lavorazione casereccia. 

I NIDI E LA PASTA CORTA VENGONO REALIZZATi CON:

• 6 uova per kg, senza aggiunta di acqua

• Trafile in Bronzo che conferiscono alla pasta 
un’elevata ruvidezza e porosità, rendendola 
perfetta per TRATTENERE e valorizzare il sugo 
e i condimenti



Vassoio artigianale
250 g

Vassoio artigianale
125 g

vaschetta ricoperta con film 
250 g e 500 g



sacchetto con fiocco
500 g

Astuccio 250 g

Astuccio 500 g



P A P P A R D E L L E   1 5 M M
2 4 3 2 1 2 5  V A S S O I O  -  2 5 0 g
2 4 2 2 1 2 5  F I L M  -  2 5 0 g
2 4 2 5 1 2 5  F I L M  -  5 0 0 g
2 4 2 0 1 2 5  -  5 K g

T A G L I O L I N E   1 M M
2 4 3 2 1 2 1  V A S S O I O  -  2 5 0 g
2 4 2 2 1 2 1  F I L M  -  2 5 0 g
2 4 2 5 1 2 1  F I L M  -  5 0 0 g
2 4 2 0 1 2 1  -  5 K g

L A S A G N E T T E   6 M M
2 4 2 2 1 2 8  F I L M  -  2 5 0 g

T A G L I A T E L L I N E   2 , 5 M M
2 4 3 1 1 2 2  V A S S O I O  -  1 2 5 g
2 4 3 2 1 2 2  V A S S O I O  -  2 5 0 g
2 4 2 2 1 2 2  F I L M  -  2 5 0 g
2 4 2 5 1 2 2  F I L M  -  5 0 0 g
2 4 2 0 1 2 2  -  5 K g

C H I T A R R A   1 , 8 M M
2 4 2 2 1 2 7  F I L M  -  2 5 0 g
2 4 2 0 1 2 7  -  5 K g

F E T T U C C I N E   8 M M
2 4 3 1 1 2 4  V A S S O I O  -  1 2 5 g
2 4 3 2 1 2 4  V A S S O I O  -  2 5 0 g
2 4 2 2 1 2 4  F I L M  -  2 5 0 g
2 4 2 5 1 2 4  F I L M  -  5 0 0 g
2 4 2 0 1 2 4  -  5 K g

T A G L I A T E L L E  P A G L I A  E  F I E N O   4 , 5 M M
2 4 3 2 1 3 3  V A S S O I O  -  2 5 0 g
2 4 2 2 1 3 3  F I L M  -  2 5 0 g
2 4 2 5 1 3 3  F I L M  -  5 0 0 g
2 4 2 0 1 3 3  -  5 K g

R E G I N E T T E   8 M M
2 4 3 2 1 2 6  V A S S O I O  -  2 5 0 g
2 4 2 2 1 2 6  F I L M  -  2 5 0 g
2 4 2 5 1 2 6  F I L M  -  5 0 0 g
2 4 2 0 1 2 6  -  5 K g

TAGLIATELLE CON SPINACI   4,5MM
2 4 3 2 1 3 1  F I L M  -  2 5 0 g
2 4 2 0 1 3 1  -  5 K g

T A G L I A T E L L E   4 , 5 M M
2 4 3 1 1 2 3  V A S S O I O  -  1 2 5 g
2 4 3 2 1 2 3  V A S S O I O  -  2 5 0 g
2 4 2 2 1 2 3  F I L M  -  2 5 0 g
2 4 2 5 1 2 3  F I L M  -  5 0 0 g
2 4 2 0 1 2 3  -  5 K g

L A S A G N A
2 4 7 5 1 9 0  -  5 0 0 g

M A L T A G L I A T I  D E L  P A S T O R E 
2 4 2 5 1 1 7  -  5 0 0 g

G A R G A N E L L I  P A G L I A  E  F I E N O 
2 4 1 5 1 8 0  -  5 0 0 g
2 4 1 0 1 8 0  -  5 K g

S T R O Z Z A P R E T I
2 4 2 5 1 8 7  -  5 0 0 g
2 4 2 1 1 8 7  -  1 K g 
2 4 2 0 1 8 7  -  5 K g

MACCHERONCINI AL TORCHIO
2 4 2 5 1 1 8  -  5 0 0 g
2 4 2 0 1 1 8  -  5 k g

M A C C H E R O N C I N I 
2 4 2 0 1 6 2  -  5 k g

G R A M I G N A 
2 4 2 5 1 1 4  -  5 0 0 g
2 4 2 0 1 1 4  -  5 K g

F A R F A L L E  R I G A T E
2 4 2 5 1 0 3  -  5 0 0 g
2 4 2 0 1 0 3  -  5 K g

MACCHERONCINI AL PET TINE
2 4 1 5 1 7 7  -  5 0 0 g
2 4 1 0 1 7 7  -  5 K g

G A R G A N E L L I  R O M A G N O L I
2 4 1 5 1 7 9  -  5 0 0 g 
2 4 1 1 1 7 9  -  1 K g 
2 4 1 0 1 7 9  -  5 k g

N I D I  A L L ’ U O V O P A S T A  C O R T A  A L L ’ U O V O

L A S A G N E



M A L T A G L I A T I 
2 4 2 2 1 1 0  -  2 5 0 g
2 4 2 1 1 1 0  -  1 K g 
2 4 2 0 1 1 0  -  5 K g

S T E L L I N E
2 4 2 2 1 3 8  -  2 5 0 g
2 4 2 1 1 3 8  -  1 K g
2 4 2 0 1 3 8  -  5 K g

Q U A D R E T T I N I 
2 4 2 2 1 0 7  -  2 5 0 g
2 4 2 1 1 0 7  -  1 K g 
2 4 2 0 1 0 7  -  5 K g 

G R A T T I N I 
2 4 2 2 1 3 4  -  2 5 0 g
2 4 2 1 1 3 4  -  1 K g
2 4 2 0 1 3 4  -  5 K g

M A R G H E R I T E
2 4 2 2 1 0 9  -  2 5 0 g
2 4 2 1 1 0 9  -  1 K g
2 4 2 0 1 0 9  -  5 K g

A N E L L I N E 
2 4 2 2 1 4 6  -  2 5 0 g
2 4 2 1 1 4 6  -  1 K g
2 4 2 0 1 4 6  -  5 K g

C E N T I M B O C C A 
2 4 2 2 1 1 1  -  2 5 0 g
2 4 2 1 1 1 1  -  1 K g
2 4 2 0 1 1 1  -  5 K g

P U N T I N E 
2 4 2 2 1 4 0  -  2 5 0 g
2 4 2 1 1 4 0  -  1 K g
2 4 2 0 1 4 0  -  5 K g

Q U A D R E T T I 
2 4 2 2 1 0 8  -  2 5 0 g 
2 4 2 1 1 0 8  -  1 K g
2 4 2 0 1 0 8  -  5 K g

P A S T I N E  A L L ’ U O V O

S O R P R E S E
2 4 2 2 1 0 6  -  2 5 0 g
2 4 2 1 1 0 6  -  1 K g
2 4 2 0 1 0 6  -  5 K g

F A R F A L L I N E 
2 4 2 2 1 0 2  -  2 5 0 g
2 4 2 1 1 0 2  -  1 K g
2 4 2 0 1 0 2  -  5 K g

F I L I N I  	
2 4 2 2 1 0 0  -  2 5 0 g
2 4 2 1 1 0 0  -  1 K g
2 4 2 0 1 0 0  -  5 K g 	

C O N  N O C E  M O S C A T A
2 4 8 2 1 1 9  -  2 5 0 g
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PASTA DI SEMOLA
la pasta di semola viene realizzata con semola  
di grano duro selezionato di alta qualità.  

Il contenuto proteico della semola determina 
una buona tenuta alla cottura e una perfetta 
consistenza. non vengono aggiunte sostanze 
coloranti né conservanti. 

Numerosi formati vengono trafilati al Bronzo, 
conferendo così alla superficie maggiore ruvidità  
e porosità. 

Uno dei formati tipici del pastificio granarolo  
è la Gramigna, tipica dell’antica tradizione bolognese. 



CONFEZIONE DA 500 g

CONFEZIONE DA 500 g



CONFEZIONE DA 500 g
CONFEZIONE DA 500 g



G O B B I
2 7 7 5 0 7 7  -  5 0 0 g
2 7 7 0 0 7 7  -  5 K g

G O B B E T T I
2 7 7 5 0 7 6  -  5 0 0 g
2 7 7 0 0 7 6  -  5 K g

C A S A R E C C I A
2 7 7 5 0 7 8  -  5 0 0 g
2 7 7 0 0 7 8  -  5 K g
  

G O B B I N I
2 7 7 5 0 7 5  -  5 0 0 g
2 7 7 0 0 7 5  -  5 K g

R I G A T O N I
2 7 7 5 0 7 0  -  5 0 0 g
2 7 7 0 0 7 0  -  5 K g

P E N N E  Z I T E
2 7 7 5 0 7 2  -  5 0 0 g
2 7 7 0 0 7 2  -  5 K g

M E Z Z E  M A N I C H E 
2 7 7 0 0 6 4  -  5 K g

M I L L E R I G H E 
2 7 7 5 0 6 5  -  5 0 0 g

S T O R T E L L I
2 7 7 5 0 6 9  -  5 0 0 g
2 7 7 0 0 6 9  -  5 K g

S E D A N I
2 7 7 5 0 6 2  -  5 0 0 g
2 7 7 0 0 6 2  -  5 K g

F I A M M I F E R I N I
2 7 7 5 0 6 0  -  5 0 0 g
2 7 7 0 0 6 0  -  5 K g

S E D A N I N I
2 7 7 5 0 6 1  -  5 0 0 g
2 7 7 0 0 6 1  -  5 K g

S P A G H E T T I N I 
2 7 7 5 0 0 3  -  5 0 0 g

C A P E L L I  D ’ A N G E L O 
2 7 7 5 0 0 2  -  5 0 0 g

V E R M I C E L L I 
2 7 7 5 0 0 5  -  5 0 0 g
2 7 7 0 0 0 5  -  3 X 5 K g

B U C A T I N I
2 7 7 5 0 0 7  -  5 0 0 g
2 7 7 0 0 0 7  -  3 X 5 K g

F A R F A L L E  R I G A T E
2 7 7 5 0 1 9  -  5 0 0 g
2 7 7 0 0 1 9  -  5 K g 

G R A M I G N A  R I C C I A
2 7 7 5 0 1 4  -  5 0 0 g
2 7 7 0 0 1 4  -  5 K g

G A R I B A L D I N A
2 7 7 5 0 1 2  -  5 0 0 g
2 7 7 0 0 1 2  -  5 K g

P E N N E  R I G A T E
2 7 7 5 0 5 7  -  5 0 0 g
2 7 7 0 0 5 7  -  5 K g

P E N N E T T E  R I G A T E
2 7 7 5 0 5 5  -  5 0 0 g
2 7 7 0 0 5 5  -  5 K g

M E Z Z E  P E N N E  R I G A T E
2 7 7 5 0 5 4  -  5 0 0 g
2 7 7 0 0 5 4  -  5 K g

L I N G U I N E
2 7 7 5 0 0 8  -  5 0 0 g
2 7 7 0 0 0 8  -  3 X 5 K g

S P A G H E T T I
2 7 7 5 0 0 4  -  5 0 0 g
2 7 7 0 0 0 4  -  3 X 5 K g

P A S T A  L U N G A  D I  S E M O L A

P A S T A  C O R T A  D I  S E M O L A



L E  S P E C I A L I T À

P A S T I N A  D I  S E M O L A

A N E L L I N E
2 7 7 5 0 4 6  -  5 0 0 g
2 7 7 0 0 4 6  -  5 K g

F I L I N I 
2 7 7 5 0 3 6  -  5 0 0 g

S T E L L I N E
2 7 7 5 0 3 8  -  5 0 0 g
2 7 7 0 0 3 8  -  5 K g

P U N T I N E
2 7 7 5 0 4 0  -  5 0 0 g
2 7 7 0 0 4 0  -  5 K g

C E N T I M B O C C A 
2 7 7 5 0 2 1  -  5 0 0 g
2 7 7 0 0 2 1  -  5 K g

F A R F A L L I N E 
2 7 7 5 0 1 8  -  5 0 0 g
2 7 7 0 0 1 8  -  5 K g

D I T A L I N I
2 7 7 5 0 3 1  -  5 0 0 g
2 7 7 0 0 3 1  -  5 K g

T R I V E L L I N I 
2 8 1 5 0 8 7  -  5 0 0 g
2 8 1 0 0 8 7  -  5 K g

G N O C C H E T T I  S A R D I 
2 8 1 5 0 8 4  -  5 0 0 g
2 8 1 0 0 8 4  -  5 K g

G R A M I G N A  P A G L I A  E  F I E N O
2 7 7 5 2 1 7  -  5 0 0 g
2 7 7 0 2 1 7  -  5 K g

O R E C C H I E T T E
2 8 1 5 0 8 0  -  5 0 0 g
2 8 1 0 0 8 0  -  5 K g

F U S I L L I  T R I C O L O R E 
2 7 7 5 3 8 2  -  5 0 0 g
2 7 7 0 3 8 2  -  5 K g

F U S I L L I 
2 7 7 5 0 8 2  -  5 0 0 g
2 7 7 0 0 8 2  -  5 K g

C O N C H I G L I E 
2 7 7 5 0 8 1  -  5 0 0 g
2 7 7 0 0 8 1  -  5 K g



selezione gourmet
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selezione gourmet
La scelta dei migliori grani duri selezionati 
accuratamente e l’utilizzo di moderne tecnologie 
hanno permesso la nascita di un prodotto che,  
per le sue caratteristiche, è particolarmente adatto 
all’impiego professionale.  

la pasta di Semola “Selezione Gourmet” risponde  
a tutte le necessità della gastronomia più esigente. 

• COTTURA: grazie all’utilizzo di grani duri  
selezionati ad alto contenuto proteico, la Pasta  
“Selezione Gourmet” ha un’altissima tenuta  
alla cottura, che può essere espressa o doppia.

• RUVIDITà: la trafilatura al bronzo conferisce  
la ruvidità adatta a trattenere tutti i tipi  
di condimento. 

• ASPETTO: il colore e la brillantezza dati dalla 
qualità del grano e dalla sapiente lavorazione, 
conferiscono alla pasta un aspetto ideale. 



CONFEZIONE DA 1 Kg
CONFEZIONE DA 1 Kg



P A S T A  L U N G A  D I  S E M O L A

P A S T A  C O R T A  D I  S E M O L A
G O B B E T T I
2 7 9 1 0 7 6  -  1 K g

C A S A R E C C I A
2 7 9 1 0 7 8  -  1 K g

O R E C C H I E T T E
2 7 9 1 0 8 0  -  1 K g

R I G A T O N I
2 7 9 1 0 7 0  -  1 K g

M E Z Z E  M A N I C H E 
2 7 9 1 0 6 4  -  1 K g

M A C C H E R O N I
2 7 9 1 0 6 2  -  1 K g

F U S I L L I 
2 7 9 1 0 8 2  -  1 K g

M A C C H E R O N C I N I
2 7 9 1 0 6 1  -  1 K g

P E N N E
2 7 9 1 0 5 7  -  1 K g

P E N N E T T E
2 7 9 1 0 5 5  -  1 K g

G R A M I G N A  R I C C I A
2 7 9 1 0 1 4  -  1 K g

F A R F A L L E  R I G A T E
2 7 9 1 0 1 9  -  1 K g

M E Z Z E  P E N N E
2 7 9 1 0 5 4  -  1 K g

L I N G U I N E  C L A S S I C H E
2 7 7 1 0 0 8  -  1 K g

S P A G H E T T I N I  E S P R E S S I 
2 7 7 1 0 0 3  -  1 K g

S P A G H E T T I  R I S T O R A N T E
2 7 7 1 0 0 6  -  1 K g



farine e semolino
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F A R I N E

S E M O L I N O

S E M O L I N O
2 9 0 0 0 3 0  -  2 5 0 g

F A R I N A  T I P O  0  ( P A N E ) 
2 9 0 0 0 0 1  -  1 K g

F A R I N A  T I P O  0 0  ( P A S T A )
2 9 0 0 0 0 0  -  1 K g 
2 9 0 0 0 0 5  -  5 K g

farinE e semolino
SEMOLINO  
ottimo per preparare qualsiasi ricetta, dalle minestre 
agli gnocchi, dalla pasta fresca ai dolci.  
La confezione sottovuoto ne aumenta la sicurezza. 

FARINA DI GRANO TENERO TIPO “0”  
ricca di glutine, particolarmente adatta per pane, 
pizza e piadine. 

FARINA DI GRANO TENERO TIPO “00”  
particolarmente indicata per pasta e gnocchi. 




