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DEMETRA: UN'AZIENDA DI SUCCESSO
VOTATA ALLA QUALITA.

011 QUALITA

DAL 1987 SCEGLIAMO

SOLO MATERIE PRIME PREGIATE
DIRETTAMENTE DAI MIGLIORI
PRODUTTORI.

La scelta di materie prime fresche, i numerosi controlli sia
sui luoghi di raccolta che su tutta la linea produttiva, sono
solo alcuni degli aspetti che Demetra attua per garantire la

gualita dei propri prodotti al cliente finale.
Siamo certificati 150 9001:2015 - FS5C 22000.
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02 | CONTROLLI

CONTROLLI E TECNOLOGIA
DAVANGUARDIA PER
GARANTIRE SICUREZZA

E QUALITA.

Demetra pud vantare un laboratorio per i controlli di Qualita
interno, gestito da uno staff altamente qualificato.

Il laboratorio & tutta la linea produttiva Demetra sono inoltre
supportati dall'utilzze di macchinari con tecnologia all'avan-
guardia.

Demetra esegue verifiche e controlli su tutta la filiera produtti-
va e offre un efficiente sistema di tracciabilita dagli ingredienti
al prodotto finito.

Tutti i nostri imballi sono BPA-NIA e tutti | nostri prodotti sono
serza glutammato monosodico aggiunto.
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03 | CREATIVITA

OFFRIAMO IL MEGLIO

DELLA RISTORAZIONE MODERNA
GRAZIE ALLA PASSIONE DI UN
TEAM DI CHEF PROFESSIONISTIL.

Demetra & sempre alla ricerca di nuove idee e nuovi
prodotti per soddisfare al meglio tutte le richieste dei
professionisti della ristorazione.

Linnovazione dei prodotti in Demetra, non riguarda solo
le ricettazioni particolari e sempre attente ai cambiamen-
ti del mercato (richiesta di prodotti senza glutine, sen-
za conservanti efo coloranti ecc.), ma & anche legata alla
ricerca di nuovi imballi [buste flessibili) in grado di garantire:
maggiore qualita del prodotto rispetto agli aspetti organoletti-
ci 8 minor impatto ambientale del contenitore che pud essere
smaltito facilmente & con ingombri minimi anche per lo stoc-
caggio.

DISTRIBUTORI SPECIALIZZATI
ED AGENTI DIRETTI

SONO SEMPRE A DISPOSIZIONE
DEI NOSTRI CLIENTIL.

La distribuzione dei prodotti @ garantita da un rete capillare
formata da distributori specializzati e da agenti diretti, in grado
di assicurare assistenza ed approvvigionamento dei prodotti in
tempi ristretti.

Lattivita marketing & supportata da ricettari e catalo-
ghi, tra i quali spicca il magazine “La Voce di Demetra” in-
viato trimestralmente ad un file di oltre 10.000 operatori.
Gli strumenti tradizionali sono afhancati dai nuovi strumenti
guali un sito internet aziendale sempre aggiornato compren-
sivo di un database completo di tutti i prodotti Demetra dove
poter scaricare schede tecniche e immagini prodotti.
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"DIAMO SPAZIO
ALL’ECCELLENZA

La nuova Demetra Food Academy é una struttura di 300mq
conZareedistintediattivitadestinateaformazionee degustazione,
separate da una cucina ad alto contenuto tecnologico.
Dotata di ingresso indipendente dalla sede degli uffici e in grado
di ospitare fino a 40 invitati, la location, inaugurata a inizio 2024,
e lo spazio ideale per lo svolgimento dei format specificamente
dedicati ad agenti e punti di consumo.

Visitare Demetra oggi significa vivere un momento esperienziale
a tutto tondo, un evento di forte intensita. | nuovi format 2026
prevedono un viaggio nei valori che contraddistinguono la personalita
di tutti gli ingredienti Demetra e Wiberg.

LA NOSTRA FILOSOFIA )

Una formazione
esperienziale!

LA PROVADEL 9

Il momento
della degustazione!

| NOSTRI VALORI

Alla scoperta
di DIVA System!




NUOVI PRODOTTI 2026

Demetra propone in gueste pagine le novita prodotti 2026, la garmmma prodotti L E A
si amplia per offrire ai professionisti della ristorazione sempre nuovi spunti N D‘U‘ ITA

e idee per i propri menu.

caTecoria CREME E SALSE p. g2 CARBONARA

Crema preparata con Pecoring romana, tuorli d'uovo e
pepe nero. ldeale per la farcitura di pize, panini, crostini
@ per la preparazions della classica pasta alla carbonara.
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TONNATA

Crema preparata con tonno, acciughe, capperi, olio
di sami di girasole e aromi naturali. [deale per 12
preparazione del classico vitello tonnato, per L2
preparazioni di crostini, e sfzicsi antipasti. Pub essere
arricchita con l'aggiunta di maionese,
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caTecoria CREME E SALSE p.ss

PESTO CON “PISTACCHIO
VERDE DI BRONTE DOP”

Pecto con “Pistacchio verde di Bronte DOP*
preparato con pistacchio, olio di girasole, grana
padano e sale. |deale per condire primi piatti,
preparare shziosi crostini, arricchire secondi piatti
di pesce & par guarnire pizze gourrnet.

CODICE = FORMATO | PESO NETTO
no158 Vaso 370ml 330g G

catecoria FUNGHI p 10

PETALI DI TARTUFO
IN OLIO DI GIRASOLE

Tartufo estivo a fettine governato in olio di girasole.
Prodotto prorto all'uso, l'olio nel barattolo &
aromatico & pub essere utilzzato come condimerto.
|deale da aggiungere alla pasta 3 fine cottura, ottimo
per carpacci di carne, uova al tegamino, tartars di
salmone o per arricchire crostini e pizze gourmet.

CODICE FORMATO  PESO NETTO
0057 Vaso 270ml 320q a6
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NUOVI PRODOTTI (D'\tﬁ
catecoria | SUGHI E 1 RAGU e 1 M

5UGO MARINARA

Sugo pronto all'uso 3 base di pomodora, acciughe,
capperi, colatura di alici, aglio e olio d'oliva. Prodotto
versatile e perfetto per piatti che richiedono un
tocoo di mare e sapidita, tipicamente mediterranaao,
pub essere utilzzato per condimento di primi piatti,
farcitura di pizze e focacce e per |3 preparazione di
pesce in umido come base per il fondo di cottura.
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CODICE FORMATO  PESO METTO
05007 Busta 1000g 5G

T

catecoria | SUGHI E 1 RAGU p.a

RAGU DI VERDURE

Sugo pronto all'uso 3 base di pomodoro, malarzane,
zucchine, cipolle, carote, peperoni rossi e gialli,
fagiolini e olio d'oliva. Grazie alla sua ricchezza di
ingredienti e alla consistenza corposa, & un jolly in
cucing; condimento di primi piatti a base di pasta o
riso, farcitura di pizze e focacos, crostini, base perla
preparaziona di polpetta con aggiunta dicarne o pana
per la versions vegetariana.

CODICE | FORMATO |PESONETTO
05008 Busta 000y | SG

catecoria | POMODORI p. 55

CILIEGINI ROSSI A META
MID-DRY

Pomodorini ciliegini rossi semisecchi tagliati a3 mata
e governati in olio di girasole, con basilico 2 aglio. Dal
gusto delicato sono ideali per antipasti, primi piatti e
condimento di pizze gourmet.

CODICE  FORMATO PESONETTO
014469 Sc. &fd 750g MSG




caTecoria FRUTTA E FRUTTI DI BOSCO p.9s

MACEDONIA TROPICALE

Macedonia a base di frutta tropicale; ananas, papaia
rossa3, guava e papaia gialla conservata in acqua, succo di
: ananas e succo del frutto della passione.

CODICE FORMATO PESO MNETTO
00965 Sc. 4fh 820g

catecoria | SUGHI E I RAGU e &1

SUGO AMATRICIANA

Sugo pronto all'uso 3 base di
pomodoro, guanciale di suing,
piarte aromatiche e olio d'oliva.
Condimento famoso per il
EUD sapore intenso & deciso,
derivante dall'unione di pochi ma
fondamentali ingredienti, & ideale
per condire L3 pasta ma, pub essere
utilizzato anche per |3 preparazione
di ccaloppine, gustosi crostini e
pizze in teglia.

SUGO TONNO

Sugo pronto all'uso a base di
pormodaro, tonno, capperi acciughe
e olive. La ricchezza del sugo e
dei suoi ingredienti lo rende un
condimento perfetto per 3 pasta.
Ottimo anche per la preparazione
di piatti unici con le yova o come
calsa di accompagnamento 3 filett
di pesce bianco cotti in padella o
alla griglia.

CODICE FORMATO PESO NETTO

CODICE | FORMATO | PESO NETTO | 05006 Busta 1000g | SG

05010 | Busta 1000g | 56

SUGO PRIMAVERA

Sugo pronto all'uso a base di
pormodoro, carote, sedano, cipolla,
aromi e olio d'oliva. Le verdure
tritate inemente o rendono ideals
per il condimento della pasta e
per utilzzo come base per altre
preparazioni.

SUGO DEL
BOSCAIOLO

Sugo pronto all'uso 3 base di
pornodoro, funghi porcini, funighi
pinaroli, pisalli, speck olio d'oliva,
cipolla. Lasua consisterza lo renda
ideale per mantecare & legarsi a
diversi formati di pasta sia corta
che lunga, ottimao per il condimento

di gnocchi o polenta. CODICE FORMATO . PESD NETTO .

05003 Busta 1000g 3G

CODNEE. | - FORMINTG PESD MELTD.
05009 Busta 1000y | SG

TP
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| FUNGHI

Elemento principe della cucina Demetra, i funghi sono possono essere utilizzat per tutte le preparazioni calde ideate
disponibili in molteplici varieta e ricettazioni. dagli chef e dai pizzaioli.

Governati in olio, leggermente acetati ma allo stesso tempo Peri pit esigenti sono disponibili la ricettazione al Naturale,
delicatissimi, i Funghi Antipasto sono ideali per 'elaborazione da lavorare come prodotto fresco ed | Funghi Essiccati ottimi
di piatti freddi. per la realizzazione di portate dall'intenso profumo e sapore
| Funghi Trifolati, sccuratamente selezionati e cucinati, di porcino.
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| FUNGHI ANTIPASTO P4<|>PS

PORCINI INTERI

Funghi porcini interi di pezzatura media,
altamente salezionati, leggermeanta acetati @
aromatizzati, governati in olio di oliva. Raffinato
antipasto da servire anche in abbinamento 2
calurmi o formaggi pregiati.

CODICE | FORMATO PESONETTO
00982 | Sc.4fé | BO0g 56

PORCINI TAGLIATI A META

Funghi porcini selezionati,
tagliati 3 meta leggermente aromatzzati
e governati in olio d'oliva.

Ottimi per accompagnare prelibati

@ raffinati antipasti.
CODICE | FORMATO PESO NETTO
01468 | Sc.4f4 800g 56

PORCINI TESTA NERA

Funghi porcini testa nera selezionati
& tagliati leggermente aromatizzati
@ governati in olio d'oliva.
Oitimi per importanti antipasti.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
D1458/TN | Sc.4&fé | BOOg 56

PORCINI AFFETTATI
PER CARPACCIO

Funghi porcini affettati, leggermente acetati
g aromatizzati con alloro e spezie,
Governati in olio d'oliva, sono da servire

come antipasto e indicati per farcire carpacci di
carne o bresaola.

CODICE = FORMATO PESONETTO
01006 Sc. 44 820g SG

PORCINI TAGLIATI

Tecte e gambi di porcini selezionati, tagliati
a pezzi, leggerments acetati e aromatizzati.
Governati in olio d'oliva,
rappresentano un prestigioso antipasto
da abbinare agli affettati.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
01051 Sc. 44 800g sG




| FUNGHI ANTIPASTO f-hx%

PORCINI TAGLIATI

Tecte & gambi di porcini selezionati, tagliati
3 pezzi, leggermente acetati e aromatzzati.
Governati in olio di girasole,
rappresentano un prestigioso antipasto
da abbinare agli affettati.

CODICE | FORMATO PESONETTO
01051/06  Sc.4/4  B00g 56
00500 Vaso 1700ml 1400y  SG

BOUQUET DI FUNGHI

Miscela di funghi leggermente acetata,
aromatizzata e governata in olio di oliva.
Eccellents antipasto, contorno freddo,
condimento per insalate di riso o pasta.

CODICE = FORMATO PESO NETTO
010462 Sc. &4 800g SG

BOUQUET DI FUNGHI

Miscela di funghi leggermente acetata,
aromatizzata e governata in olio di girasole.
Eccellente antipasto, contorno freddo,
condimento per insalate di riso o pasta.

CODICE = FORMATO PESONETTO
01062/0G Sc. &4 800q 5G
00503  |Vaso 1700ml  1&600g sG
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FUNGHI MISTI

Funghi misti leggermente aromat zzati
e governati in olio di girasole.
Ideale antipasto in abbinamernto
a salumi e formaggi.

CODICE  FORMATO PESO NETTO
02255 Sc. &4 800g SG

‘@ﬁ@' ;
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GIRASOLE

FUNGHI GALLINACCI
Funghi gallinacci di piccola pezzatura,
acourataments salezionati, leggermeante
acetati e aromatizzati con alloro e spezie.

Governati in olio d'oliva, sono ideali
per antipasti, piatti freddi e insalate.

CODICE FORMATO PESO NETTO
moo Sc. &fh 800g a6

FAMIGLIOLA GIALLA

Funghi famigliola gialla leggerments acetati,
aromatizzati e governati in olio di girasole.
Da servire come antipasto freddo e utilzzabili
per fantasiose decorazioni.

CODICE  FORMATO PESO NETTO
01100/06 Sc. &4fi 800g 56
00502  Vaso 1700ml  1600qg sG

FUNGHI DI MUSCHIO

Funghi di muschio di piccola pezzatura,
accuratarmente selezionati, leggerments acetati,
aromatizzati e governati in olio di girasole,
Oltre che come antipasto sono indicati nella
preparazione di insalate miste.

CODICE FORMATO PESOMETTO
00501 Vaso1700ml  1400g sG
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| FUNGHI ANTIPASTO

CHAMPIGNONS INTERI
AL POMODORO

Funghi champignons interi conditi con
pormodoro e governati in olio di girasole. Ottimi
per antipasti e buffet freddi.

CODICE =~ FORMATOD [PESO METTO
00499  Vaco 1700ml  1400g SG

CHAMPIGNONS INTERI
GRIGLIATI

Funghi charmpignons interi di piccola pezzatura

(2-3 cm), selezionati, grigliati e governati in olio

di girasole. [deali per antipasti e perla farcitura
di insalate.

CODICE | FORMATO PESDMNETTO
02243 | Sc.4fé Tadg 56

CHAMPIGNONS INTERI
Funghi champignons di piccola pezzatura,

leggerments acetati @ aromatizzati, consenyati
in olio di giracole. ldeali come antipasto freddo a

per decorazioni di fantasia.

CODICE FORMATO PESD NETTO
00497 Waso1700ml 1500g s5G
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| FUNGHI TRIFOLATI ,-Q\%

PORCINI TRIFOLATI
AL TARTUFO

Funghi porcini affettati, cucinati con olio, aromi
g scaglie di tartufo nero estivio.
E un prodotto dal marcato aroma
di tartufo, indicato per 3 preparazione
di primi piatti @ contorni.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
01028 = Sc.4f4 | 800g 56

PORCINI TRIFOLATI
GRAN CHEF

Funghi porcini di eccellente qualita, cucinati
cacondo una tradizionale ricetta Valtelliness, Di
taglio grande, sono indicati come
cortarno di fitetti, tagliate di carne
@ altri piatti importanti.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
01054 = Sc.4/é  BOOg  SG

PORCINI TRIFOLATI

DEL BOSCAIOLO

Porcini di ottima qualita, a fette mediograndi,
cucinati con olio @ aromi freschi. Prodotto adatto
agli utilzzi pily svariati; antipasti caldi, primi
piatti, contorni e farciture.

CODICE FORMATO PESD NETTO
0055 Sc. df4 200g SG

PORCINI TRIFOLATI

ALTA GASTRONOMIA

Prestigiosa e ricca selezione di porcini
freschi di prima scelta lavorati con cura - . MR TR
e atterzione, tagliati 3 fette lunghe ; ™ ' . R T LTI
e trifolati delicatamente. . ] \ -
L'alta qualita e resa del prodotio,
lo rende ideale come accompagnamento
per importanti primi o secondi piatti.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
03109 = Busta  700g (BE%) SG
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PORCINI TRIFOLATI A FETTE

Porcini di prima scelta selezionati a fette medie
& lavorati con processo di cottura sottovuoto 3
bassa ternperatura che consente di mantenange
inalterati | profumi e | sapori della mataria
prima frecca. Caratterizzati da un intanso
profumo e da un aroma penetrante di funghi
freschisono ideali per esaltare il gusto di
primi piatti, come comtormo o per farcire pizze

gourmet.
CODICE | FORMATO PESONETTO
03108 | Busta  700g(e8%) SG

PORCINI TRIFOLATI A PEZZI

Porcini di prima scelta selezionati a pezzi e
lavorati con processo di cottura sottovuoto 3
basca temperatura che consente di mantaners
inalterati i profumi e | sapori della materia
prima fresca. [deali come cortorno a di secondi
piatti e par farcire prestigioss pizze e focacoz
gourmet.

FIRCIN
THIHHEAL]

CODICE _FDHHATU PESO METTO
03157 Busta 700g (B8%) 56

DIVA! .
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PORCINI TRIFOLATI TROLL

Funghi porcini a fette medie, cucinati con crema
di porcini e olio. Ottimi per primi piatti e per
farcire bruschette, tramezzini, ecc.

CODICE | FORMATO PESO NETTO

01055/ST | Sc.4fé | 800g  SG
03102  Busta  700g(B8%) SG
02501 Busta  1700g (88%) SG

PORCINI TRIFOLATI
DEL CAMPESINO

Finernente affettati e cucinati con crema
di porcini, olio e spezie, costituiscono
un prodotto altamente aromatico indicato
per la preparazione di primi piatti @ per
la farcitura di pizze, bruschetie e tramezzini.

CODICE | FORMATO PESONETTO

01055/CA Sl::.-_fu-"-!l 800qg sG
01103/CA _ 5c. 31 2500g SG
02101 Busta T00g (B8%) SG

02502 = PBusta  1700g(88%) 5SG
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Pi2<|>P13

PORCINI TRIFOLATI GUSTOSI

Funghi porcini secchi selezionati, reidratati
& cucinati con aromi @ olio. Indicati per risotti,
primi piatti in genere e portate che necessitano
di un intenso aroma di porcing.

CODICE | FORMATO PESONETTO
00a7 Sc. &fd 200g SG

/

FORCINI TRIFOLATI
FARCI PIZZA A PEZZI

Funghi porcini tagliati a trance medie cucinati in
olio e aromi. Importante guarnizione
per pizze, focacce e bruschette.,

CODICE = FORMATO PESO NETTO
01055 FP Sc. &4 800g aG

PORCINI TRIFOLATI
FARCI PIZZA A FETTE

Funghi porcini tagliati a fette piccole cucinati in

olio e aromi. Importante guarnzione
per pizze, focacce e bruschetta.

CODICE = FORMATO PESO NETTO
01055/ FPA Sc. 44 720g sG

PORCINI TRIFOLATI
FARCI PIZZA FETTE E PEZZI

Fette e tranci di porcini cucinati con olio e aromi.
Ottimi per La farcitura di pize, bruschette,
panini e tramezzini.

CODICE = FORMATO PESONETTO
03105 Busta 700g (88%) 5SG
02507 Busta 1700g [28%) SG
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P14<|>P15

FUNGHI TRIFOLATI
PORCINETTI

Miscela di funghi porcini e funghi castagnoli
trifolati che consente di avere un prodotto
dall'aspetio similare ad un classico porcino
trifolato e dall'ottimo rapporto resa/prezzo.

Il prodotto si presenta a fette e pezzi, ideals per
|3 preparaziona di primi e secondi piatti, pizze,
bruschette & tramezzini.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
03150 = Busta  700g(B8%) SG

00986 Sc. 44 800g 56

FUNGHI TRIFOLATI
DELLA MALGA

Prectigiosa miscela di porcini, gallinacci,
castagnoli e famigliola gialla. Ideale per tutti
gli utilizzi di cucina in particolare
in accompagnamento alle polante.

CODICE = FORMATO PESO NETTO
02512 Busta 1700g (88%) SG

BOUQUET DI
FUNGHI TRIFOLATI

Miscela di cingue specie di funghi di bosco e
coltivati accurataments selezionati e trifolati.
Adatti a qualsiasi use di cucing, sono ottimi con
polenta e per la farcitura di pizze, tramezzini,
vol-auvent, panini @ bruschette.

CODICE = FORMATO PESO NETTO
01041 Sc.4f4 800g a6

MISTO FUNGHI TRIFOLATI

Selezione di 5 classiche specie di funghi
(porcini, pineroli, famigliola gialla, pleurotus,
chii take) lavorati con procecco di cottura
cottovuoto a bassa temperatura che consente
di manteners inalterati | profumi e | sapori
della materia prima fresca. Ottimo in cucina
g in pizzeria nelle preparazioni in cui si vuole
esaltare il profumo e I'aroma di funghi freschi.

CODICE | FORMATO PESO NETTO

02223 Sc. &fi 200g 3G
02110 Busta T00g (28%) 5G




| FUNGHI TRIFOLAT!I _®
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VOGLIA DI
FUNGHI TRIFOLATI

Tric di funghi selezionati e cucinati
con erbe aromatiche. Dal gusto delicato
& caratteristico, sono indicati per tutti
gli usi di cucina quale preziosa alternativa

l ;'“"E'Mm ai porcini trifolati.
1]
B"? IFOLATI CODICE | FORMATO PESO NETTO

{g 01021 | Sc.4/é | BO0g 56

FANTASIA DI
FUNGHI TRIFOLATI

Miscela di funghi coltivati e di bosco selezionati,
trifolati con olio,
erbe aromatiche e vino bianco.
Prodotto adatto a tutti gli usi di cucina
o per farcire pieze, bruschette & tramezzini.

CODICE | FORMATO PESONETTO
01047 | Sc.4fé 800g SG

01216 | 5c.31 25005  SG
03102 Busta 700g (B8%) 56
02503 Busta  1700g(88%) SG

GALLINACCI TRIFOLATI

Funghi gallinacci cucinati e consarvati in olio e
aromi. Dal gusto raffinato, sono ideali
per il condimento di primi piatti @ come
contormo di carni o polenta.

CODICE = FORMATO PESO NETTO
01064 Sc. &4f4 720g sG

GALLINACCI PICCOLI

TRIFOLATI

Funghi gallinacci piccoli (diam. 05-1,5 cm)
selezionati e trifolati con aggiunta di olio
& aromi. 5i prestano a tutti gli utilzzi di cucing
in particolare primi piatti e contorni
o per 3 farcitura di tramezzini @ panini.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
03116 = Busta  400g(28%) SG
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GALLINACCI TRIFOLATI
A PEZZI

Funghi gallinacci di media pezzatura tagliati a
pezZi e cucinati con olio e aromi.
Ideali per primi piatti, contorni e pear 1a farcitura
di pizze e tramezzini.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
01472 | Sc.4fé | T790g 56

CHIODINI TRIFOLATI

Funghi chiodini (Armillaria mellea)
salezionati, trifolati con verdure fresche,
erbe aromatiche e wino bianco. Ottimi par

antipasti caldi, primi piatti e contormi.

CODICE = FORMATO PESO NETTO
o092 Sc. &fh 800q a6

FAMIGLIOLA GIALLA
TRIFOLATI

Famigliola gialla coltivata, cucinata con aromi &
spezie. Dal gusto delicato, si presta
alla fantacia dello chef per la preparazione
di primi piatti, contorni di cacciagions,
ripieni e farciture.

CODICE FORMATO PESD NETTD
01046 Sc. &6 T90g 56
02155 Busta 700g (88%) SG

FAMIGLIOLA GIALLA

TRIFOLATI V| LLLLELLELARYY))
Famigliola gialla selezionata trifolata con I' : -
prezzemnolo e aromi mediante processo che e
permette di mantenare inalterati | profumi e i Hﬂfﬂfﬂ*m

sapori della materia prima fresca. Dall'aspatio
cgranato @ senza crema & ideals per tutti gli
utilizzi caldi in cucina & pEzeria.
CODICE FORMATO PESO NETTO
02158 | Busta  700g (B8%) SG
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CHAMPIGNONS TRIFOLATI
AL TARTUFO

Champignons di prima scelta, affettati, trifolati
con scaglie di tartufo nero estivo.
Ottimo per condire primi piatti, come contorno e
per farcire pizze e tramezzini.
CODICE | FORMATO PESO NETTO

DO975/TA | Sc.4fi | BODg  SG

CHAMPIGNONS TRIFOLATI
100% ITALIANI

Champignons di primissima scelta, calibrati,
affettati e Lavorati freschi.

Dal colore chiaro grazie all'elevata resa sono
ideali per farcire pizze, tramezzini, panini o
come contorno. Tutti gli ingredienti di questa
prodotto sono italiani.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
02506/E1  Busta | 1700g 56

F1a<|*P19

CARDONCELLI TRIFOLATI

Funghi cardoncelli di origine italiana zona

di coltivazione Puglia, trifolati ottimi per la
preparazione di primi piatti o per accompagnare
secondi di carne o pesce. Indicati per la farcitura

di pizze.
CODICE | FORMATO |PESO NETTO
03173 Busta | 700g 55

CHAMPIGNONS TRIFOLATI

Champignons di primissima scelta, calibrati,
affettati e lavorati freschi. Dal colore chiaro
grazie all'elevata resa sono ideali per farcire
pizze, tramezzini, panini o come contorno.

CODICE FORMATO PESO NETTO

02504/ EX Bucta  1700g (88%:) 56
o3te Busta  700g(88%) S6
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CHAMPIGNONS TRIFOLATI
PRIMA SCELTA

Funghi champignons di prima scelta, affettati e
trifolati con olio & prezzemolo fresco.
Dal colore chiare sono ideali per farcire pizze,
bruschette, tramezzini e panini.

CHAMPIGNONS TRIFOLATI
DAL FRESCO

Funghi champignons di prima qualita affettati e
trifolati. Dal caratteristico colore leggermenta
ccuro e dal sapore intenso sono ottimi per
preparare primi piatti, contorni
& per farcire pizze, tramezzini, panini.

CODICE = FORMATO PESO NETTO

o1o7? Sc. 31 24000 56
02504 Buzta 1700g (88%) 56
03124 Busta 700g (B8%) SG

I

CODICE | FORMATO PESO NETTO
00975 | Sc.4fé | BODg 56
4 01179 5. 3/1 25005 @SB
02505 Busta | 1700g(88%) SG

CHAMPIGNONS TRIFOLATI
DAL FRESCO S5CURI

Funghi champignons di prima qualita affettati e
trifolati. Dal caratteristico colore leggermenta
ccuro @ dal sapore intenso sono ottimi per
preparare primi piatti, contorni
e par farcire pizze, tramezzini, panini.

CODICE | FORMATO PESO NETTO

02504/80  Busta  1700g(20%) SG
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FUNGHI PORCINI A PEZZI

Teste e gambi di funghi porcini selezionati,
tagliati a pezzi e governati al naturale. Indicati
par tutti gli usi in cucina.

Da utilizzare come porcino fresco.

CODICE = FORMATO PESO NETTO
01039 SC. 44 800g 5G
02527  Busta  1700g sG

FUNGHI PORCINI A FETTE

Porcini affettati e governati al naturale.Indicati
per tutti gli usi di cucina e pizzeria.
Da utilzzare come il porcino fresco.

CODICE | FORMATO PESONETTO
02522 = Busta 1700g SG

BOUQUET DI FUNGHI

Guattro specie di funghi, sapientementa
miscelati e governati al naturale.
Adatti 3 tutte le preparazioni, sono da utilizzare
come il prodotio fresco.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
01060 @ Sc.4fé | 800g SG

MISTO FUNGHI MIX PILZ

Micto di otto specie di funghi governati
al naturale. Particolare miscela di sapori
appositaments preparata per tutti gli usi di
cucina. E da utilizzare come il prodotto fresco.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
01265 = Sc.3/1 | 25005 @ SG




P22 |>p23

CHAMPIGNONS AFFETTATI
DAL FRESCO

Funghi champignons selezionati, tagliati
a fette & governati al naturale.
Per tutti gli utilizzi in cucina e in pEzeria.
CODICE FORMATO PESO NETTO
02534 Busta 1M0g (13e0g sg) 5SG

028712 | 5c.3N 2500g NSG
0252312 | Busta  1700g(1200gsg) MSG

'1||| i '"II'
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FUNGHI GALLINACCI

Funghi gallinacci di media pezzatura,
accuratamernte selezionati
@ governati al naturale. Il sapore delicato
li rende adatti a tutti gli wsi di cucina.
Da utilizzare come il prodotto fresco.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
01063 | Sc.ifé 800g NSG

FUNGHI GALLINACCI
PICCOLI

Funghi gallinacci di piccola pezzatura,
accuratamente selezionati
e governati al naturala.
Da utilzzare come il prodotto fresco.

CODICE  FORMATO PESO NETTO
04N Sc. 44 800g N5G
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FAMIGLIOLA GIALLA

Funghi farmigliola gialla governati al naturale.
L'ottimale consistenza consente allo Chef
di utilzzarli come il prodotio fresco
in qualsiasi preparazione.

CODICE FORMATO PESONETTO
01065 Sc. &/4 200g sG



| FUNGHI ESSICCATI P24<|> P25

PORCINI SECCHI

SPECIALI

Solezions di cappe e gambi di funghi
porcini secchi da utilizzare reidratati
per importanti risotti, primi piatti e tutte
e portate che necessitano di un intenso aroma
di fungo porcino.
Prodotto naturalmente privo di ghurtine.

CODICE | FORMATO PESONETTO
015846 Sacchetto 500g NSG
015%2 Vaso PET 500g N5G

PORCINI SECCHI
COMMERCIALI

Funghi porcini secchi selazionati 3 pezzi
da utilzzare reidratati per risotti, primi piattie
tutte quelle ricette che sivogliono arricchire con
'aroma dei funghi porcini.
Prodotto naturalmente prive di glutine.

CODICE | FORMATO PESONETTO

01549 sacchetto  500g NSG
01590 Vaso PET 500g NSG

PORCINI SECCHI
BRICIOLE

Funghi porcini secchi selezionati a pezzetti
da utilizzare reidratati per risotti, primi piatti e
futte quells ricette che si vogliono arricchire con
I'aroma dei funghi porcini.

Prodotto naturalmente privo di ghurtine.

CODICE = FORMATO PESONETTO
01571 | Sacchettw  500g N5G
01591 Vaso PET 500g N5G

MELANGE

DI FUNGHI SECCHI

Miccela di funghi secchi (porcini, prataioli
coltivati, gelone, shii-take, gambe ceccha)
celezionati da utilzzare reidratati per risotti,
primi piatti e tutte le portate che necessitano di
un irtenso aroma di fungo.

Prodotto naturalmente privo di glutine.

CODICE = FORMATO PESO NETTO
01572 Sacchetto 200q NSG




| CARCIOFI

Selezionare e cucinare i carcioh & un'arte che Demetra cerca
di interpretare al meglio basandosi sulle tradizionali ricette
della cucina italiana e utilizzando le migliori tecnologie.

A disposizione di tutti gli operatori della ristorazione un'ampia
scelta di carcioh ricettati, al nawrale, sott'olio

oppure trifolati con prelibate spezie ed aromi per soddisfare
tutte le esigenze in cucina ed in pizzeria.

E possibile scegliere tra differenti pezzature per ottimiz-
zare la resa e renderne ancora pil vantaggioso 'utilizzo.
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CARCIOFINI ANTIPASTO
PICCOLI

Delziosi cuori di carciofo, lavorati da carciof
pugliesi freschi. Delicatissimi, sono ottimi come
piatio d'entrata, come guarnitura
di carpacci e per tutta le decorazioni
della pasticoaria calata.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
01088 | Sc.4f4 800g aG

CARCIOFINI ANTIPASTO
MEDI

Carciofini medi governati in olio di girasole sono
ottimi come piatto d'entrata, come guarnitura di
carpacci & per buffet freddi.

CODICE | FORMATO |PESO NETTO
00484  Vaso 1700ml  1530g 56

CARCIOFINI ANTIPASTO
PICCOLI

Carciohni piccoli governati in olio di girasole
sono ottimi come piatto d'entrata, come
guarnitura di carpacci e per buffet freddi.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
00484/C0 Vaso1700ml  1530g  SG

CARCIOFI ANTIPASTO
A META

Carciofini teneri tagliati a meta, leggermente
acetati e governati in olio di girasole.
Sono un ottimo antipasto, un ideale
accompagnamento per salumi e una preziosa
farcitura per toast, panini, pizze e bruschette,

CODICE ~ FORMATO PESO NETTO
00487  WVaso 1700ml 15309 sG
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CARCIOF] FOGLIE E FONDI

Foglie e fondi di carciofo leggermente acetati
governati in olio di girasole. [deali per la
pasticceria salata e per la farcitura di panini.

CODICE | FORMATO PESONETTO
00493  Vaso1700ml  1540g  SG

2
I OO D
GIRASOLE

CARCIOFI TRIFOLATI
CON GAMBO

Carciof pugliesi interi con gambetto,
capientementes selezionati & cucinati in olio con
aromi freschi e spezie, Ottimi come antipasto,
nelle insalate miste, sulla pizza
@ per qualsiasi farcitura salata.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
01071 | Sc.4fd 780g 56
0120 | Sc.3/1  2400g  SG

CARCIOFI TRIFOLATI
CON GAMBO GROSSI

Carciofi pugliesi interi con gambo groesi,
capientemente selezionatie cucinati in olio con

aromi freschi e spezie. Ottimi come antipasto,
nelle insalate miste, sulla pizza

g per qualsiasi farcitura salata.

CODICE  FORMATO PESO NETTO
01120/CcO gc. M1 2400g a6

CARCIOFI TRIFOLATI
ALLA ROMANA

Carcioh pugliesi interi con gambetto, defogliati
frecchi “alla romana”, cotti
e conservati in olio con aromi & spezie.
Sono indicati per antipasti e contorni.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
02239 | Sc.4/é  780g  SG
014k | Sc.3/1 2400g  SG
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CARCIOFI TRIFOLATI
ALLA PAESANA
Carciof pugliesi tagliati a meta, selezionati
& cucinati con aromi freschi e spezie, govern ati
in olio di girasole. Indicati per tutti
i piatti freddi, sulla pizza, come contorno
o come farcitura salata.

CODICE FORMATO PESO NETTO
01072 Sc.4fh | TBDg 56
01110 Sc.3/1 | 2400g 56

CARCIOFI RUSTICI

Carciofi lavorati dal fresco,
defogliati 3 mano, cotti @ conservati in olio
di girasole laggermente aromatizzato,
Ideali come antipasto e contorno,
possono anche escere tagliati a fettine
e trifolati con prezzemaolo o impanati.

CODICE | FORMATO PESO NETTO

02232 | Sc.ifé | 770g 56
oMme | Sc.3/1 | 2400g SG
00510 Vaso 1700ml 1530y SG

CARCIOFI RUSTICHELLI

Carciofini lavorati freschi di piccola pezzatura,
cotti e consery ati in olio
di girasole. Di pronto util zzo sono indicati come
antipasto o per 13 guarniziona
di primi e secondi piatti.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
02282 @ Sc.4f4 | T70g 56

CARCIOFI BOCCIOLI

Carciofi pugliesi freschi, selezionati,
torniti fino al cuore, privati del fondo
e governati in olio di girasole.
Ideali per guarnire piatti freddi o caldi,
eccellenti per farcire e decorare pizze.

CODICE = FORMATO PESONETTO
01161 5e.3/1 2400qg sG
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CARCIOFI A SPICCHI
TRIFOLATI

Carciof tagliati a spicchi e trifolati in olio e
aromi. Dttimi come contorng, per insalate

fresche e per farcire le pizze. Massima resa con
|3 busta “"salva-freschezza”.

CODICE | FORMATO PESO NETTO

02218/SP | 5Sc.4f4 780g 56
0113%/SP | Sc.3f1 | 2400  SG
02504 | Busta | 1700g(88%) SG
03144 | PBusta | 700g(88%) 56

CARCIOFI A SPICCHI

Carciofl tagliati a spicchi, governati
in olio di girasole ideali per |3 farcitura
di pizze ed insalate.

CODICE | FORMATO PESONETTO
02517 = Busta 1700g(88%) 5G
01129 | Sc.3/1  2400g  SG
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CARCIOF1 A LAMELLE

Carciofi a lamelle sottilmente governati
in olio di girasole ideali par la farcitura
di pizze & insalate.

CODICE | FORMATO PESONETTO
o109 Sc.3N 2400q SG

CARCIOFI A FETTINE

TRIFOLATI
Carcioh tagliati 2 fettine e trifolati
in olio e aromi. Ottimi per insalate
e per farcire le pizze. Massima resa con
la busta “salva-freschezza”.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
02511 = Busta 1700g(88%) 5SG
03145 = Busta  700g(88%) SG
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CARCIOFI A FETTINE

Carciof tagliati a fettine,
governati in olio di girasole ideali
per la farcitura di pizze ed insalate

CODICE FORMATO PESO NETTO
02518 Busta 1700g (88%) 56

. "
|“]|H”ﬂ”ﬂﬂm'“ CARCIOFI GRIGLIATI
| i | Carcioh frecchi tagliati 3 spicchi cucinati
BT ﬂ alla griglia e governati in olio di girasole.
o Sono ideali per 3 preparazione di antipasti
e contorni di fantasia e per tutte

le applicazioni della pasticoeria salata.

CODICE | FORMATO PESO NETTO

W TRA
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RH%:!I 02236 | Sc.4fé | Tadg 5G
IGLIAL 00512 Vaso 1700ml  1520g 56
! » 02514 Busta  1700g (82%] SG
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CARCIOFI CUORI

Carciofini pugliesi freschi, accurataments
defogliati, torniti & governati al naturale.
Destinati a gqualsiasi uso di cucina in quanto
utilzzabili come prodotio fresoo. Sono ottimi
per fantasiose decorazioni di pizze.

CODICE = FORMATO PESO NETTO
o123 | Sc.3l | 2500q N5G

CARCIOFI A QUARTINI

Carcioh pugliesi freschi, defogliati dalle foglie
dure, torniti, tagliati 3 quartini e governati
al naturale, ldeale farcitura per pizza
& pasticoeria salata. Conditi con olio extra
vergine, prezzemolo e aglio
sono un prelibato antipasto.

CODICE FORMATO |PESONETTO
0112 S5c.3/1  2500g  NSG

CARCIOFI CON GAMBO

Carciof pugliesi freschi con gambo, defogliati,
torniti @ governati al naturale.Destinati 2
qualsiasi uso di cucing,
cono consigliati per preparare
i rinomati carciofi *alla romana®.

Da utilzzare come prodotio fresco.

CODICE | FORMATO PESONETTO
01108 | Sc.3/1 | 2500g  NSG




CARCIOFI A FETTINE
PRIMA SCELTA

Prodotti dal fresco da carciof di prima scelta,
tagliati a fettine e governati al naturale, sono
adatti 3 tutti gli utilizzi sia a freddo che
a caldo in cucina ed in pizzeria.

Ottimi per guarnire insalate, panini, bruschette.

Il prodotto si presenta ad alta resa con
pochissimo liquido di governio.

CODICE FORMATO | PESO NETTO
02524 Bucta | 1500g0200geg)  SG

CARCIOFI A FETTINE

Carciof tagliati a fettine, conservati
al naturale ideali per [a farcitura di pizze.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
0254 | Sc.3/1 25009  NSG
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CARCIOFI A S5PICCHI
PRIMA SCELTA

Prodotti dal fresco da carcioh di prima scelta,
tagliati a spicchi regolari e governati
al naturale, sono adatti a tutti gli utilizzi sia
a freddo che a caldo in cucina ed in pizzeria.
(Jttirmi par guarnire insalate @ bruschetta.
Il prodotto si presenta ad alta resa con
pochissimo liguido di governo

CODICE |FORMATO PESO NETTO
02525 = Busta  1500g(1200gsg) SG

CARCIOFI A 5PICCHI

Carciofi tagliati a spicchi, conservati
al naturale ideali per la farcitura di pizze.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
01259  Sc.3/1  2500g  NSG




ORTAGGI
E LEGUMI

Praticita di utilzzo e sapori sempre freschi e naturali,
derivanti dalla scelta di materie prime di qualita,
sono le caratteristiche degli ortaggi e legumi Demetra
disponibili al naturale oppure ricettati seguendo tipiche ricette

mediterranee. La varieta e la vastita della gamma permettono
di cambiare e reinventare tutti i giorni un nuovo menu.
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ANTIPASTO VALTELLINA

Sontuosa miscela di porcini, carciofini,
olive, pomodori secchi e peparoni.
E un caratteristico piatto unico d'entrata da
abbinare a prosciutto crudo, bresaola e altri
calumi. ldeale per decorazioni raffinate.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
01068 | Sc.4fé 200g SG

ANTIPASTO JOLLY

Fantasioso misto di funghi, olive e carciofini,
conservato im olio di girasole; piacevole
decorazione, da abbinare a salumi, o in deliziosa
compagnia di riso freddo o pasta.

CODICE | FORMATO PESONETTO
D1082/06G | Sc.ifé 800g 56
00504  Vaso 1700ml  1570g 56

2 ANTIPASTO |
i

AGLIO DOLCE MARINATO
Spicchi di aglio dolce selezionato & marinato,
Dttimo per aperitivi e stuzzichini.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
01792 Vaso580ml  550g SG

ANTIPASTO JOLLY

Fantasioso misto di funghi, olive e carciofini,
conservato in olio d'oliva: piacevole
decorazione, da abbinare a salumi, o in delzicsa

compagnia di riso freddo o pasta.

CODICE = FORMATO PESO NETTO
01082 Sc. &4 800g a6

M TR

I OLID DM
GIRASOLE

ANTIPASTO TOSCANO

Micto di ortagagi e funghi governati in olio
di girasole. Da utilizzare tal quali sono
ideali come antipasto oppure, in 2ggiunta
ad altri ingredienti, perla preparazions
di gustose insalate miste.

CODICE | FORMATO PESONETTO
00423  Vaso 1700ml 1550g sG
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ANTIPASTO ITALIA

Micto di verdure (peperoni, carciof, olive,
pomodori secchi, champignons e carota)
governate im olio di girasols.
Classico antipasto da servire tale e quale
0 in accompagnamento 3 salumi misti.

CODICE | FORMATO PESONETTO
00458  Vaso 1700ml  1550g a6

CAPONATA

Caponata preparata con melarzane fritte,
pomodoro, pinoli, olive nere, sadano e cipolla.
Ottimo contorno in abbinamento a carne o
pesce.

CODICE | FORMATO PESO NETTO

031462 Busta 700g 56 |

02575 = Busta 1700g  SG i
1

CAPPERI DI ROCCIA

Capperi di roccia (B/%mm] al sale,
Dal gusto & dal profurna irtenso ma delicato.

CODICE = FORMATO PESOMNETTO
0aM7 scatola 1000g N5G

ANTIPASTO CASALINGO

Gustoso antipesto preparato secondo
una ricetta piernontese, 3 base di polpa
di pomodaong, tonno, peperoni, cipolle,
carote, sedano, fagiolini e cavolfor,
arricchito con olio extra vergine d'oliva
@ piante aromatiche. Pronto da senvire
per arricchire la proposta degli antipasti.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
00949 = Sc.4fé  B50g 5G

CAPPERI AL S5ALE

Capperi standard (12mm) al sale.
Dal gusto & dal profumo imtenso ma delicato.

CODICE = FORMATO PESO NETTO
04016 Scatola 1000g N5G




CAPPERI IN ACETO

Capperi di piccola dimensione selezionati
e governati in aceto di vino. Di pronto utilizzo
sono indicati per guarnire piatti freddi,
insalate, panini @ tramezzini,
@ ideali par arricchire le salse.

CODICE = FORMATO PESONETTO
00600  Vaso 1062ml  1000g NSG

CIPOLLE FARCITE
CON PEPERONE

Cipolle borettane farcite con peperone rossa,
leggermente acetate e governate in olio
di girasole. Ottime comea stuzzichino,
antipasto @ in abbinameanto a piatti freddi.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
00492  Vaso 1700ml  1&00g SG

CIPOLLE CHIARE "ALL'ACETO
BALSAMICO DI MODENA IGP”

Cipolle borettane fresche, oudnate all'agrodolos,
con poco Aceto Balsamico di Modena IGP.
Ottimo antipasto freddo o caldo, ideale contorno
per carme, pesce e per arricchire insalate.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
01470 Sc. 4f4 850qg a6
252 Sc. 31 2700g SG

P3&*|>P3T

CETRIOLINI

Cetriolini gowernati in aceto di wino.
Ottirni per accompagnare gli aperitivi
o come abbinamento agli antipasti freddi.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
00516  Vaso 1700ml  1400g s5G

CIPOLLE BUONGUSTO

Cipolle borettane fresche, cucinate
all'agrodoloe, arricchite di Aceto Balsamico di
Modena IGP. Ottimo antipasto freddo o caldo,

ideale contorno per carme, pesce
e per arricchire insalata.

CODICE | FORMATO PESO NETTO

01098 | Sc.i4f4 850g SG
01256 = 5c.3/1 2700g e
02553 = Busta 1700g 56

00532  Vaso 1700ml  1700g sG
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CIPOLLE IN AGRODOLCE

Cipolle borettane fresche, cucinate all'agrodolce
@ governate nel liquido
di cottura. Indicate per tutti | piatti freddi:
insalate, antipasti, contorni e farcitura.
=ono un classico abbinamento agli aperitivi.

CODICE | FORMATO PESONETTO
01091 Sc. &4 850g a6
oma 5c. 31 2600g a6

CIPOLLE A FETTE
IN AGRODOLCE

Cipolle borettane fresche a fette, cucinate
all'agrodoloe e governate nel Liquido
di cottura. Indicate par tutti i piatti freddi:
insalate, antipasti, comtorni e farciture.

CODICE = FORMATO PESO NETTO
01732 Vaso 580ml 580g sG

CIPOLLE CARAMELLATE

Preparate utilzzando croccanti cipolle bianche affettate
ad anelli sono cucimate all’agrodolcz e caramellate con
Aceto Balsamico di Modena IGP. Ottime par condira
hamburger, accompagnare formaggi o farcire torte
calate, crostini e frittate.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
03146 Busta Tog  SG
02571 Busta 17003 SG

CIPOLLE ROSSE CARAMELLATE

Cipolle rosse a fette caramellate con zucchero e aceto.
Ideali perla farcitura di hamburger, accompagname nio
a carni bollite, formaggi e foie gras.

CODICE | FORMATO | PESOMETTO
02178 Busta s00g 5G

CIPOLLE A FETTE
AL NATURALE

Cipolle governate al naturale tagliate

a rondelle. Di pronto wtilzzo sono indicate per la
farcitura di pizze, panini, tramezzini
e jdeali perla guarnizione di insalate.

CODICE @ FORMATO PESO NETTO
011656 5c.311 2500g NSG
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CIPOLLE GRIGLIATE

Cipolline borettane calibrate, cucinate
alla griglia & governate in olio di girasole
leggerments aromatizzato. Ottime per
la preparazione di fantasiosi antipasti.

CODICE | FORMATOD PESO NETTO
02233 | Sc.Afd | Telg 56

CIPOLLE ROS5E A BASE DI
“"CIPOLLA ROS5A DI TROPEA
CALABRIA IGP"

Cipolle rosse intere conservate in aceto di vino,
a baza di "Cipolla rossa di Tropea Calabria IGP",
ldeali per accompagnare insalate e antipasti.

CODICE = FORMATO PESONETTO |
00451 Vazo 1700ml 1&00ml 18

CIPOLLINE COCKTAIL

Cipolline governate in aceto di vino rosé.
Sfziose per la dequstazione con aperitivi.

CODICE | FORMATO |PESO NETTO
00438  Vaso 1700ml  1500g 56
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IN oL D1
GIRASOLE

FRIARIELLI

Friarielli, cucinati secondo tipica ricetta
napoletana con olio, aglio, sale e peparoncino.
Ottimi per la preparaziona di primi piatti
[orecchiette alle cime di rapa), pizze (con
calciccia @ bufala) @ bruschette possono eccere
util zzati come contorno caldo o freddo.

CODICE = FORMATO PESONETTO

01731 | Vaso 580ml 530g NSG
00526  Vaso 1700ml  1500g NSG

WETRY
SOLO
FAGIOLI

\

\

CANNELLINI
ALL'UCCELLETTO

Fagioli canmellini sacchi selezionati, rimvenuti,
cucinati in olio, verdure fresche & pomodoro.
Indicati come piatto unico, contorno caldo
di bolliti @ salumi cotti,

CODICE FORMATO | PESONETTO
02204 | Sc.&fi | 500g

[[Eipd 1Y)

I'. =
| A0

Pyl
(DEMETRA)
“‘-..__________...-r"""
FARCI RISO VEGETALE

Fartasioso misto di funghi, olive e carciof,
conservato in olio di girasole; piacevole

decorazione, da abbinare 3 salumi, o in delziosa

compagnia di riso freddo o pasta.

CODICE | FORMATO PESDNETTO
00983 | Sc.4f4 | 800g 56
ongs | 5c.31 | 2500g SG
00429  Vaso 1700ml 1550q 56

SOLO FAGIOLI
Preparato per pasta e fagioli. Aggiungere 2 Lt di
acqua e portare ad ebollzione. Dosare 300g di
pasta e portarla alla cottura desiderata (circa &

porzioni).
CODICE FORMATOD PESD NETTO
02245 Sc. &/4 280g

FAGIOLI MEXICANOS

Fagioli neri tipo mexicanos ideali come contorno
o per la farcitura di pzze.

CODICE FORMATO | PESO NETTO
02248 | Sc.&/6 | 500g
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LAMON IN CASS5ERUOLA

Borlotti Lamon, selezionati, cucinati con
pancetta, verdure fresche e pomodoro.
Eccellents piatto unico di pronto utilzzo
o contorno caldo per carni, bolliti e salumi.
Abbinati a pancetta fresca sono un'ottima
farcitura di pizza.

CODICE FORMATO @ PESO NETTO
02200 Sc. &4 8a0g

LENTICCHIE IN UMIDO

Preparate con un soffritto di verdure e olio d'oliva sono
pronte perescere riscaldate e sarvite. ACcompagnano
tutte le pietanze in special modo stinco, arnosti,
coteching e zampone. Sono ideali in abbinamento 2
purea di patate ozZucca.

CODICE | FORMATO |PESDNETTO
03170 | Busta | T00g

"-.__..--"""

GIARDINIERA
IN ACETO DI VINO

Classica miscela di verdure (peperoni, cipolling,
carote, sedano, rape, cetrioli, cavolfiori)
conseryate in aceto di vino.

[deali per buffet freddi @ in accompagnamento
ad aperitivi.

CODICE FORMATO |PESD METTOD
00515  Vaso 1700ml  1400g 56

GIARDINIERA RUSTICA
A PEZZETTONI
IN AGRODOLCE

Giardiniera in agrodolce composta da peperoni gialli e
rossi, carote, inocchi e cavolhori lavorati in stagione.

Croccante e fresca da gustare come contorno abbinata el
a salumi, lessi e bolliti, pesci al forno. E ideale per : ""ﬁﬁ%’f&m
farcire insalate composte o semplicements come Ve e

aperitho.

_ CODICE | FORMATD PESONETTOR
00448 Vaso 1700ml 1600g  WSG

FRUTTI DEL CAPPERO

Frutti del cappero governati in olio di girasole, ideali
per aperitivi, per 3 preparazione di primi e secondi
piatti e par L3 farcitura di pize.

CODICE FORMATO PESO NETTO
00991 Sc. &fé T80g NSG

IN OLID D1
GIRASDLE
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FRUTTI DEL CAPPERO

Frutti del cappero governati in aceto di vino.
|deali come accompagnamento
ad aperitivi o per sfziose preparazioni
nella pasticceria salata.

CODICE = FORMATO PESO NETTO
00464  Vaso 1700ml 1400g sG

MELANZANE A FILETTI

Melarzane selezionate, filettate e governate in
olio di girasole aromatizzato con peperone e
prezzemolo. ldeali per buffet freddi
o per La farcitura di pizze & panini.

CODICE FORMATO PESONETTO
00483  Vaso 1700ml 1530g sG

MELANZANE GRIGLIATE

Melarzane fresche selezionate cucinate
alla griglia & governats in olio di girasole,
Ottirne per a3 preparazions di antipasti, contormi
e per farcire piEze & panini.

CODICE = FORMATO PESO NETTO
02234 = Sc.4fh | 800g NSG
00482  Vaco 1700ml 1500 NSG

MELANZANE GRIGLIATE
A RONDELLE

Melarzane fresche tagliate a rondelle, cucinate
alla griglia e govermate in olio

di giracsole.
CODICE FORMATO PESD MNETTO
02542 Busta 1700g (82%) 5SG

OLIVE NERE GIGANTI
AROMATIZZATE

Olive nere di grossa pezzatura, governate
in olio @ aromi freschi. Ottima decorazione per
pizza e pasticceria calata.
Eccellents l'abbinameanto con antipasti
freddi e insalate miste.

CODICE FORMATO PESD NETTO
01227 Sc.3/1 | 2500g 5G
00431 Vaco 1700mlL 1&00g 56

R

I OLID D
GIRASOLE A~




I DL D
GIRASOLE

OLIVE KALAMATA
MARINATE

Olive marinate in acqua, olio @ acato.
di promto utilizzo & ideale per gli aperitivi, nelle
insalate & per accompagnara secondi piatti a
bace di pesce.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
00534  Vaso 1700mL  1&00g NSG

-
ALL'OLID
EXTRAVERGINE

TRIS DI OLIVE
DENOCCIOLATE PICCANTI

Tris di olive denocciolate (olive bella di Cerignola, olive
Nocellara, olive Leccimo) di origine Italia, condite con
olio di semi di girasols, prezzemolo, peperoncing e
pepe nero. ldeali per tutte e preparazioni in cucina e
pizzeria.

CODICE FORMATO PESONETTO
009s7 Sc.4fh 780g aG

P42 |*P43

OLIVE VERDI GIGANTI
AROMATIZZATE

Olive verdi di grossa pezzatura, governate
in olio e aromi freschi. Ottima decorazione per
pizza e pastioceria salata.
Eccellents 'abbinamento con antipasti
freddi e insalate miste.

CODICE FORMATO PESO NETTO
01150 Sc. 3N 25009 5G
00430  Vaso 1700ml  1400g G

OLIVE TAGGIASCHE
DENOCCIOLATE

Olive di qualita taggiasca denocciolate, in olio
extra vergine dioliva. Ottime per aperitivi e per
la preparazione di primi e secondi piatti raffinati.

CODICE = FORMATO PESONETTO
02288 Sc. &/ 750g NSG

RADICCHIO GRIGLIATO

Radicchio selezionato, grigliato e governato in
olio di girasole. Di ottima consisterza si presta
alla realizzazione di antipasti
e fantasiose insalate mista.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
02242 | Sc. 4l T60g 56



ORTAGGI E LEGUMI RICETTATI f-x}

PUNTARELLE SALTATE

Puntarells, germogli di cicoria, condite con capperi,
basilico, aglio @ menta e governate in olio di
girasole. Prodotto di pronto utilizzo, sono indicate
per accompagnare salumi, carmi grigliate, bolliti o
per farcire pzze.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
00%93 Sc. &4 780g N5G

SCAROLA BRASATA

Scarola brasata con olive nostraline,
capperi, olio di oliva, acciughe & aglio.
Ottima come contorno sia a carms
che pesce, pub escere utilizzata anche
per la farcitura di focacoe, pizze e calzoni.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
01698  Vaso 580ml 520g sG

VERDURE ALLA ZINGARA

Ricca miscela di peperoni rossi e gialli a
listarelle, olive nere & vardi a rondelle, cappeari
impreziosita da funghi di muschio
@ champignons. Prodotto di estrema versatilita
adatto 3 tutti gli uwtilzzi freddi
g caldi in cucina & in pEzeria, in particolare par
antipasti e contorni a buffet.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
02515 = Busta  1700g(83%) SG

VERDURE GRIGLIATE

Malarzane, peperoni, zucchine e carciof
Compongono questo ricco misto di verdure
grigliate dirattamente dal fresco.
Adatto a tutti gli utilizzi caldi e freddi
in cucina e in pEzeria.

CODICE = FORMATO PESONETTO
02513 Busta 17009 (83%) 56

FANTASIA DI VERDURE

Misto di peperoni, melarzane, carote
@ sedano rapa tagliati 2 julienne arricchiti
da carciofl, catrioli, olive nere e verdi
a rondelle e funghi champignons a fette.
E' ideals per farcire pizze tonde e in teglia,
panini, tramezz ini e piadine. Ottimo come
cortorna caldo o freddo e per arricchire gustose

insalate mista,
CODICE | FORMATO PESO NETTO
02557 = Busta  1800g(78%) SG
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GIARDINETTO DI VERDURE

Cavolfiore, taccole, carote, finocchi, broccolie
Zucchine cotte al vapore e conservate in pochissimo
olio. Verdure da utilzzare come cortorno o per 13
farcitura di pizze.

CODICE | FORMATO PESONETTO
02548 Busta 1700g NSG

ZUCCHINE GRIGLIATE

Zucchine lavorate fresche, sottoposte 3
grigliatura e governate in olio di girasole
leggerments aromatizzato. Sono ideali per
la preparazione di antipasti e contorni e per L3
guarnitura di piza, tramezzini & panini.

CODICE = FORMATO PESO NETTO
02240 Sc. &4fé 800qg NSG

ZUCCHINE GRIGLIATE
A RONDELLE

Zucchine lavorate fresche, tagliate a rondelle,
sottoposte a grigliatura e governate in olio di
girasole leggermente aromatizzato. Sono ideali
per la preparazione di antipasti & contorni @ parla
guarnitura di pizz 3, tramezzini @ panini.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
02543  Busta  1700g(B2%) SG

SOFFRITTO

Claszcico soffritto a base di sedano, carote @ cipolla tagliate
a dadini e conservate in olio d'oliva.

Prodotto pronto all'uso per tutte le preparazioni che
necessitano diuna bace di soffrito.

CODICE | FORMATO | PESONETTO
01683 | Vaso580ml | 520g 56

PEPERONATA
ALLA PIEMONTESE

Peperonata cucinata secondo tradizionale ricetta
piemontese con grossi pezzi di peperoni freschi,
gialli e rossi, cipolla e polpa di pomodoro, Ottima
caome contorno caldo
|deale per farcire pizze, ramezzini e bruschette,

CODICE  FORMATO PESO NETTO

01115 Sc.3/1 | 2400g SG
02589 Busta = 1700y  SG
03148 Busta 700g SG
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PEPERONCINI FARCITI

Peperoncini ripieni di crema di tonno acciughe e
capperi. Leggerments piccanti sono ideali come
antipasto, contorno
e per |3 preparazione di rafinati aperitivi.

N CODICE = FORMATO [PESO NETTO
- e 00518  Vaso1700ml  1550g  SG
GIRASOLE £

PEPERONCINI

AL FORMAGGIO

Peperoncini tondi leggermente piccanti
farciti con formaggio fresco & governati
in olio di girasole. Ottimi per aperitivi, antipasti
e buffet freddi.

CODICE FORMATO PESO NETTO
00523  Vaso 1700ml 15209 S5G

PEPERONCINI
GOCCE ROSSE

Peperoncini dolci di varieta nativa peruviana
[Capcicum chinense) in agrodolce senza
aggiunta di olio. Di pronto utilzzo o lavorati
hanno un sapore caratteristico ed esclusivo per
13 cucina occidentale, Sono indicati per pizze,
bruschette, antipasti e primi piatti.

CODICE FORMATO PESO NETTO
02283 Sc. &4f4 790g N3G

PEPERONCINI GOCCE GIALLE

Piccoli peperoncini gialli dal sapore dolce conservati
in agrodolce. Grazie alle dimensioni ridotte possono
escare consumati come aperitivo oppure utilizzati
per farcire pamnini, pizze, insalate @ moltissime altre
preparazioni anche calde.

CODICE FORMATO PESO NETTO
02251 Sc. &/4 790g N5G

PEPERONI A FILETTI

Filetti di peperoni fresdhi, rossi e gialli, cucinati
avapore senza aceto e governati in olio di
girasole. 5i prestano a tutte le guarnizioni sia
fredde che calde. Ottirmi per farcine 13 pizza.

CODICE | FORMATO PESO METTO

00987 | Sc.4fé | 800g NSG
02104 = Busta | 700g(88%) NSG
02509 Busta | 1700g (B8%) NSG

00481  Vaso 1700ml  1600g MNSG
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| PEPERONI ARROSTITI
LT ) A FILETTI TRICOLORE

Peperoni tricolore 3 Aletti arrostiti, senza pelle,
governati in olio di girasole.
Di pronto utilzzo sono ideali per insalate miste
e indicati per |2 farcitura di panini, tramezzini e
piadinge.

CODICE =~ FORMATO PESO NETTO

02539 | Busta :wnng (88%) SG
03144 Busta | 700g(28%) SG

PEPERONI GRIGLIATI

Ottenuti da peperoni freschi, rossi e gialli, cotti
alla griglia, tagliati a falde, governati
in olio di girasole e insaporiti con aglio

EMITRS
PEPER
e prezzemolo. [deali per la preparazione \ h'ﬁﬁ%%ﬂ
di antipasti @ contarni. :
CODICE FORMATO |PESO NETTO
02241 Sc.4fh | 800y  NSG

PEPERONI GRIGLIATI
A PEZZETTONI

Paperoni freschi, rossie gialli, cotti alla griglia,
tagliati a pezzi, governati in olio di girasole.
Ideali per la preparaziona di antipasti e contorni.

CODICE FORMATO PESO NETTO
“ 02541 Busta 1700g [82%) SG

PEPERONI ARROSTITI

Peperoni rossi e gialli serza pelle, arrostiti e
governati al naturale. [deali per |3 preparazione
di antipasti @ contarni.

CODICE  FORMATO |PESO NETTO

02259 Sc. &4 800qg N5G

PEPERONI PIQUILLO
ARROSTITI

UPETR Peperoni piquillo interi senza pelle & arrostiti.
[ Conservati al naturale, ottimi come antipasto,
PE PEHON cortorno o per k3 preparazione di primi piatti.
PIQUILLO &
L L T

CODICE  FORMATO PESO NETTO

02248 Bauletto = &40g

. M5G
0n7e Sc. 31 25009

N5G
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PEPERONI CRUSCH]

Tipico peperone della cucina lucana dal colore rosso intenso
@ dal capore dolce.

Prodotto gia essiccato che pud escere utilzzato come
contorma o snack, & corme ingredients di altri piatti, tra cui la
pasta e il pecce. Pud eccere anche utilzzato sbriciolato per

{R[ISE[H arricchire carni, legumi, prodotti da panetteria, cioccolato e
e gelato. Per i suoi molteplici usi, viene spesso definito come
“oro rosso” della Basilicata.

CODICE FORMATO PESO NETTOD
0501 Sigillarorna 1200ml 750 MSG

[EETRE 1Y

L FEpERON

ASPARAGI BIANCHI ~—

Purte di asparaagi bianchi di qualita al maturale.
Cttirni per antipasti @ contorni. Lunghezza
13/15cm, diametro 1,/1,5cm.

CODICE | FORMATO PESONETTO
02256 | Bauletto 720 (6&Dg) NSG

ASPARAGI VERDI

Punte di asparagi verdi di qualita al naturale.
Cttimi par primi o secondi piatti
e per |3 farcitura di pizze.
Lunghezza 13/15cm, diametro 1/1,5cm.

CODICE | FORMATD PESO NETTO
02257 | Bauletto 720(440g) MNSG

ASPARAGI VERDI
Punte di asparagi verdi di qualita al naturala.
Ottimi per primi o secondi piatti
e per la farcitura di pizze.
Lunghezza 11/13cm, diametro 0,5/1cm.

CODICE = FORMATO PESONETTO
01011 Sc. 1/2 4300q NSG

_—

ASPARAGI VERDI
TIPO RISTORAZIONE

Acparagi verdi selezionati,
calibrati @ governati al naturale.
Particolarmente croccanti sono da
utilizzare tal quali e si prestano a
miolteplici utilizzi in cucina e in pEzeria.
Lunghezza 13/15cm, diametro 1,/1,5cm.

CODICE = FORMATO PESO NETTO
02267 | Bauletto 720 (5&0g) NSG
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BARBABIETOLE ROSSE

Barbabietole rosse affettate,
lessate conservate al naturale;
ideali per antipasti e contormi.

JEMETR

BARBABIETOLE
ROSSE

CODICE = FORMATO PESO NETTO
01188 = Sc.31 | 2500g  NSGB

"’m.__‘__‘___‘_‘_

CECI :mmmuﬂjim

Ceci lessati al vapore e conservati
al naturale; ideali come contormo
o per condire paste e minestra.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
03143 Busta T00g (80%] NSG
D2555 Busta 1700g [B0%) WSG

FAGIOLI BIANCHI DI SPAGNA

Fagioli bianchi di Spagna di pezzatura grande
[tipo corona) lessati @ conserv ati al naturale;
ideali per la farcitura di insalate miste.

CODICE | FORMATO [PESO NETTO
0190 | Sc.d1 | 2500y NSG

FAGIOLI BORLOTTI

Fagioli borlotti lessati e consarvati

al naturale, ottimi per zuppe & per farcire
insalate miste.

CODICE = FORMATO PESO NETTO
0 5c.3/1 2500g NSG

FAGIOLI CANNELLINI

Fagioli cannellini selezionati @ calibrati, leseatie
conservati al naturale;
ideali per tutti | condimenti.

CODICE = FORMATO PESO NETTO
011e7 Sc. 31 2500g W56
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DEMETHRA
FAGIOLL
RED KIDNEX

INSALATINA CAPRICCIOSA

Insalatina di sedanc-rapa, carote, peperoni,

tagliata a “julienna” leggermente acetata e

conservata al naturale; ideale par antipasti,
contorni ed in aggiunta alla maionesa.

NS ___m;;%m
CABRICCIONA

CODICE  FORMATO PESO NETTO ! "_'-"1._
01185 Sc. 31 2500g NSG

MAIS DOLCE

Mais dolce di prima scelta governato
al naturale e ideale per la preparazione
di insalate, antipasti e contorni.

CODICE  FORMATO PESO NETTO
ooy S 1/2 340g NSG
0282 Sc. 31 1870qg NSG

“{E'EE%%* ﬂiﬁll'v(’;l'i_ﬂlfﬂﬁ

(DEMETRA)
e

FAGIOLI RED KIDNEY

indicati per insalate e piatti tipici.
CODICE | FORMATO PESO NETTO
0191 | Sc.3f1 | 2500g NSG

MACEDONIA DI VERDURE

Tris di verdure [patate, carote e piselli] tagliate
a dadini e confezionate al naturale.
Di pronto utilzzo cono idealiper preparara
velocernente insalate russe e indicate, dopo
averle saltate in padella, come contorna.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
01289  Sc.31 | 2400g  NSG

OLIVE NERE GIGANTI

Dlive nere giganti di alta gqualita governate al
naturale. Saporite, sono indicate per gualsiasi
utilizzo di cucina, con L'aperitivo
@ per tutta [3 pasticoeria salata. Arricchiscono
fantasiose insalate mista.

CODICE @ FORMATO PESO NETTO
01148 5c.31 2500g sG
0043%  Vaso 1700ml  14600q N5G
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OLIVE NERE DENOCCIOLATE

Olive nere di piccola pezzatura, calibrate,
denocciolate e governate al naturale.
Ideali perla preparazione di piatti a base
di pesce e per |3 farcitura di pizze e insalate.

CODICE = FORMATO PESO NETTO
o113t Sc.3/1 2500g s5G
00471 Vaso 1900mi  1800g sSG

DIEMETRY

OLIVE NERE
| \{}EE[-:]L%

OLIVE TAGGIASCHE

DOlive di qualita taggiasca governata
al naturale. Ottime per aperitivi
e per la preparaziona di primi
e sacondi piatti raffinati.

CODICE = FORMATO [PESO NETTO
00519 WVaso 1700ml  1600q MSG

OLIVE “"CULTIVAR LECCINO"
DENOCCIOLATE

Olive "cultivar Leccino” denocciolate
al naturale. Ideali per aperitivi e tutte
le preparazioni di cucina.

CODICE | FORMATO PESONETTO
00521 Vaso 1700ml,  1550g NSG

OLIVE NERE RONDELLE

Olive nere di piccola pezzatura tagliate
a rondelle e governate al naturale. l REMETIAY

Ideali per tutte e preparazioni in cucina, primi e
cocondi piatti e per La farcitura di pizze, insalate Jlﬂlarw DNE%EE

& tutta la pasticceria salata.

CODICE  FORMATO PESO NETTO
0134 Sc. 31 25004 3G

OLIVE VERDI GIGANTI

Olive werdi giganti, selezionate & governate
al naturale. Dal qusto fresco @ intenso cono
indicate per tutti gli utilizzi al bar
g in cucina: aperitivi, insalate, snackveloce, par
la decorazione di tartine
e per la pasticoeria salata.

r|| I'rJ- "|’E
LIGAN |

fi. 5 ]|

CODICE | FORMATO PESO NETTO
01149 Sc.3/1 2500g N5G
00433  Vaso 1700ml  1500g N5G
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OLIVE VERDI COCKTAIL

Olive verdi di piccola pezzatura,
calibrate & governate al naturale.
Ideali per |3 preparazione di aparitivi,
e la farcitura di pizze e insalate.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
0133 | Sc.3/1 | 2500g  NSG
00479  Vaso 1900ml 1800y  NSG

OLIVE VERDI DENOCCIOLATE

Olive verdi di piccola pezzatura, calibrate,
denocciolate e gowernate al naturale.
|deali per la preparazione di aperitivi,

cughi a base di pomodoro e per La farcitura
di pze & insalate,

CODICE | FORMATO PESONETTO
01135 5c. 31 2500g NSG
00496  Vaso 1900ml  1800g NSG

OLIVE VERDI RONDELLE

Olive verdi di piccola pezzatura tagliate
a rondelle e governate al naturale.
Ideali par tutte le preparazioni in cucina, primi e
cecondi piatti e per La farcitura di pizze, insalate
& tutta L3 pasticoeria salata.

CODICE = FORMATO PESO NETTO
01147 Se.3/1 25009 HSG

OLIVE VERDI FARCITE
CON PEPERONE

Mive di meadia pezzatura farcite
Con peperone rosso e governate al naturale.
Ideali con l'aperitivo, per arricchire piatti freddi
di rico o pasta e insalate. Indispensabile perla
pasticceria salata.

CODICE | FORMATO PESONETTO
00427  Vaso 1900ml  1800g 56

FARCI RISO VEGETALE
AL NATURALE

Misto di verdure (peperoni rossi e gialli, sedano,
carote, melarzane, carciof, olive nere e verdi,
cipolle, fagiolini, pisalli, capperi
e champignongs). Ideali per il condimeanto
di inzalate di pasta o riso o per L3 farcitura
di efiziosi tramezzini.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
00536  Vaso 1700ml  1400g 56
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| CONDIMENTI

Polpa di pomodoro italiano di prima qualita, gustosi
sughi ricettati, raffinati raghd e delicate creme e salse
compongono la gamma di condimenti elaborati da
Demetra per soddisfare le esigenze della ristorazione

moderna. Prodotti estremamente genuini e versatili al cui
utilizzo solo la fantasia degli chef e dei pizzaioli puo porre un
lirnite.
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Solo pomodori italiani raccolti al giusto punto di maturazione e trasformati con le migliori
tecniche di lavorazione, sono questi gli elementi per ottenere i prodotti di questa linea:
concentrati di colore rosso brillante, cremose passate, le polpe e gustosi pomodorini.

POLPAPIZZA FINE
POLPA DI POMODORO

Polpa di pomodoro fine ideale per la preparazione
di pizze o sughi dal gusto intenso di pomodors.

CODICE FORMATO PESO NETTO

01219 Sc. 3/1 2500y  NSG
01213 Sc. 5/1 40509  NSG
01242 Minipack = 2xSkg NSG
01212 Minipack  10kg NSG

POLPAPIZZA SUPERFINE
FOLPA DI POMODORO

YVersione super fine della classica polpapiEza.ldeale
perla preparaziong
di pizze tonda 2 in taglia.

CODICE | FORMATO |PESD NETTO
01248 | Minipack = 2x5kg  NSG

POLPABIO POLPA
DI POMODORO FINE

Polpa di pomodoro italiana biologica dal taglio fine,
per tutti gli utilizzi in cucina e pizzaria.

CODICE | FORMATO |PESONETTO|
00325 Minipack | 2xSkg | NSG

GRAND CUISINE
POLFA DI POMODORO

Polpa di pomodoro estrusa e cubsttata ideals
per tutti gli utilizzi di cucina e pizzeria.

CCRND OS]

LI LAl

CODICE | FORMATO PESONETTO
01219/EX 5c. 3/1 25005  NSG
01214 Sc. 5/1 4050y NSG
01242 | Minipack MGkg  NSG
01211 | Minipack 10kg NSG

PIZZA SAUCE AROMATIZZATA

Pormodoro 100% italiano. Dal tipico gusto italiano
arricchito con basilico, origano e spezie,
|deale perla preparazione di tutti i tipi di pEzae
bruschette.

CODICE | FORMATO |PESO NETTO
o7 Sc.5/1 | 4DS0g  NSG
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FASSATA DI POMODORO

Passata di pomodoro ottenuta da pomodoro
fresco 100% italiano in stagiona.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
0222 Se. 31 25009 NSG

POMODORI PELATI INTERI

Pomodori pelati preparati con frutti maturi
di prima scelta. Governati nel loro succo salsato
sono ideali per tutti
gli wtilzzi di cucina e pizzeria.

CODICE FORMATO PESO NETTO
omz2e | Sc.3f 2500qg NSG

s

POMODORI PELATI
SAN MARZANO DOP

Pomodori Pelati Sam Marzano DOP, dalla caratteristica
forma allungata e dall'inconfondibile sapore agrodolce
equilibrato, hanno un colore rosso vive e una polpa
consistente con pochi semi, esaltata dalla sapiernte
trasformazions in pelato. | pomodori pelati sono ideali
per tutte le ricette della cucina mediterranea.

CODICE | FORMATO |PESONETTO
02284 | Sc.4/4 | BODg  NSG
01172 Sc. 3/1 2500g  NSG

CUBETTI DI POMODORO

Pomodori pelati italiani fatti 2 tranci
e govermati nel loro succo naturale. ldeale par
tutti gli utilizzi in cucina che necessitano della
presenza visiva del pomodoro.

CODICE | FORMATO |PESO NETTO
01228 | Sc.3/1 | 2500g NSG

_—-—-‘j

DOFPIO CONCENTRATO
DI POMODORO

Prodotto di alta qualita, di colore rosso brillante
ideala per la preparazione
di salse @ sughi.

CODICE | FORMATO | PESO METTO
02249 | Sc.4f6 | B00g NSG
01272 sc. 31 27500  NSG
00325 Minipack 20Kg  NSG




LE SPECIALITA
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POMODORI A META
MID-DRY

Pormodori freschi tagliati a meta
g leggermente esciccati. Governati in olio
di girasole ed aromatizzati al basilico.
Ottimi per antipasti, contorni
0 per la preparazione di primi piatti.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
02262 Sc. 44 T80g N5G

FPOMODORINI PERLE ROSSE

Pomodorini varieta fiaschetto 100% italiani, origine
Puglia, governati in olio di girasole leggermeante
aromatizzato. Interi, sernza pelle e semisecchi. Ideali
per la preparazione di primi piatti e shziose pizze.

CODICE | FORMATO PESONETTO
00990 Sc. 44 800g NSG

DATTERINI ROS5I PELATI

Pelati & conservati in succo di pormodoro, per
mantenare un gusto morbido ed equilibrato,
ci distinguono per 'alevato grado zuccherinog
che li rende gustosi e dal sapore pieno. Ottimi
per conferire una nota di caratters in tutte le
ricette e per la preparazione di sughi, creme o

vellutate.
CODICE | FORMATO PESO NETTO
02286 | Sc.4f4 B00g  NSG

POMODORI DI COLLINA

Pomodorini mediterranei con buccia governati
nel loro succo da utilizzare
tal quali. Ideali per tutti gli utilzzi

in cucina e in pizzeria.
CODICE FORMATO PESO NETTO

02250 | Sc.4fd 800g NSG
01143 Sc. 3/1 25005  NsG

_—

DATTERINI GIALLI INTERI

Conservati nel loro succo sono ottimi per
preparare salse, vellutate e creme con altri
ortaggi di colore giallo di cui esaltano il colore
aggiungendo un piacevole gusto doloe e pieno.
Ideali per la preparazione di condimenti per
pasta o riso o per la preparazions di pizze
gourmet.

CODICE FORMATO PESONETTO
02287 Sc.4fh 800q N5SG



LE SPECIALITA

DATTERINI
GIALLI A META

Pomodorini datterini gialli tagliati 2 meta
e leggermente essiccati. Di promto utilEzo
sono indicati per |3 preparazions di prirmi e

cacondi piatti e per la farcitura di pizze.

CODICE | FORMATO | PESONETTO
01461 Sc. 4/4 B00g | NSG

POMODORINI A PEZZI
MID-DRY

Pomodorini 2 pezzi dal gusto delicato, sono
conservati in olio di girasole e particolarments
indicati per primi piatti, contormi @ antipasti.
Possono escare utilzzati per la farcitura di
piEze & panini.

CODICE FORMATO PESD NETTOD
022469 Sc. 44 780g N5G

FOMODORINI GIALLI
MID-DRY

Pomodorini gialli samisecchi, tagliati a mata
e govermati in olio di girasole, spezie & aromi.
Dal gusto delicato sono ideali come antipasto,

contorna perla preparazions di pEze,
bruschette, tramezzini e prirmi piatti.

CODICE =~ FORMATO |PESO NETTO
01450 Sc. 44 750g NSG

DATTERINI

|, GIALLI

GIRASOLE

POMODORINI GOURMET

Pomodorini italiani leggermente soleggiati,
tagliati in quarti & governati in olio
di girasole, spezie & aromi. Dal gusto delicato
sono ideali come antipasto, contorno
per la preparazioone di peza, bruschette,
tramezzini e primi piatti.
CODICE FORMATO PESO NETTO

00977 | Sc.4fd 780g  NSG
01164 Sc.3/1  3500g  NSG
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-r|||| Il”"' |I' POMODORI SECCHI
Pomodori essiccati, selezionati, rinvenuti e
- governati in olio di girasole aromatzzato che
ey confericce al prodotto gusto e fragranza. Indicati

per tutte le preparazioni al bar
g in cucina: aperitivi, antipasti e farciture
di pasticceria salata.

CODICE | FORMATO PESONETTO

A 008906 Sc. 4/4 800y SG

_ﬂ‘k_ ’ 00428 Vaso1700ml 14005  SG
" 1500g

02520 Busta | [ onog) S8

IN OLD D
GIRASOLE

FPOMODORI SECCHI

Pomodori essiccati, selezionati, rimvenuti
e governati in olio di oliva aromatizzato
che conferisce al prodotto gusto e fragranza.
Indicati per tutte le preparazioni
al bar & in cucina: aperitivi, antipasti
@ farciture di pasticceria salata.

CODICE = FORMATO PESO NETTO
0oas Sc. &fé 800qg 56

"lIMH”J“”I ll' POMODORI SECCHI
i} A FILETTI

= Pomodori sacchi tagliati a filetti @ governati
H‘fﬂn‘lrﬁr in olio di seri di girasole.
cx 1 [ utilizzare tal quali come antipasto
song ideali perle farciture di pasticceria salata
o per insalate miste.

‘!;3“5:!'. CODICE | FORMATO PESO NETTO

1500g
e BUS3 | (eg1200g)

IN OO D SG

GIRASOLE

\

CILIEGINI SECCHI

Pomodori “cilieging” essiceati, tagliati 2 matd e

governati in olio di semi di girasole. Di pronto

utilizzo sono indicati per tutte le preparazioni
al bar, in cucina e pizzeria.

CODICE | FORMATO PESONETTO
03154 Busta 700g NSG

0
TINOLIO D
GIRASOLE
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DI DATTERINI GIALLI

1009 Datterini gialli della Piana del Sele dalla
consistenza cremosa e dal gusto dolce. Prodotto ad
altissima resa utilizzabile tal quale o da allungare.

Si adatta al condimento di qualsiasi tipo di pasta,
ideale per esaltare il gusto di secondi piatti di pesce e
par la preparazione di pizze gourmet.

CODICE | FORMATO PESONETTO
02289 Sc. &4 800g M5G
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I migliori sughi e ragt della tradizione italiana sono i protagonisti di questa linea.

| sughi sono preparati con ingredienti freschi e con solo pomodoro italiano, sono pronti all'uso e, sono un
ottimo aiuto in cucina per il condimento di primi piatti ma, anche per insaporire secondi di carne o di pesce.
| ragtl sono preparati con carne scella di prima qualita, successivamente macinata e cucinata con l'aggiunta
di aromi e verdure fresche. Sono caratterizzati dallassenza di pomodoro per offrire allo chef

la possibilita di personalizzare il proprio ragt con laggiunta di pomodoro fresco.

Un prodotto, quindi ad altissima resa e massima personalizzazione.

PESTO ALLA GENOVESE

Pecto ottenuto dalla lavorazione di basilico
fresco, grana padano, pecorinog, noci, pinoli
e olio d'oliva. Classico condimento
per trenette, trofiie e altri tipi di pasta.
Eccellents da aggiungere al minestrone.

CODICE = FORMATO [PESO NETTO
01042 Sc.4fh | 800g 56

02104 Busta  700g 56
01769  Vaso 580ml 5d40g 56

POMODORO
ALLA CONTADINA

Polpa di pormodoro condita con olio d'oliva
& basilico. Indicata per la preparaziona
di primi & secondi piatti.

CODICE FORMATO PESO NETTOD
01284 Sc.3%1 | 2550g 5G




| SUGHI E | RAGU B
(DEMETRA)

e
SUGO DI POMODORO

Sugo di pronto utilizzo preparato
con pomodors, obio extra vergine d'oliva
e basilico. Dal gusto delicato, oltre che
per condire primi piatti al pomodoro,

& un'eccellente base per la preparazione
di sughi “mediterranei”.

CODICE FORMATO PESO NETTO

01075 Sc.4fh | 820 56
03117 Busta 700g 56
05002 Bucta 1000g  S6
R ——
ALL'OLIO
EXTRAVERGINE 02508 Busta 1700g 56

SUGO POMODORELLA

Sugo preparato con polpa di pomodors
e verdure fresche, ottime per il condimento
di primi piatti, bruschette e tutti quei secondi
che necessitano di un sapore fresco
& gustoso di pomodoro.

CODICE | FORMATO PESONETTO

01083 | Sc.4fé | 830g 56
035 Busta | T00g 56
05001 = Busta = 1000g  SG
02524 Busta 1700g 56
02807 Busta 4000g  SG

SUGO DI POMODORI
DATTERINI

Sugo preparato con pomodori dattering,
scalogno e olio extra wergine d'oliva.
Pub essere utilzzato in molte plici ricetts,
dal condimento della pasta o per arricchire

piatti di pesce.
CODICE FORMATO [PESO METTOD
02149 Busta | 700g 56

SUGO AMATRICIANA

Sugo pronto all'vso 3 base di pomodoro,
guanciale di suino, piante aromatiche e olio
d'oliva. Condimento famoso per il suo sapore
intenso e deciso, derivante dall'unione di
pochi ma fondamentali ingredienti, & ideale
per condire |3 pasta ma, pubd essere utilzzato
anche per la preparazions di scaloppine, gustosi
crostini e pizze in teglia.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
as010 Busta 1000g SG
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SUGO DEL BOSCAIOLO

Sugo pronto all'vso 3 base di pormodoro, funghi
paorcini, funghi pinaroli, piselli, speck olio d'oliva,
cipolla. La suaconsisterza lo rende ideale per
mantecare e legarsi a diversi formati di pasta
sia corta che lunga, ottimo per il condimento di
gnocchi o polanta.

CODICE = FORMATO PESO NETTO
05009 Busta 1000g aG

SUGO ARRABBIATA

Sugo di pronto utilizzo preparato con pomodoro,
aglio, prezzemolo e peparoncino.speciale
come condimento di pasta dura cosiddetta

“all'arrabbiata”.

CODICE = FORMATO PESO NETTO
05005 Busta 1000g sG

——

- SUGO DEL PESCATORE
Sugo di pronto wtilzzo, preparato
con pomodora, frutti di mare & molluschi.
Condimento per primi piatti ai frutti di mare.
Con 'aggiunta di crostacei e molluschi freschi &

la base ideale per |3 preparazione
di spaghetti o riso “allo scoglio”.

CODICE = FORMATO PESD NETTO
01045 Sc. &b 830g aG

SUGO TONNO

Sugo pronto all'uso a base di pomodoro, tonn,
capperi acciughe e olive. La ricchezza del sugo e dei
suni ingredienti Lo rende un condimento perfetto per

la pasta. Ottimo anche per |2 preparazione di piatti
unici con b2 uova o coma salsa di accompagnamento 3
filetti di pesce bianco cotti in padella o alla griglia.

CODICE | FORMATO PESONETTO
05004 Busta 1000g sG
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SUGO PRIMAVERA

Sugo pronto all'uso a base di pomodoro, carots,
cedano, cipolla, aromi 2 olio d'oliva. Le verdure
tritate finements Lo rendono ideale per il
condimerto della pasta e per utilzzo come base
per altre preparazioni.

CODICE @ FORMATO PESONETTO
05003 Busta 1000g SG

‘-'f

SUGO ALLA PIZZAIOLA

Sugo di pronto utilzzo preparato con pomodori,
capperi, olive denocciolate e aromi. Condimeanto
ideale per ogni tipo di pasta o riso. Ottimo per
cucinare scaloppe di carne o pesce “alla pizzaiola®

CODICE FORMATO PESO NETTO
05004 Busta 1000g 56

.

RAGU ALLA BOLOGNESE
Ragl di pronto utilizzo preparato con carma
di manzo e di maiale di prima scelta, verdure
fresche e pomodoro. Adatto al condimento di
primi piatti quali gnocchi, ravioli, pasta, lasagne
o per accompagnare [a polenta.

CODICE FORMATO PESO NETTO

01047  Sc.4fh | 830g 56
03122 Busta 700g 56

SUGO Al PORCINI

Sugo di pronto utilzzo preparato con pomodora,
funghi porcini secchi, selez ionati
& reidratati, verdure fresche e aromi.
Delzioso condimento per primi piatti, & ottimo
per preparare la polenta pasticciata.

CODICE | FORMATO PESONETTO
02177 | Busta = 700g 56

RAGU ALLA BOLOGNESE
SOLO CARNMNE BOVINA

Tradzionals ricetta del rago alla bolognese,
preparato perd solo con carne di bovinag,

b e

coffritto di carote e cipolle con Uaggiunta di
pomodoro.
e CODICE  FORMATO PESONETTO
. ml"m"mmm = 02531/B0  Busta | 1700g | SG




RAGU DI AGNELLO

Ragi preparato con carne di agnello
colezionata, tritata e cotta con olio di oliva, vino
bianco, lardo, rosmaring, mirto e salvia. Senza
pomodore dal sapore intenso, ottimo per condire
primi piatti e per farcire cfiziosi arostini.

CODICE  FORMATO PESO NETTO
03149 Bucta | 700g SG

P&4<|*P&S

RAGU DI SPECK

Ragl rosso con qualificante presenza
di speck [18%), oltre che di carne di bovino.
Ideale come condimento per primi piatti
@ per la farcitura di pizze e bruschette.

CODICE FORMATO PESO NETTO
03152  Busta  700g 56

RAGU DI CAPRIOLO

Ragl di pronto utilizzo preparato secondo
un'antica ricetta montanara senza pomodoro.
Esaltato da un fresco soffritto di verdurs &
aromi & un ottimo condimento per primi piatti.
Eccellente per la preparazione
di sfiziosi crostini di selvaggina.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
Doo0 | Sc.4fé @20g 56

RAGU DI ANATRA

Preparato con carne d'anatra scelta, verdure,
aromi freschi sernza pomodoro.
E un condimento ideale per primi piatti speciali
g pacta fresca.
5i consiglia di spesarlo ad un soffritio
di olio, verdure fresche & aromi.
Indicato per preparare gustosi crostini.

CODICE | FORMATO PES0 NETTO
01020 @ Sc.4fé | B20g 5G

RAGU DI CERVO

Carme scelta di cervo, verdure fresche
& 3romi compongono questo ragl senza
pomodoro dal marcato gusto di selvaggina.
Arricchito con soffritto di verdure fresche
& ideale per condire caratteristici primi piatti.

CODICE | FORMATO PESONETTO
00998 Sc. &f4 820g S5G
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RAGU DI CINGHIALE

Polpa scelta di cinghiale capientermente lavorata
cecondo tradzionale ricetta senza pomodoro.
Completato con soffritto d'olio, verdure fresche
e spnEzata divino
& un succulento condimento per primi piatti.
Ideale per farcire crostini.

CODICE = FORMATO PESO NETTO
00997 Sc. &fh 820q sG

RAGU DI CHIANINA

Ragl preparato con vitellone bianco dell'appanning
IGP, cipolle, carote, vino rosso e aromi, serza |'utilizzo
di pomodoro per esaltare il gusto della pregiata carne.

Cluesto condimento & indicato per la preparaziong
di primi piatti o per 3 preparazione di gustose

bruschetts.
CODICE  FORMATO PESONETTO
03180 Busta T00g G

RAGU DI CONIGLIO

Ragl preparato con carne selezionata
di coniglio, ricettata con olio di oliva,
pancetta @ spezie, serza pomodors.

Ideale per il condimerto dei primi piatti

e per la farcitura di pizze e bruschette,

CODICE = FORMATO PESOD NETTO
03168 Busta T00g sSG

RAGU DI CORTE

Ragl preparato secondo tipica ricetta senza pomaodoro
e composto da carme 100% italiana di Anatra, Gallina
& Faraona esaltati da un frecoo soffritto. [deals per
condire e farcire i primi piatti pub essere utilizzato

anche perla preparaziona di gustose pizze, bruschette

e crostini.
CODICE | FORMATO PESO0NETTO
03172 Busta T00g sG

RAGLU DI FAGIANO

Preparato con carni selezionate di fagiana,
wardure fresche e aromi senza pomodoro. Pub
escere arricchito con soffritto di olio e verdure.
Dal gusto delicato @ caratteristico & consigliato

nella preparaziona di primi piatti.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
00994 Sc. &f4 820g s5G
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RAGU DI LEPRE

Preparato con carne di lepre selezionata secondo
una classica ricetta serza pomodoro. 5i consiglia
di abbinarlo a soffritto d'olio, verdure & aromi
freschie condire cosl ogni tipo di pasta. Ottimo
per la preparazions
di crostini alla lepre.

CODICE | FORMATOD PESO NETTO
0I19 | Sc.4/d | B20g 56

RAGU DI SALSICCIA
Ragd di promto utilzzo preparato con salsiccia
di suino scelta esaltato da un fresco soffritto di
verdure ad aromi. Serza pomodorao, & ideale per
|3 preparazione di primi piatti, sfziosi crostini o
pizze speciali.

CODICE | FORMATO PESONETTO
03145 Busta T00g SG

RAGU ALLA CACCIATORA

Ragil ottenuto da carni di selvaggina miste:
cervo, lepre, cinghiale con leggera aggiunta di
carne di marzo e pomodon.

Tal quale o arricchito con soffritto di verdura
fresche & ideale per condire primi piatti
e par farcire sfiziose pEze e bruschetta,

CODICE | FORMATO PESONETTO
02230 Sc. &4 84lg sG

RAGLU DI SEITAN

Ragi vegetale 2 basa di seitan pronto per
['utilizzo & preparato con olio d'oliva, carote,
cipolla, sedano e spezie.

Adatto per molte ricette della cucina
vegetariana: condimento di primi piatti, ripieni
diverdure o farciture di pizze & crostini.

CODICE | FORMATO iPEEﬂ NETTOD
03143 [ Busta [ 700g

-

CHILI CON CARNE

Chili con carne preparato secondo esclusiva ricetta del
Cow boy's Guest Ranch
con sola carme di marzo. Mon piccante pub essere
utilzzato tal quale o con aggiunta di peperoncing come
condimerto per primi piatti o piatto unico
in abbinamento a peperoni o riso pilaf.
Oitirmo per pizze e bruschette.

CODICE FORMATO | PESO NETTO
03154 Busta | 700g
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Oltre 60 tipi di creme e salse fanno parte di questa linea, creme a base di: verdure, pesce, funghi,

tartufo, formaggi, pomodori. Sono lavorate con ingredienti di prima qualita e possono essere utilizzati

in cucina per la preparazione delle ricette pii svariate, dallantipasto sino alla farcitura di paste e torte salate.

In pizzerie sono ottime per la larcitura di pizze e bruschette. Nella linea fanno parte anche le salse,

dalle pil tradizionali alle pit sfiziose per arricchire e rendere originale ogni portata.

Crem i Poche-

o
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T —
Crema Asparagi Crema & Formaggi Crema Carciofi Crema Tartufata
Chiara
ﬁ [ A i 1."'?
B
- T
il i
| —m— | —
Crema Tartufata Crema Friarielli Gorgonzola oop
Scura
CODICE GUSTO FORMATO PESO NETTO
04204 Acparagi | SAP | &00g 56
ASPARAGI - 4 FORMAGGI — CARCIOFI ‘;ﬁgf i E”F“T;;!g' | :E | :Egg gg
arciofi _ _ g
TARTUFATA CHIARA - TARTUFATA SCURA 04203 Tartfatachiara SAP | 400g T
FRIARIELLI — GORGONZOLA por 04207 Tartufatascura | SAP 400y 56
Muova linea di creme di alta qual@ prontea qll'usu in una busta innowvativa dal 042085 Friarialli SAP &00g sSG
design esclusiva. 04206  Gorgonzola SAP £00g  SB

CREMA DI ASPARAGI
BIANCHI

Condimento cremoso preparato con punte di
asparagi bianchi freschi, oliom e aromi. Ideale
per condire pasta, per mantecare risotti, per
ottenera ripieni e zuppe,
per farcire pizze, focacce, bruschette
@ tutta la pasticceria salata.

CODICE @ FORMATO PESONETTO
01734  Vaso 580ml 540g sG

CREMA DI ASPARAGI

Condimento cremoso preparato con punte
di asparagi verdi freschi, olio & aromi.
ldeale per condire pasta, per mantecars
risotti, per ottenere ripieni e zuppa,
par farcire pizze, focacce, bruschette
e tutta L3 pasticoeria salata.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
01079 | Sc.4/4 | BOOg 56
01753  Vazo580ml 540g SG
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BACCALA MANTECATO
Classica ricetta veneta a base di stoccafisso
ridotto in crema e insaporito con olio e scalogno.
Ottimo da servire come antipasto su crostoni di W
polenta o crostini di pane, pud essere utilzzato
anche par la preparazione di originali pizze. e,
Bk NN

CODICE | FORMATO PESO NETTO .,,‘. -iJ

01690  VasoS580ml  540g 56

CREMA DI CARCIOFI

Preparata con soli cuori di carcioh freschi
& cucinata com olio e aromi, questa crema
& un ideale condimento per paste o riso0ttima
base per ripieni e farciture
di pizze, bruschette, panini e trameazzini.

CODICE | FORMATO PESONETTO
01078 | Sc.4fé | B20g 56
01752 |Vaso580ml  540g  SG

CREMA DI CARCIOFI
AL TARTUFO

Il delicato sapore e U'intenso profumo, rendono il
prodotto ideale per tutti | primi
che sivogliono tartufati, per pize, bruschette e
ripieni di ravioli o panzarotti.
Ottimo per aromatizzare la besciamella.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
0178  Vaso 580ml a50g SG

CREMA DI CASTAGNE

Crema vellutata, ottenuta dalla macinatura
di castagne selezionate e leggermente
Zuccherate. In cucina & particolarmente
adatta alla farcitura di torte, per ripieni
@ per la preparazione di paste o risotti.

CODICE = FORMATO PESO NETTO
01754  Waso 580ml &00g a6

CREMA DI CECI

Crema preparata con ceci secchi reidratati, olio
di oliva e sale. Dal gusto delicato,
b ideale per ricette 3 base di pesce, per 13
preparazions di zuppe o per farcire pizze.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
01692 Vaso580ml  550g  SG
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CREMA DI FAVE

Crema preparata con fave macinate,
olio di oliva e sale, Dal gusto delicato,
b ideale per condire primi piatti, accompagnare
secondi di carne o pesce,
o per farcire originali pizze.

CODICE FORMATO | PESO NETTO
01492 | Vaco580ml 550q

CREMA DI CIPOLLE \

L'utilzzo di cipolla fresca, olio & aromi ok

rende questa crema una base ideale t’ﬂ

per la preparazione di zuppe e salse.

Consigliata per farcire pize, bruschette __
g pasticceria salata. ,l‘uj{m (TR
-~

CODICE | FORMATO PESO NETTO i ﬁ‘:__,ﬁ
01747 | Vaco580ml  S550g  SG —

CREMA Al QUATTRO
FORMAGGI

Crema di formaggi preparata con grana padana,
fontina, emmenthal & italico fusi
con burro di qualita, Ottimo condimento per
primi piatti; ideale per farcire pEze, focacce,
vol-au-vent, bruschette e pasticceria salata.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
01084 | Sc.4/4 | 830g 56
01757  Vaso580ml  5&0g 56

CREMA Al QUATTRO
FORMAGGI SPALMABILE

Oi pronto utilizzo e con le stesce caratteristiche
di gusto rispetto alla crema ai 4 forrmaggi.
Crema eleborata per le preparazioni in cui

gi richiede una maggiore spalmability: piEza,
bruschetie e tramezzini.

CODICE | FORMATO PESONETTO
01495  Vaco 580ml 5&0g 56

CREMA Al CINQUE
FORMAGGI

Crema di forrmaggi preparata con grana padano,
fontina, emmeanthal, italico
e gorgonzola DOP fusi con burro. Condimeanto
per primi piatti, ottima farcitura per pize,
foracce, pasticceria salata e bruschette.
LREMA oy (TS

AT CODICE | FORMATO PESO NETTO
\_:_"_;.;’ 00994 Sc. 44 B30g  SG
D749 Vaso580ml|  5&0g  SB
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CREMA DI FORMAGGIO
AL TARTUFO

Crema di formaggi a base di italico e burro,

arricchita con tartufo bianchetto a scaglie. w

Prodotto di alta resa, indicato per primi piatti
tartufati, per farcire bruschette, pize,
cnack e pasticceria salata.

CODICE = FORMATO PESO NETTO
01750 Vaso 580ml 550g SG

FONDUTA
ALLA VALDOSTANA

Crema a base di fontina valdostana,
latte @ uova. Pronta per la classica "fonduta” di
formagqgio, & ideale come condimento
0 ripieno per primi piatti guali ravioli
o parzerotti. Ottima per farcire crostini

o wokau-vent
CODICE | FORMATO PESO NETTO
00985 = Sc.4/é | B830g 56

CREMA CACIO E PEPE

Crema di formaggi con Pecorino Romano DLOP,
burro & pepe. Da wtilizzara per |3 realzzazione
della classica pasta cacio e pepe, ottima per La
preparazione di pizze e crostini e come salsa da
accompagnamento per hamburger.

CODICE = FORMATO PESO NETTO |
&gz Yaso 580ml a50g 56

CREMA DI FORMAGGIO
AL PECORINO

Crama di pronto utilizzo a base di forrmaggi,
forternente caratterizzata dalla presenza di
Pecoring Romano Dop. |deale per conding
caratteristici primi piatti e per la preparazions
di pizze, focacce e bruschette,

CODICE ~ FORMATO PESO NETTO
D75%P  Vaso580ml 350g 56

CREMA DI FORMAGGI
VALTELLINESI

Crema di promto utilzzo a base di famosi formaggi e
valtellinesi tra cui spicca il pregiato Bitto Dop.
Ad alta reca, & ottima per tutti gli utilz=zi di
cucina e in particolare per condire primi piatti. Si
presta, grazie alla sua spalmabilita, anche per la
preparaz ions
di bruschette, focacoe e pizze.

CODICE = FORMATO PESO NETTO
0757V | Vaso 580ml 550g 56
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CREMA DI PORCINI

Crema di fumghi porcini ottenuta da una
finissima macinatura del prodotto e cucinata
con aromi freschi. Condimento per primi piatti,

base per zuppe e farcitura di pizze, focacce,
bruschette e pasticceria salata.
CODICE FORMATO |PESD NETTO

0077 | Sc.4fh | B00g  SG

01751  Vaso580ml 540 56

CREMA DI GAMBERETTI

Condimento cremoso preparato con gambe retti
di prima scelta. E particolarmente indicato per
|3 preparazione di primi e secondi piatti a base
di pesce, par farcire pizze, bruschette, panini,
tramezzini e tutta la pasticceria salata.

CODICE | FORMATO [PESO NETTO
01745  VasoSBOmlL 540y S6

CREMA AL PARMIGIANO
REGGIANO por

Crema con solo parmigiano reggiano, ideala per
miolteplici usi sia in cucina che
in pzzeria. Ottima per il condimento di paste e
risotti ma anche per la farcitura
di pizze e bruschette.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
01497  Vaco580ml 5505  SG

CREMA DI PORCINI
AL TARTUFO

Crema di funghi porcini arricchita di tartufo
bianchetio, Dal profumo e gusto intenso
& un prodotio di alta resa, indicato sopratiutio
per risotti @ primi piatti in genere.
Ottimo per la pasticceria salata.

CODICE FORMATO PESONETTO

oo sculk s S8
01780 Vaco 580ml |  540g SG

CREMA DI MELANZANE

Crema ottenuta da melarzane fresche
celezionate, cucinate con verdure @ aromi.
Ottima base per pizze e bruschette
alle verdure; ideals condimento per primi
piatti o per ripieni di ravioli & parzerotii.

CODICE FORMATO PESO NETTO
01015 = Sc.4&fé | 820y SG
01745  Vaco580ml 5509 2 SG
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CREMA DI "NDUJA

Crema a base di salume "nduja
(lardo, carne di maiale, peperoni & spezie), dal
gusto piccante. Questa crema & indicata per la
famcitura di pizze, condimento di primi piatti e
per la preparazione di bruschette,

CODICE FORMATO PESO NETTO
01685 Vaso 580ml 230g sG

CREMA DI OLIVE NERE

Crema a base di olive nere scelte, macinate
con olio d'oliva. Tipica farcitura per tarting,
tramezzini, focacce, snack salati.
Ottimo condimento per primi piatti
O ripieno per pasticceria salata.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
01086 | Sc.4fd 800g 56
01755  Vaco580ml  550g 56

CREMA DI OLIVE VERDI

Crema a base di olive verdi selezionate
e miscelate con olio di oliva.
Ideale per condire primi piatti e classica
farcitura per panini, focaccoe,
cnack calati o involtini di carne.

.lmu.--...

CODICE | FORMATO PESO NETTO
01754  Vaso580ml  550g 56

\ CREMA DI ORTICA

Crema di ortica spontanes ottenuta
dal prodotto fresco cucinato con olio
e verdura. [deale par farcire pizze e focacce
0 come ripieno per tortelloni. Ottimo per la
preparazione di zuppe @ minestra.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
01770 Vaso 580ml a4lg SG

CREMA DI PEPERONI

Crema a base di peperoni freschi, amalgamati
con olio, verdure & aromi.
Ottirmo condimernto per primi piatti,
par farcire pzze, bruschette, focacos,
tramezzini, sandwich & pasticceria salata.

CODICE ~ FORMATO PESO NETTO
004 Sc. &4 820g 56
01764  Vaso 580ml 550g 56
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CREMA PICCANTE
MEDITERRANEA

Crema a basa di peperoni e pomodori essiccati
con aggiunta di peperoncing.
Molto saporita & indicata per |a farcitura
di crostini, bruschette @ tramezzini.

CODICE | FORMATO PESO NETTO [hEA ICCANTE
01746  Vaso580ml 550  SG |

CREMA DI POMODORI

— Crema ottenuta dalla macinazione
di pomiodori secchi, carmosi, amalgamati
con olio @ spezie. Dal gusto mediterranao,
molto saporita, & indicata per primi piatti,
per farciture di panini, bruschette,
crostini e pasticcini salati.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
BlVA 01763  Vaso580ml  550g SG

(Rl PO

System

CREMA DI RADICCHIO

Ottenuta da radicchio fresco, tritato
fimemente, cucinato con olio, vino rosso,
verdure e aromi, guesta crema & l'ideale
condimento per risotti. Ottima per farcire

pizze, bruschette e snack salati.

CODICE | FORMATO PESO NETTO

0034 Sc4fd 800g 5G
01762  Vaco580ml  530g 56

CREMA DI RUCOLA

Crema di rucola ottenuta dal prodotio
= — fresco, inemeante tritato, cucinato
' con olio & verdure, Ottimo ripieno
per tortelloni di magro; ideale per condire
primi piatti, per farcire pzze e focaoe.

o i, ROEA CODICE | FORMATO [PESO NETTO

01747  Vaco580ml 550g 56

CREMA DI SALMONE

Crema vellutata, preparata con salmone
affumicato di prima scalta, burro, —"

Latte @ aromi. Ottima per conding primi piatti,
';\_'J}.m.,iiiﬂﬁf

per farcire pasticceria salata
System

o elaborare salse calmaonate.

CODICE = FORMATO PESO NETTO
01759 Vaso 580ml 250g G
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CREMA DI SCAMPI

Crema a base di scampi di prima scelta, ideale
per preparare e insaporire prirmi
e secondi piatti a base di pesce.
Crttirna per la farcitura di pizze, panini,
tramezzini @ bruschette,

CODICE | FORMATO PESO NETTO
01744  Vaso580ml  S40g  SG

CREMA DI SPINACI

Crerna di spinaci ottenuta da foglie
di spinaci scalte e fresche, cucinata con olio
@ aromi. Eccellents bace per ripieni di pasta
fresche, per farcire pizze, focacce e decorare
tartine o pasticceria calata. ldeale come
mantecatura per risotti.

CODICE  FORMATO PESO NETTO
01758 Vaso 580ml 350g 56

CREMA TARTUFATA CHIARA

Ortenuta dalla lavorazione di champignons
tritati, con l'aggiunta di tartufo bianchetto
a scaglie, scorzone @ aromi freschi.
Prodotto di alta resa & indicato per tutte la
elaborazioni di piatti tartufati; antipasti, primi,
cecondi, pizze e pasticceria salata.

CODICE = FORMATO PESO NETTO
01772 Vaso 580ml 540g sG

CREMA DI TOFU
CON ERBETTE

Cremavegetariana a base di tofu, olio d'oliva,
olive verdi denocciolate, capperi, succo di
limone e erbe aromatiche (basilico, timo, erba
cipollina). Pud essere utilzzata per la farcitura
di primi piatti, per |3 preparaziona di gnocchi o
per preparare originali crostini e farciture di

pizze.
__ CODICE | | FORMATO | PESO NETTO
n1&88 Vaco 580ml 520g

CREMA ZAFFERANO

Cremna allo zafferano con cipolla, carcte e aromi.
Indicata per L3 preparazione di primi piatti,
accompagnamento 3 secondi o antipasti di

pesce, mantecatura risotto, guarnitura
di pizze gourmet.

CODICE = FORMATO | PESO NETTO
01484 | Vaso580ml | 540g 56
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CREMA DI ZUCCA

Crema dizucca preparata secondo un'antica
ricetta mantovana. ldeale per risotti, gnocchi di
Zucca, ripieno per tortelli e primi piatti
in genere. Ottima per torte dolci,
per farcire pizze @ pasticceria da forna.

CODICE FORMATO [PESONETTO
01034 Sc.4ft | 8209 56
017481  VasoS580ml 550  SG

H-\""—--.._.__ -

CREMA DI ZUCCHINE

Crema preparata con zucchine fresche
paccate, aromatizzate con olio, aromi
@ spezie. Condimento ideale par primi piatti,
per ripieni, per farcire pizze, bruschetts
e snack. Ottima base per l'elaborazione
di piatti tartufati.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
01766  Vaso580ml  S40g 56

FARCI TOAST ALLE VERDURE

E il farci-toast per i consumi moderni preparato con:
melanzane, sedano,carote zucchine, peperoni, cipolle
e champignons macinate inemente. Indicato per
qualsiasi farcitura e per decorazioni di pasticceria
calata.

CODICE | FORMATO [PESO MNETTO
M7 Vaso580ml| 530y 56
00535  Vaso 1700ml  1550g 56

HUMMUS

Crema a base di ceci, pasta di sesamo, aromi
poco aglio. ideale come aperitivo accompagnata
3 bruschette o pane aZimo, pub essere usata
come salsa per verdure crude in alternativa at
classico pinzimonia.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
03159 Busta 700ml 700g  SG

SALSA DI NOCI

Tipico condimento ligure, ottenuto da noci
macinate, olio di oliva e grana.

Ottimo par primi piatti; panzarotti, trofie,
trenette, spaghetti; costituisoe una valida base
pear crostini, pizze, bruschetta
& pasticoeria calata.

CODICE ~ FORMATO PESO NETTO
01785  Vaso 580ml 530g sSG
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PESTO DI NOCI

Classico pesto preparato esclusivamente
con neci, olio di oliva e grana padano.
Di alta resa & ottimo come condime nto
per la pasta e per il ripieno di ravioli.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
01694 | Vaso580ml  550g 2 56

PESTO DI MANDORLE
D'AVOLA

Pesto preparato con mandorle d'avola, olio e
aromi. |deale per la preparazione di primi piatti,
accompagnamento 3 secondi di pesce o per La
farcitura di pizze gourmet.

CODICE | FORMATO PESONETTO
0179%  Vaso580ml  540g | SGB

PESTO DI FINOCCHIETTO
SELVATICO

Pecto preparato con finocchietto selvatico,
olio di oliva, pasta di acciughe e poco aglio. E
indicato per il condimento di pasta anche fredda,
per accompagnane secondi di pesce
e carme. Ottimo per la preparazione di pizze.

CODICE & FORMATO PESONETTO
015691 Vaso 580ml 510g sG

PESTO ROS50

Pecto preparato con pomodori secchi, polpa di
pormodora, pinoli, basilico e olio. Ideals per il
condimento di primi piatti ottimo anche come
calsa di accompagnamerto per secondi piatti.

CODICE  FORMATO PESONETTO
07m Yaszo 580ml 540g sSG

SALSA FEGATELLA

Tipico condimerto 3 base di fegati
e cuori di pollo con aggiunta di capperi
g acciughe. ldeale per la preparazione
di crostini @ bruschetta.

CODICE | FORMATO PESONETTO
01798  Vaso 580ml 550g sG
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SALSA
GUACAMOLE

Claseica salsa guacamole 3 base di avocado,
peperoni verdi, olio, cipolla, polpa di pomodoro,
succo di limone, aromi spezie & un pizzico di
peperoncing. Grazie alla delicatezza del sapore
dell'avocado, questa particolares salsa si presta
molto bene a essere utilzzata come farcitura

per piatti di carne, di pesce e per aperitivi @
finger food di ogni tipo.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
01689  Vaso 580ml 550g 36

SALSA DEL BOSCO

Ottenuta dalla macinatura granulare
di fumghi di bosco freschi, & molto aromatica
@ i presta ad ogni utilizzo di guarnizione
@ di farcitura della pasticceria salata oltre
che di toast, panini, piadine e focacoe,

CODICE | FORMATO PESO NETTO
01799  Vaso580ml  550g 56

SALSA TARTUFATA
TOSCANA

Crema di champignions tritati, olive nera
e scaglie ditartufo nero estive amalgamati con
olio, Ottima base per crostini, bruschette & per
la preparaziones di piatti tartufati.

CODICE = FORMATO PESONETTO
01772/T0  Vaso 580ml b4lg a6

SALSA DELL'ORTO

Prodotto da farcitura a base di carciof,
asparagi e peperoni freschi, tritati a granuli,
adatto par tramezzini bruschettea,
crostini @ per la pasticceria salata.

CODICE FORMATO PESO NETTO
017N Vaso 580ml 550g 56




SALSA DI PISTACCHIO

Salsa preparata secondo L3 pil tipica tradizione
meditarranea 3 base di pistacchi. Indicata per la
preparazione di primi piatti,

di secondi a base di pesce e per la farcitura
di crostini, panini e tramezzini.

CODICE | FORMATO PESONETTO
01733 Vaso580ml 530g 56

PTact|>p7e

SALSA MEXICANA

Classica salsa piccante 3 base di pomodoro,
arricchita con verdure fresche,
adatta per carni e in abbinamento
agli snack e cocktail da bar.

CODICE = FORMATO PESONETTO
0773 Vaso 580mil a50g SG

SALSA VIOLA
DI CAVOLO CAPPUCCIO

Salsa a base di cavolo cappuccio viola preparata con
cipolle, olio & aceto di vino. Dal gusto leggermente
acidulo & indicata sia per gli utilizzi a caldo che a
freddo, ideale per farcire pize o panini e per la
preparazione di primi piatti o paste ripiena.

CODICE | FORMATO PESONMNETTO
01686  Vaso 580ml 540g SG
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SALSA TIPICA ALLE ACCIUGHE
BAGNA CAUDA

Salea tipica da una ricetta piemontese a base di

olio, aglio & acciughe. Ideale da consumare con

vardure crude o cotts, pub essere utilizzata per

insaporire secondi piatti 2 base di carne o primi
piatti im bianco.

CODICE | FORMATO PESONETTO
02285 Sc. &4 240g a6

SALSA DI CIPOLLE

Salsa a base di cipolle rosse leggermenta
cenapata ed aromatizzata all'Aceto Balsamico
di Modena IGP. 5i abbina 3 tutti i tipi di formaggi
ed in particolare 3 bolliti di carne.

CODICE = FORMATO PESO NETTO
00160 Vaso 370ml 430q s5G

” DOLCE
L PICCANTE

SALSA MAIONESE

Prodotto artigianale di alta gastronomia.
Sublima per tutti gli impieghi ove necessita.
CODICE FORMATO PESONETTO

0210 Secchiello Skg SG

ALL'ACETO
BALSAMICO
IO MATAIER AL IGP

SALSA DI CLEMENTINE

Salsa a base di mostarda di clementine
artigianale leggermente senapata che
conferisce al prodotto un tipico gusto piccante.
Particolarrmente indicata con ricotta di pecora,
ricotta stagionata e pil in generale con ricotta
waccino e formaagagi.

CODICE FORMATO PESO NETTOD
00153 Vaso 370ml 450g sG
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SALSA DI FICHI

Salsa 3 base di mostarda di fichi artigianale
leggermente senapata che conferisce
al prodotto un tipioo gusto piccante. 5i abbina a
formagai grassi di breve stagionatura.

CODICE  FORMATO PESO NETTO
00151 Vaso 370ml 4500 G

SALSA DI LIMONI

Salsa a basa di mostarda di limoni artigianale
leggermenta senapata che conferisce
al prodotio un tipico gusto piccanta.
Siconsiglia l'abbinamento con ricotta
di pecora, ricotta stagionata e pil in generals
con ricotta vaccinge e formaggi cremesi.

CODICE  FORMATO PESO NETTO

00154  Vaso370ml &50g &G \k’ /

SALSA DI PERE

Salsa a base di mostarda di pere artigianals
leggermenta senapata che conferisce
al prodotto un tipico gusto piccante.
Gli abbinamenti consigliati sono quelli
con formaggi magri stagionati e formaggi grassi
di media o lunga stagionatura.

CODICE @ FORMATO PESONETTO
00152 Vaso 370ml 4509 1

N

MIELE MILLEFIORI
DELLA VALTELLINA

100% rmiela millefiori prodotto in Valtellina.
Ottimo abbinamento con Tkt

i formaggi erborinati.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
0015%  Vaso 370ml 480g N5G




BRODI E FONDI

Preparato per
BRODO CLASSICO
SENZA GLUTAMMATO

Preparato per brodo granulare senza
glutammato e serea glutineg.
Per la preparazione di brodo;
220 in 1 litro d'acqua.
CODICE FORMATO PESO NETTO
01708 Barattolo 700g SiG

Preparato per
BRODO DI PESCE

Preparato per brodo di pesce a base
di glutammato granulare al 5% di estratio di
pesce. Per la preparazione di brodo, sciogliere
200 im 1 Litro di acqua calda.

CODICE FORMATO PESONETTO
01720 Barattolo 200g SG

Preparato per
FONDO BRUNO

Preparato granulare senza lattosio, cenza

glutammato e cerza glutine, per salse e altri tipi

di condimenti. Per calse stemperare 120g
di prodotto in 1 litro d'acqua e portare
ad ebollizione. Come condimento da 5 a 15g.
CODICE FORMATO PESO NETTO
01710 Barattolo 490g 56

Preparato per
BRODO VEGETALE SENZA
GLUTAMMATO

Preparato per brodo granulare 3 base vegetala

corza glutammato e serza glutine. Per 12
preparazione di brodo;
229 in 1 litro d'acqua.

CODICE FORMATO PESO NETTO
01707 Barattolo 00g SG

Preparato per
FUMETTO DI PESCE

Preparato granulare 3 bace pesce,
ectratti vegetali e aromi.
Indicato per salse e Zuppe.
Per calse aggiungere 100g di prodotto in 11 di
acqua, sternperare e portare 3 ebollzions.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
01712 Barattolo a00qg 56

Preparato per
ROUX BIANCO

Preparato granulare istantanea,
da aggiungere a pioggia a qualsiasi tipo
di liquido bollente (acqua, brodi, latte, cughi) e
rimestara con frusta.
Dosaggio: 80g per litro di liquido a2 seconda
della consistenza desiderata.

CODICE FORMATO PESO NETTO
01730 Barattolo 500g

PE2*|*PHE3
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CONDIMENTI DA TAVOLA f-\.sj

KETCHUP MAIONESE ZUCCHERO DI CANNA
CODICE FORMATO CODICE FORMATOD CODICE FORMATO
Bustima 129 Bustina 129 Bustina 5g
04102 (3 dicpansar 56 04101 (3 dicpencer 56 04110 (3 dispenser NSG
da 100 bustine cad.) da 100 bustine cad.) da 150 bustine cad.)
04114 Squeezer 1000ml 56 04115 Squeezer 1000ml 56

OLIO EXTRA CONDIMENTO PICCANTE AL ACETO BALSAMICO
VERGINE D'OLIVA PEPERONCINO CON OLIO DI MODENA |.G.P.
— - EXTRA VERGINE DI OLIVA CODICE FORMATO
| Bustina 10ml | CODICE FORMATO . Bustina 5ml
04106 (300 bustine | NSG T 04107 (300 bustine | NSG
per cartone) 04104 (300 bustine S per cartone]
per cartona)
—— PEPE : SALE I0DATO
: h : CODICE FORMATO I CODICE FORMATO
fﬁﬂ.{ﬁ'm ' Bustina 0,2g ' Bustina 1g
] ; 04109 1000 busti MNSG a410a 1000 busti N5G
| PEPENERO | N i SALE I0DATO. syl

B omms o paea
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S5UCCO DI LIMONE OLIO EXTRAVERGINE ACETO BALSAMICO
100% succo di limone leggarmenta DI OLIVA DI MODENA I. G.P.
torbido pronto all'uso. Indicato per

insalate, per insaporire carne CODICE FORMATO CODICE FORMATO

e pesce. Ottimo per la preparazione di 02260 Bottiglia 500ml | NSG 02241 Bottiglia 500ml | NSG
cocktail e decsert. 01207 Lattina 51 NSG

CODICE FORMATO

Bottiglia

035Mm in plastica MNEG

da 1 litro

PEPE CUVEE
Mizcela di speazie (tre tipi di pepe) tritate.
Di pronto utilizzo & un condimento
poliedrico e ideale per piatti di carne,
celvaggina, incalate, piatti a base di uova,
formaggi e dolci.

CODICE FORMATO @ PESONETTO

03912 Sigillaroma

s 2404 NSG

PEPE CUVEE

e, LA




| PRONTI
IN TAVOLA

Pratici e utilizzabili in pochi istanti, i Pronti in Tavola
Demetra permettono di ampliare la propria offerta e
di proporre gustose e ricche novita preparate secondo
le pid classiche ricette della cucina regionale italiana.

(DEMETRA)
e

La linea comprende primi piatti, secondi di carne e pesce e
gustosi contorni cucinati con ingredienti freschi e selezionati.
| Pronti in Tavola possono essere facilmente personalizzati in
base ai gusti e alle esigenze dello Chef.




BRASATO D'ASINO

Fettine di carme di asinello selezionata,
cucinate secondo tradizionale ricetta.Prodotto
di pronto utitizzo, ottimo come piatto unico a cui
accostare sy ariati contorni.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
02222 | Sc.4fi | B8i0g 56

GAZPACHO

Tipica zuppa di origine spagnola, 2 base di
pomodori, peperoni, cetrioli. Da gustare fredda
come antipasto, accompagnata da piccoli
crostini di pane.

CODICE | FORMATO PESONETTO
00989  Sc. 4k 820g | S6

PR&*|>P BT

BOCCONCINI DI CINGHIALE

Polpa di cinghiale selezionata e tagliata
3 pezzi omogenel, cucinata con verdurs
ed erbe aromatiche, arricchita con funghi
porcini. Prodotto di pronto utilizzo, ottimo come
piatto unico accompagnato 3 palenta.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
2219 = 870g sG

BRASATO DI MANZO

Fettine di carme di marzo cucinate secondo
tipica ricetta alle quali possono escere aggiunts
cpezie 3 piacere. Di pronto utilzzo, solo da
ecaldare, & indicato come piatto unico a cui
accostare diversi contorni.

CODICE | FORMATO PESONETTO
00992  Sc.4/k ge0g | S6




I PRONTI IN TAVOLA f-x“}

GULASH DEL TRENTINO

Carne dimarzo 3 pezzi cucinata con cipolla,
paprica e verdure fresche secondo un'antica
ricetta trenting. O pronto utilizzo, & consigliato
Come secondo o coma piatto unico,

CODICE = FORMATO PESONETTO
02213 | Sc.4fé | B50g 56

" I
GULASCHSUPPE [I
|

Zuppa preparata secondo tradizionale ricetta 5

con carne di bovino, patate, cipolle, peperoni e I ’
paprika. Pronta alluso pub essere arricchita a SRR

piacare con altri aromi e spezie.
CODICE FORMATO |PESO NETTO

T4 ’
e P
bt .|

1

00971 : Sc. 44 : 850g 56
M295 | Sc.3f1 | 2400 SG6
02564 Busta 1700g 56

LUMACHE TRIFOLATE

Chiocciole sanza guscio selezionate cucinata
con aromi freschi secondo tipica ricetta.
Prodotto pronto, ottimo antipasto, secondo
0 base per condimento di primi piatti.
Ideale per lumache alla Bourguignorine.

CODICE = FORMATO PESO NETTO

02215 Sc. &f4 Balg sSG

LUMACHE AL NATURALE

Chiocciole senza guscio selezionate,
cucinate e conservate al naturale.
Prodotto ideale da lavorare e personalizzane in
bace alle ecsigerze dello chef.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
02281 | Sc.4&f4 850g 56




MINESTRONE CLASSICO

Preparato perminestrone che si ottisns
aggiungendo circa 0,40Ltdi brodo o acqua. Come
base per la preparazione di zuppe e minestre
aggiungere 0,8 L1 di acqua o brodao.

CODICE = FORMATO |PESO NETTO
02246 | Sc.&4f4 | BiDg 56

SALMI DI CERVO

Polpa scelta di cervo, cucinata dopo tradizionale
irfusione in vino, verdure e aromi freschi.
Prodotto di pronto utilizzo da servire con

polenta fumante.

CODICE = FORMATO PESO NETTO
01033 Sc. &fd 870g 3G

PER*|>P A7

MINESTRA
D1 ORZO E FAGIOLI

Orzo perlato, fagioli borlotti @ pancetta
affumicata cucinati secondo una tipica
ricetta weneta. Prodotto di pronto util zzo,
va consurmato caldo con aggiunta di brodo
a piacere, olio d'oliva zale & pepe.

CODICE FORMATO @ PESO NETTO
02205 Sc.4fh | 850g

PULLED PORK

Tipica ricetta americana preparata con carne
di maiale che, dopo essere stata aromatizzata,
viene cotta lentamente @ per un lungo
periodo. Ottima per L3 preparazione di panini
accompagnata da insalata dicavolo e calsa BEOL

CODICE | FORMATO PESD NETTO
02510 = Busta = 1500g  SG




I PRONTI IN TAVOLA f-x“}

SPEZZATINO DI CAPRIOLO

spezzating di carne di capriolo selezionata,
cucinata con aromi freschi e spazie.
Prodotto di pronto utilizzo ottimo
da accompagnare 3 polenta o patate.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
00980  Sc.4/6 | B70g 5G

SPEZZATINO
Al FUNGHI PORCINI

Spezzating dicarne divitello selezionata,
cucinata con ving & aromi freschi, accompagnata
da funghi porcini a pezzi. Prodotto di pronto
utilzzo, & un ottimo piatto da abbinare a

polenta.
CODICE | FORMATO PESO NETTO
02211 | Sc.4f4 | 850g 56

STINCO DI SUINO

Stinco di suino precotto, & possibile terminare

la cottura in acqua bollente, forno tradizionals

o amicroonde, Ottimo piatto unico da servire
abbinato a patate overdure.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
03160 Busta t50g  SG

COSTINE DI SUINO

Costine di maiale precotte L3 cui cottura deve
essere terminata in acgua bollente oppure
nel forno tradizionale (150°C percirca 15
minuti] oppure nel microonde (senza involucro @
di alluminio). Ottimo piatto unico da servire
abbinato a werdure o lagumi quali lenticchia o N
fagioli conditi.

CODICE | FORMATO PESOMETTO
03141 Busta 450g SG
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TRIPPA ALLA MARCHIGIANA

Trippa bovina, cucinata con verdure,
pomadore e aromi freschi secondo tradizionale
ricetta. Servita calda come
piatto unica, pub escare allungata
con brodo @ accompagniata com fagioli.

CODICE | FORMATO PESONETTO
02208  Sc.4f4 BO0g 55

ZUPPA DI CECI

Elaborata con una parte di ceci interi e parte in
crema, pub essere utilizzata tal quale oppure
allumgata con acgqua o brodo per una maggione
resa. E' indicata anche per |3 preparazione di
condimento par la pasta.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
02167 | Busta 700g 56




I PRONTI IN TAVOLA -

ZUPPA DI CIPOLLE
Zuppa preparata secondo tradizionale ricetta
con cipolle di prima scelta. Da utilizzare dopo

averla diluita con 11tdi acqua o brodo leggero.
Pub essare insaporita con aromi o forrmaggio.

CODICE = FORMATO PESO NETTO
02253 Sc. &4 850g SG

ZUPPA DI FARRO E LEGUMI

Zuppa preparata con farro e legumi scelti

(lenticchie, fagioli, ceci e cannellini).
Adalta resa & da utilzzare dopo averla diluita
con 1,50t di acqua o brodo leggero.

FORMATO = PESO MNETTO

CODICE
900g

02264 = Sc.4fé

ZUPPA DI FAVE

Zuppa di fave di pronto utilzzo. Pub essere
allungata con acqua o brodo 3 piacere.

CODICE | FORMATO |FE5D NETTO
0 | Busta | T00qg

ZUPPA DI ORZO E CEREALI
Zuppa preparata con orzZo perlato
e arricchita con cereali selezionati.
Ad alta resa & da utilizzare dopo averla
diluita con 1,51t di acqua o brodo Leggero.

FORMATO  PESO NETTO

CODICE
880g

02265 | Sc.4fh
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ZUPPA DI FUNGHI PORCINI

Ottima zuppa di pronto utilzzo cucinata
con verdure fresche, brodo e pezzetti
di funghi porcini. Da accompagnare
con crostini di pane tostato.

CODICE ~ FORMATO |PESO NETTO
01059 Sc.4fs | 830g 56




| FRUTTI
DEL MARE

Mei prodotti di questa linea potrete trovare i profumi e | sapori
di molte specialita di mare: tonno, gamberetti dell’artico, e
acciughe a filett governate in olio.

TONNO A PEZZI

Tonno 3 pezzetti nella comoda e pratica busta
calvafreschezza. |deale per la farcitura
diincalate & pze.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
02530 Busta 1000 (950gsg) NSG

Tutti i prodotti sono attentamente selezionati e studiati per
ogni esigenza, dalla ristorazione pil rathnata sino alla pizzeria
per la farcitura di fantasiose e prelibate pizze.
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TONNO AL NATURALE
A PEZZ]

Tonno 3 pezzi comservato al naturale, ideale per
tutte le preparazioni in cucing e pizzeria.

CODICE FORMATO PESONETTO

1000

0257 Busta (950 sg.)

N5G

TONNO A TRANCI

Trancio di tonno scelto selezionato
e governato in olio. Ideals per tutti
gli utilizzi in cucina e pzeria.
CODICE FORMATO PESD NHETTO
"Dzy Sc. 2/1 172049 NSG
01169 Sc. 2/1 1730g MSG

“ 1IN OLID DI OLIVA
“2IN OLIOD M GIRASOLE

TONNO YELLOWFIN

Trancio di tonno Yellowfin di prima scelta
celezionato & preparato nel rispetio della
tradizione mediterranea. Ottimo tal quale o per
la preparazione di insalate e piatti freddi.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
01821 | Sc. | B0g NSG
01021 | Tamburello  515g NSG
01037 | Tamburello q00g NSG
01138  Tamburello 17505  NSG
01281 | Sc.2/1 | 1730y NSG

TONNO YELLOWFIN
A FILETTI

Filetti di tonno pinna gialla selezionato
e governato in olio di oliva.

Di pronto util zzo, & indicato per pragiate

preparazioni in cucina e in gastromomia.

CODICE FORMATO | PESO NETTO
01170 | Tamburello | 1200g

TONNO YELLOWFIN
A TRANCETTI

Tonno selezionato a piccoli trandi in olio d'oliva. [deale
per tutte le preparazioni in cucing e pizzeria.

CODICE | FORMATO |PESONETTO

1000g
02554 Busta (950g sg.)




| FRUTTI DEL MARE

MAZZANCOLLE

Code di Mazzancolle liofilizzate da
utilizzare dopo averle reidratate in acqua a
temperatura ambiente. Sono indicate per La

preparazione di antipasti, insalate & primi
piatti. Corrispondono a circa 375g di prodotto

fresco.
CODICE | FORMATO PESO NETTO
02290 | Sc.4f4 | T5g NSG

ACCIUGHE A FILETTI
SPECIALI SICILIA

Pregiati filetti di acciughe, selezionate preparate
artigianalmente secondo
le migliori tradizioni siciliane.
Ottime come antipasto e per |3 preparazione di
primi & secondi piatti.

CODICE = FORMATO PESONETTO
01073/SP Bauletto 700g NSG

GAMBERETTI DELL'ARTICO

Gamberetti dell'artico da util zzare reidratati
per tutte le preparazioni in cucina
g pizeria. Corrispondono a oltre 4009
di gamberetti freschi sgusciati & Zkg
di gamberetti freschi interi.

CODICE = FORMATO PESODNETTO
02252 Sc. &b 105g N5G

ACCIUGHE A FILETTI
DEL MAR CANTABRICO

Filetti selezionati di acciughe del mar cantabrico
conservati in olio d'oliva.
Ottime come antipasto o per |3 preparazioni
di importanti primi o secondi piatti.
Sono particolarmente indicate
per La realzzazions di pzze gourmet.

CODICE = FORMATO PESONETTO
01073/CA  Bauletto 725g N5SG
01804 Bauletto 50g NSG




ACCIUGHE A FILETTI
PRIMA SCELTA

Filetti di acciughe selezionate di prima scelta,
governate imolio di girasole. ldeale per tutti gli
usiin cucing e pizzeria.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
01073/0G = Bauletto ~ 700g  NSG

My,
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GIRASOLE

VONGOLE AL NATURALE

Vongole fresche scelte e sqgusciate, governate
nel loro brodo. Ideali per La preparazione
di primi piatti o zuppe di pesce. Semplicermenta
cgocciolate e condite costituiscono un fresco
antipasti.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
01090 | Sc.4/4  800g  SG

P |>PT7

ACCIUGHE A FILETTI

Filetti di acciughe di prima scelta governate in
olio di oliva. Ideali per tutti gli utilizzi
in cucinag & pizzeria.
CODICE | FORMATO PESO NETTO
01073 | Bauletto  700g  NSG

Sy,

. I OLID DM
GIRASOLE

ACCIUGHE A FILETTI

Filetti di acciughe di governate im olio
di girasole. [deali per tutti gli utilizzi
in cucing e pEzeria.

CODICE ' FORMATO PESO NETTO
01073/PE | Bauletto 700g NSG

\
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FRUTTA E
FRUTTI DI BOSCO

Ampia selezione di frutta allo sciroppo & frutti di bosco per | frutti di bosco sono selezionatie genuini, non coltivati e
dare un tocco di originalita, freschezza e prestigio ai desserte governati nel loro succo naturale leggermente zuccherato.

alle macedonie di frutta mista.
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PERE WILLIAMS INTERE
ALLO SCIROPPO

Pare Williams intere di prima scalta
con il picciolo governate allo sciroppo ideali per
il buffet delle prime colazioni
e perla realzzazione di rafinati dessert.

CODICE | FORMATO PESONETTO
01275 = S5c.3/1 2600g N5G

PERE WILLIAMS A META
ALLO SCIROPPO

Pare Williams coelte tagliate a mata
e governate allo sciroppo.

CODICE = FORMATO PESO NETTO
0487 | Se. LA .~ B20g NSG
01276 Sc. 31 26009 NSG

ANANAS ALLO SCIROPPO

Ananas 3 fette di prima scelta ideale
per prime colazioni o per 3 preparazions
ditorte e dessert.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
01465 Sc. &4 825g NSG

MACEDONIA
ALLO SCIROPPO

Macedonia di frutta composta da pere, pesche,
ananas, uva, ciliegie a pezzettoni
governate allo sciroppo.

Ideale tal quale o come base per la
praparazione di macedonie personalizzate.

CODICE | FORMATO PESONETTO
01279 Sc.3/1 25D0g SG



FRUTTA E FRUTTI DI BOSCO

PESCHE GIALLE A META
ALLO SCIROFPO

Pesche tagliate a meta, di consistanza
omogenea sbucciate e denocciolate.
Ottime per |2 prima colzione
e per la realizzazione di dessert,
anche al formo, e crostate.

CODICE | FORMATO PESONETTO

Ol4bs | Sc. 44 820g NSG
0z 5c. 31 2600g N5G

J

PRUGNE INTERE
ALLO SCIROPPO

Prugne californiane, selezionate, reidratate
e sciroppate. Oitime a colazione o 2 fine
pasto, da abbinare a gelati, macedonia, crema
pasticcera o per guarnire torte.

CODICE | FORMATO PESONETTO
01285 Sc. 3/1 2600g W56

.

AMARENE ALLO S5CIROPPO

Amarene fresche selezionate, denocciolate
& governate in sciroppo di acqua e zucchero,
Ottima guarnizione per gelati, semifreddi, panne
cotte: per farcire torte
e per preparare raffinati aperitivi.

CODICE = FORMATO PESO NETTO
01458 Sc. &fé %00q NSG

CASTAGNE
ALLO 5CIROPPO

Castagne sbucciate, scelte, governate
in sciroppo di acqua e zucchero,
Consigliate per L3 preparazione di dessert,
ripieni, antipasti freddi e come contorno
di secondi piatti (specie di selvaggina).

CODICE | FORMATO |PESO METTO
01459 | Sc.4f4 | 9R0g NSG
01780  Vaso580mlL  &40g NSG
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CASTAGNE AL MIELE

Castagne intare shucciate
e aromatizzate al miele.
Ottime per la preparazione didessert.

CODICE = FORMATO PESONETTO
D1459/AP Sc. &4 1000g NSG
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MIX NOIR
ALLO SCIROPPO

Mirtilli, more e ribes selvatici celezionati,
miscelati e governati nel loro succo naturale
zuccherato. Da abbinare amacedonie,
per guarnire gelati, semifreddi, panne cotte, per
preparare cocktail e long-drinks.

IXEMETRA

CODICE | FORMATO PESONETTO
01456 Sc. &fd 900g NSG
01778  Vaso 580ml &20g NSG

FICHI
AL MARASCHINO

Fichi secchi reidratati e governati
in sciroppo di zucchero @ maraschino,
Eccellente contorno a formaggi forti stagionati,
ideale per elaborare dessart. Farciti di crema
pasticcera, ricoperti di cioccolato fuso sono
attirmi fing pasto.

CODICE = FORMATO PESO NETTO
01789  Vaso 580ml 650g aG

MIRTILLI ALLO SCIROPPO

Mirtilli sebw atici, selezionati, governati
nel loro succo naturale zuccherato.
Ottimi per guarnire gelati, semifreddi
e panne cotte. Sono indicati per arricchire
la macedonia di frutta fresca e per farcire torte
& crostate,

CODICE  FORMATO PESO NETTO
01455 Sc. 44 200g N5G

RIBES ROS51 ALLO S5CIROPPO |

Ribes accuratarments selezionati, governati
nel loro succo naturale zuccherato.
Ottirni per guarnire gelati, semifreddi,
panne cotte, per farcire torte e crostate
o da abbinare alla macedonia.

CODICE | FORMATO PESO NETTO
01775 Waso 580ml 620g NSG
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| DESSERT

Linea completa di dessert studiata da Demetra appositamen- sono realizzabili in pochi minuti & possono essere facilmente
te per gli Chef che vogliono arricchire il proprio menl con pro- farciti. Completane la gamma i topping, le creme dolci e
dotti di grande qualita e convenienza. gustosi sorbetti nella versione tradizionale per sorbettiera.

Semplici da preparare, con dosaggio mirato in singole buste

v 4
-3

Preparato per
PANNA COTTA
Dosaggio:

1 Busta
+ 500ml Latte iz »
+ 500ml Panna I’;"'-'-u "-

e =

e

= N. 12 porzioni (da 90g) E%HTII{:':‘

BUSTE PER ASTUCCI PER
CODICE FORMATO ) criucc) | CARTONE

03701/0 Astucci | 10 buste | 2 | SG
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Preparato per
CREME CARAMEL

Dosaggio:
1 Busta
+ 11 Latte
= N. 12/13 porzioni [da 90q)

BUSTE PER ASTUCCIPER
CODICE  FORMATO | “acricci  CARTOME

03702/0  Astucci = 10 buste 2

'|l| PP g

Preparato per
TIRAMISU

Dosaggio:
1 Busta
+ 500ml Latte
+ 500ml Panna
= c.a 1,2kg di Crema Tiramisi
conce ey STE2ET AT

037130 Astucci  &busta | 2 | 5G

Preparato per
CREMA CATALANA

Dosaggio:
1 Busta
+ 500ml Latte
+ 500ml Panna
= N. 10 porzioni (da 120q)
CODICE FORMATO 4 OTice ! “TARTONE |
03704/D Astucci  5buste 2  SG

Preparato per
CREMA PASTICCERA

Dosaggio:
1 Busta + 1l Latte
= c.a. 1,3kg di Crema Pasticcera
\BUSTE PER| ASTUCCI PER |
CODICE FORMATO "y crucci | CARTONE
03705/0 Astucci  Sbuste | 2 | SB
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Preparato per
MOUSSE AL CIOCCOLATO

Dosaggio:
1 Busta + 1l Latte
= N. 25 porzioni (da 55g)

BUSTEPER ASTUCCIPER
CODKCE | FORMATO | “pcmicl | CARTOME

03704'D | Astucci | 4buste 2

- 4

Preparato per o e
BONET RORS Jant
Dosaggio: = =

1 Busta + 1l Latte e b,
= N. 15 porzioni (90g) M

BUSTEPER ASTUCCI PER
CODCE  FORMATO | “yericei | CARTOME

0370%/D  Astucci  Sbuste ?

BONET I

\ ;
3\ d)

KIT per
CARAMELLIZZAZIONE
CODICE FORMATO

50 bustine di caramello
croccants im crictallida 5g

1 hdtr.iglia da 200ml di bagna per la

nazzy ; .
caramellzzazione

a6

1 vaporizzatore spray

Preparato per
CHEESECAKE
Dosaggio

Base: 1 Busta + 70g Burro
Farcitura: 1Busta + 500g Formaggio

+ 300ml Latte intero
= N. 1 fondo ¢ 22

BUSTEPER ASTUCCI PER
CODICE FORMATO "y crier | CARTOME

03709/0  Astucc 4 buste 2




P10&<|*P 107

Preparato per
TORTA AL CIOCCOLATO

Dosaggio:
1 Busta
+ 225ml Latte
+ 150g Burro
= N. 1fondo g 26
conice | FormaTo SR oTEFER ASTLESIFER
03712/0 | Astucci 3 buste 2

Preparato per

TORTINO AL CIOCCOLATO
Dosaggio
1 Busta + 250mil Latte
+ 150g Burro
= 12 Tortini

BUSTEPER ASTUCCI PER
CODICE  FORMATO  “setucel  CARTONE

03708/D  Astucci 3 buste 2

PREPARATO PER SALAME
AL CIOCCOLATO

Preparato in polvers per salame al cioccolato 3
base di biscotti frollini sbriciolati e cioccolato.
0 facile preparazione per ogni busta vanno
agagiunti 75g di burro e 25 g di latte, o, a piacere
acqua o liquore (es. rum).

Y BUSTE PER ASTUCCI PER
CODKE FORMATD “yemiccl | CARTONE

0378&4/0  Astucc 4 busta i 56

Preparato per
TORTA AL LIMONE

E MANDORLE
Dosaggio:
1 Busta
+ 100g Burro
+ 200ml Latte
=N. 1 fondo g 24
BUSTEPER ASTUCCI PER
CODICE FORMATD | “wericci  CARTOME
03720/D0 Astucci 3 buste 2




| DESSERT o B

Preparato per
PAN DI SPAGNA

Dosaggio:
1 Busta + 250ml Acqua
=N. 1 fondo @ 24

BUSTE PER ASTUCCI PER
CODICE  FORMATO ) cy)c CARTOME

02D Astucci  4buste 2

Preparato per
CROCCANTE ALLE MANDORLE

Preparato in polvere in pratica confezione

da 2kg con chiudiFbusta in dotazione.
Pronto in soli & minuti.

CODICE = FORMATO PESO NETTO
03728 Scatola Zkg SG

BASE NEUTRA
PER SEMIFREDDI

Dosaggio:
1 Busta
+ 1l Panna
= 1 semifreddo da 1500qg
Da aromatizzare a piacere con 100g
di Creme Dolci o 150 g di Topping.

BUSTE PER ASTUCCI PER
CODICE  FORMATO "y ericc1 | CARTOME

03783/0  Astucc & Buste 2
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CREMA AGLI AGRUMI

Crema dolce di pronto utilizzo ideale per
realizzare copertura & farciture di torte,
crostate, crepes e per arricchire tutti | dessert.

CODICE = FORMATO @ PESO NETTO
na7es Barattolo Tkg

CREMA BON BON

Crema dolce a base di granella di nocciole,
granella di biscotti & cacao, di pronto utilizzo, &
ideale per la preparaziona di torte, cemifreddi,

crepec e croctate.

CODICE FORMATO PESONETTO
03770 Barattolo 1kg

CREMA GIANDUIA

Crema dolce di pronto wtilzzo ideale
per realizzare coperture & farciture
di torte, crostate, crepas
e per arricchire tutti i dessert.

CODICE FORMATO | PESO NETTO

02725 Baratiolo 1kg
-5 -
CREMA TORRONCINO Gt e
Crema dolce di pronto utilzzo ideale -t f-" OB )
per realizzare coperture & farciture r oy [ g > . J'J, Y
di torte, crostate, crepes \g " | 4 {" :
e per arricchire tutti | dessert. i lf ik

CODICE FORMATO | PESO NETTO
03726 | Barattolo | 1kg
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CREMA AMARETTO

Crema dolce di promto utilizzo ideale
per realzzare coperture & farciture
di torte, crostate, crepes
e per arricchire tutti | dessert.

CODICE  FORMATO | PESO NETTO
03724 Barattolo kg

CREMA NOCCIOLA

Crema dolce di pronto utilizzo ideale per
realzzare coperture e farciture di torte,
crostate, crepes, semifreddi
& per arricchire tutti | dessert.

CODICE FORMATO | PESO NETTO
03781 | Barattolo | lkg

CREMA PISTACCHIO

Crema dolce di pronto utilizzo ideale per
realizzare coperture e farciure di torte,
crostate, crepes, semifreddi e per arricchire

tutti i dessert.
IJIJDII_:E | FORMATO _ PESD HETTO
navez Baratiolo Tkg

Preparato per
CREMA FREDDA
AL CAFFE

Dosaggio:
1 Busta
+ 1,51 Latte
= N. 30 porzioni
conee_ rorro SSTEEER AR rE"
03727/0  Astucc 4 buste 3
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MIX FRUTTI E PETALI

PER DECORAZIONI

Mix equilibrato di frutti liofilizz ati
con petali di fiori essiccati dal sapore
agrodolce, D pronto wtilizzo & indicato
per guarnire dolci, gelati e frutta.

MIX DI PETALI

PER DECORAZIONE

Mix di petali di fiori multicolori essiccati
con odore/sapore aromatico leggero. Di
pronto utitizzo & indicato per guarnire
insalate, piatti piccanti e dolci

PESO PESD
i:unli:E. FORMATO | NETTO | IIIDII‘..'E. FORMATOD | NETTO |
Sigillaroma Sigillaroma
02910 L70ml 25g NSG 03911 £70mi &g N5G

BUSTE PER ASTUCCIPER

PRODOTTO CODICE  FORMATO ASTUCCI CARTONE
al Limone  0INNYD | Astuc Zbuste 3 56 o —
al Pompelmo Rosa 032114/D | Astucci 2 buste 3 ' . ,:?_5 /
alla Mela Vierde 03113/D Actucci 2 busta 3 A /
aglidgrumi  03787/0  Astucci 2 buste B | 56 - .
al Passion Fruit 02788/D Agtucci 2 busta 3 5G L ———

Preparazione: sorbettiera + 1 Busta + 3 litri di acqua = 45 porzioni da &0g

| TOPPING

Corfeziona con valvola salvagoccia
e dispenser & pezzi.

PRODOTTO CODICE | PESOD METTO

al Caramelle | 03751/K  1000g 56
al Cioccolats | 03752/K | 1000g SG
ai Fruttidi Bosco | 03754/K  1000g 56
alPigtacchio | 03759/K  1000g
alloZabaione | 0375%K | 900g

Decorﬂzlone ﬂl TOp ﬁ
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Demetra S.r.l.

Ufhici e Stabilimento

Via Roma, 751
23018 Talamona (S0) - ltaly
info@demetrafood.it
T +39 0342 674011
F+39 0342 674030

Unita Logistica
Via Industria, 13/A
23017 Morbegno (S0]) - ltaly

Punto Vendita

Via Industria, 13
23017 Morbegno (S0) - ltaly

demetrafood.it

mh"c% f’m‘g - an 1l
ﬁ\ﬁj \mj (") FSSC 22000 ? Valte

[k b FESC 2000



CATALOGO PRODOTTO
SORTIMENTSKATALOG

2026

- C (w LY Gusrnﬂplns.



| cuochi professionisti possono contare sulla massima
qualita e sul gusto eccellente dei prodotti WIBERG,
Da adesso, le nuove etichette eleganti degli acstie
degli oli WIBERG sottolineano anche esteticamente
questa pretesa di qualita e garantiscono un aspetto
chiaro e moderno. Scoprite le novita della gamma:

« La miscela aromatizzante Avocado & Bowl, ricca di
contrasti convince con il suo carattere fruttato e
fresco. Arricchisce gli avocado in tutte le loro forme
e da il tocco finale alle bowl.

« La salsa speziata Spicy Chili & una stuzzicante
fusione di frutta e piccantezza. Che sia per
insaporire o per rifinire, Spicy Chili & la scelta ideale
per chi ama il piccante fruttato e dolce.

« || sale aromatico Camargue Style convince con
le spezie mediterranee del sud della Francia,
un'esperienza di sapore che porta i piatti a un
livello unico.

=« Con Cipolla, granulare & Pimento, in grani, sono ora
disponibili due classici della cucina nella pregiata
qualita WIBERG.

Divertitevi a scoprire e a gustare!

Profikoche kénnen sich bel WIBERG auf hdchste
Qualitat und besten Geschmack verlassen.

Ab sofort unterstreichen die neuw gestalteten
eleganten Etiketten der WIBERG Essige und Ole
diesen Qualitatsanspruch auch optisch und sorgen fir
ein klares, modernes Erscheinungshbild.

Entdecken Sie die Meuheiten im Sortiment:

» Die facettenreiche Wurzmischung Avocado & Bowl
punktet mit fruchtig-frischem Temperament.
Sie verfeinert Avocados in samtlichen Formmen und
gibt Bowls den letzten Schliff beim Finishen.

« Die Wurzsauce Spicy Chili ist die verlockende Fusion
von Frucht und Feuer. Ob zum Abschmecken oder
Finishen, Spicy Chili ist die ideale Wahl fur alle, die
eine fruchtig-sulte Scharfe lieben.

= Aromatisches Salz im Camargue-5til Uberzeugt mit
mediterranen Gewidrzen aus Sudfrankreich und
bietet ein Geschmackserlebnis, das Gerichte auf ein
einzigartiges Miveau hebt.

« Mit Zwiebel Granulat und Piment ganz sind ab sofort
zwei Klassiker der Kiche in bewahrter WIBERG
Qualitat erhaltlich.

Viel Spalk beim Entdecken und Genielken!
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0 ERBE UOFILZZATE
KRAUTER GEFRIERGETROCKNET

L ERBE ESSICCATE | KRAUTER GETROCKHET

12 SPEZE| GEWURZE

17 SALE| SALZE

17 FUNGHI | PILZE

18 MACIMIMI PREMIUM & MACIMINI SPEZIE
PREMIUMMUHLEM & GEWORZMOHLEM

19 MISCELE SPECIALI | MIX-SPEZIALITATEM

23 BROGODI| BOUILLONS

21 PRODOTTI FUNZIOMALI
FUMETIOMELLE PRODUETE

24 SPECIALITA PER DOLCH | SUSSE SPEZIALITATEN

ASSORTIMENTO LIQUIDO | FLUSSIG-SORTIMENT

25 OL PREMIUM | PREMIUM-CILE

25  ACETIPREMIUM | PREMIUM-ESSIGE

& COMDIMENTO | ESSIG-EUBEREITUNG

28 CHEMA DI ACETO

27 SALSE GOURMET | GOURMET-SALICEN

0 CHUTHEYS

31 SALSE | SAUCEN

1 SALSE DIOOLC) & SPEZIATE | SUSSE SALICEN

Allergeni | Allergene

La presenza di una lettera al termine del nome del
prodotto indica il gruppo di allergeni, compresi prodotti
di lavorazione secondo la classificazione UE.

Ein Buchstabe am Ende des Produktnamens kennzeichnet
die Gruppe der Allergene sowie die verarbeiteten Inhaltsstoffe
des Produkts, gemal EU-Verordnung.

Camali & derivati con glutine
Hutenhaltiges Gatreide sowie daraus hergestellte Erzeugrisse

Crostacei 8 derivati
Krebstiara und Krebstiererzeugnisss

Uowa & derivati
Eier und Eiererreugnisss

Pasce o derivati
Fischund Fischarzeugnisse

Arachidi e derivati
Erdniisss und Erdnusserzaugnisss

Soia e darivati
Soja und Sojaerzeugnizse

Latte & darivati compreso (il lattosia)
Hilch und Milcharzawgnisse (einschliellich Lactose)

Frutta con guscio (ad es. noci) & derivati
Schalenfriichte sowia daraus hergastelte Erzeugnisse

Sadano & derivati
Salleria und Sellerisarzengnisss

Senape 8 derivati
Sanf und Serferzeugnisse

Sami di sesamio @ derivati
Sasamseamen und S=samsamensrzeugnisse

Biossido di zolfo & solfiti (=10 mg 502,/%g o 1)
Schwefaldioxid und Sulfite (=10 mg 502 kg odarl)

Lupino & derivat
Lupinan und Lupinenarzeugrisss

Molluschi & derivati
Waichtiare (Molluskan) und Weichtiarerzeugnisss



La qualita migliore,
sicuramente

Per WIBERG |a qualita & sempre in primo piano e 'acquisto
di materie prime eccellenti & un requisito fondamentale per
garantirla. Tra le nostre competenze di base vi & dunque
trovare e assicurare gueste materie prime, che possono
essere ulteriormente lavorate e confezionate solo quando
soddisfano anche gli stringenti eriteri di qualith WIBERG.

Come azienda tradizionale siamo ben consapevoli della
nostra responsabilita e dei nostri punti di forza. Soltanto cosi
possiamo garantire ai nostri clienti e partner la sicurezza
assoluta e una qualita costante. Perche questi sono gli accenti
che ci porteranno insieme al successo anche nei prossimi anni!

Naturalezza
senza compromessi

WIBERG e sincnimo di massima qualita in tutti | settorie da
sempre punta su prodotti realizzati nel rispetto della natura.

Ineltre molti prodotti WIBERG sono

(# naturalmente senza glutine
@ naturalmente senza lattosio
@ nessun allergene da dichiarare nel menu

@ vegani

:jm senza aggiunta di olio di palma

Tutte le Miscele speciali WIBERG sono

= con estratti naturali di spezie

« con sali non raffinati, come sale marino e sale rosa
= sEnza aggiunta di estratto di lievito

Le materie prime scelte da WIBERG
= non sono irradiate
= non sono geneticamente modificate

Mit Sicherheit
beste Qualitat

Hochwertigkeit steht bei WIBERG klar im Vordergrund.
Voraussetzung dafirist der Einkauf erstklassiger Rohstoffe.
Die zu finden und zu sichern zahlt zu unseren Kernkompe-
terzen. Aber erst wenn Rohstoffe auch den hohen WIBERG
Qualitatskriterien der Rohstoffprifung entsprechen konnen
sie weiterverarbeitet und verpackt werden.

Als Traditionsunternehmen sind wir uns unserer Verantwor-
tung und unserer Starken durchaus bewusst. Mur so konnen
wir unseren Kunden und Partnern absolute Sicherheit bei
konstanter Qualitat garantieren. Denn das sind die Akzente,
die uns auch in den kommenden Jahren gemeinsame
Erfolge einbringen werden!

Naturlichkeit

ohne Kompromisse

WIBERG steht in allen Bereichen fir Premivm-Gualitat und
setrt seit jeher auf Produkte, die im Einklang mit der Matur
erzeugt werden.

Yiele WIBERG Produkte sind aullerdem

@ von Matur aus glutenfre

@ von Matur aus lactosefre]

@ ohne kenntlich zu machende Allergene
auf der Speisekarte

@ vegan

@ ohne Zugabe von Palmfett

Alle WIBERG Mix-Spezialitaten sind

« mit naturlichen Gewurzextrakten

« mit nicht-raffinierten Salzen, wie Meersal und Steinsalz
» ohne Zugabe von Hefeextrakt

Die WIBERG Rohstoffe sind
« nicht bestrahlt
« nicht gentechnisch verandert



Confezionamento e
presentazione ottimali

Per la scelta del packaging puntiame sulla qualita e funzio-
nalita. Le confezioni WIBERG, infatti, non solo sono accat-
tivanti da un punto di vista estetico, ma proteggono alla
perfezione il loro prezioso contenuto. || nostro Sigillaroma.

WIBERG sigillaroma®
per un gusto sopraffino
Protegge da:

« perdita di aroma

= luce

= odori estranei

= umidita

Pratiche bottiglie

per la protezione migliore

= protezione ottimale dalla perdita di aroma e dalla luce
= materiali pregiati per un risultato piacevole al tatto

= ys0 semplice e sicuro

Raccolta differenziata:
www.wiberg.eu/recycling

e Uniwwrial
Aoy pncalara nive e
it Upvermad

WIBERG ,._:.!—

Optimal verpackt
und prasentiert

Bei WIBERG zahlen nicht nur die ,inneren Werte®, sondern
auch ein erstklassiges Aulleres - wahrend die hochquali-
tative Verpackung die Produkte optimal schitzt, sorgen
ausgekligelte Prasentationsmoglichkeiten fur die perfekte
Kundenansprache.

WIRBERG Aroma-Tresor®
fir vorziglichen Geschmack
Schutz vor;

= Aromaverlust

» Licht

= Fremdgerichen

= Feuchtighkeit

Praktizche Flaschen

fur besten Schutz

= Licht- & Aromaschutz

= hochwertige Materialien angenehme Haptik
« ginfaches & sicheres Handling
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Cipolla granvlare

dal gusto aromatico e dolce, macinata fine, con una
leggera nota piccante, dalla piena forza aromatica
ideale per cuocere e insaporire ricette speziate

. Codice: W2944678

Pimento in grani

pepe aromatico in grani della Giamaica, dal gusto
dolce e speziato, dalla piena forza aromatica
ideale per prodotti da forno, selvaggina, selvaggina
di penna, zuppe, salse e cami

« Codice: WI0B798
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Camargue Style

sapori forti di rosmarino e timo, sapori freschi

dello zenzero, sapon

ideale per piatti di verdure, pollame, agnello & ragu
Codice: W297555

Avocado & Bowl

miscela armoniosa con pomodoro intensamente
fruttato, peperoncino stimolante, rinfrescante nota
di agrumi nonche sesamo dal sapore delicato di noci
ideale come guarnizione di bowl moderne, per
intingoli, verdure, sushi, pesce e carne

Codice: W293373

Spicy Chili

gusto fruttato-dolce, con una piccantezza equilibrata
ideale per condire e rifinire tutti | piatti a cui si
desidera aggiungere una nota piccante e dolcemente
fruttata

Codice: W285393



WIBERG

EXQUISITE

Rarita da tutto |l

mondo
Raritaten

aus aller Welt

Black BBCQ_

miscela aromatizzante Barbacoa
affumicata
Black BBQ_

rauchigs Barbacoa Wormischura

$apors nota piccante di oo © coosroncing,
nota afumicatura naturale-intensa

Impiwghi eulinari: manzo, maial=, collame,
salz= e intin@oli, irdicato con le melanzans

> fermine minma di cofesrvadone Soresss

Inered el naburaimenta 5 senga aluiine, 5 sanga lacins o; 2 Ingredlemi weganl  von Matur e ¥ gutendrde, 3 [actasefrsle Diiaten; 0 yegane Jutaken
sarea galunta dl ™ nesson allerpene 03 dchiarare el mend, ® senza aoolints o oo dioalma ahne 2ugake von ™ chne kenntich 1 machende Allerdens auf der soekakarts,

Ferma di confaziona

In magd

* Wndesthitiber keitsdaier In Monaten

Cuba Nueva

mizczla aromatizzante alla cubanaricca di
caratterz con cafft e aromi

di tabacco & lime

Cuba Nueva

temoeramentvolls Wirzmiz hung kubanischer Art
mit Kaffes Limett=n- und Tabakaroma

Sapere: piccants = fruttato, delicatamente asoro di cafie,
rum & tabaceo, iinfrescants d menta e lims

Impiaghi aulinark dona a carne, pesos, crostacei, fiso, verdura
¢ lzeumi 1 vero susto dzla cucina caraibica

Forma di cenfeziens

sigillaroma 470

% chne Zuaabevon Pamistt & miscela secale di msamers 7 seooo sula came daine e ima 8 MeSceralbit, de dnkes Stundanamwer rocke auf das Pekch oerkben wird
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Golden BBQ_ EEE

wauilibrata misczla aromatizzants con nacchero

di canna arzzo affurmicato e un tocco divanialia

Golden BBQ_

ause=woaens Wirzmizchuna mit gerduchert=m
Rohrahrzucksr und =inem Havch von Yanille

Saporss delicatamente aromatico con una zottile nota di umo
= di vaniglia

Impieghi ewlinari jd=ale per tuthi i cibi sostanzicsi in cwi si
desidera una discreta nota di fume = vanialia

Farmia di confariona

Pepe-Cuvee

Mizczla di spezie tritata

con peepe= di Cubebes = pepe di Guines
Pfeffer-Cuvee
Gewiirzmischung e=schinobet

mit Eubeben- und Guinsackfer

Eapore: finfrescante-soeziata, con un deicato orofmo dichiodi di
aarofars & di leano dicedm

Impieghi ewlinaris souisito condimento coliednco, ideale cer
piatti di came, selvaeaina & s=lvaggina di penna insalate, doki,
formaeai, piatti a base di vove, werduns

Farmia di confariona

Pepe di Sichuvan
iri @rani, frutti s=vatici del Mepal s=l=gdonati a mano

Szechvanpfeffer
aanz, handverles=ne 'Wild=mi= aus N=cal

Eaporss con uno sferzante teoo o piccant= ed una rata di
agrumi rinfrescante e frizants, ricerda il bersamotto

Imipisghi awlinarh preparazoni di cistti saperitia base di
carne rossa 2 bianca, zuope ¢ salse . :
asiatiche, ricette wegetariane ¢ amodolci, dolci

Ferma diconfazions Paso natto = m
Suleomad0 | Weg | A | vaewe

Pepe lungo b
intera, frutt sshatici selezionati @ mano
selezione di cicooli baccelli di crima avalita

Langpfeffer

ganz, handverlez=n

Szlzktion hachaualitativer Risoen

Saporei calda nota delcizstra con un tecco difreschezm
di muscalicto

Impisghi awlinarh sostanziosi stufati di carne con verdure 2
|=aumi, come condimenta speciale di cezridi orima scelta di
mario, ezlvaeaina o aanello nonche eer terrine, frutti e dola;
I'alternativa oer un aooetitoss benvenuto dalla cucina

Farma diconfarions Psso natto . = “

BEE B

Red Dhofar

preparain di soezic alla araba
con zafferano e sommacco

Red Dhofar
Gewirzubereitung arabischer Art
mit Safran und Sumac Beere

$apors intensaments piccante, con gusto
finements aoro & frottato di limone & diarani
di Sumac, sentore int=nzo di zafferano

Impieghi owlinsris piatti di riso & cerzali, collame, pesce 2
crostacei; ideale per la cucing vegana, veaetariana e per
specialitd al cicoolato

Ferma diconfazions Ps#0 n#tto =

= bermine minimo d onservaziane esoresso inmesl = Mindesthaltbarkekzdaver n Monaten

Mix colorato di fion

AR S
delle Alpi

Fiari di hordaliso dell” Ao Adige, s=ledonati a manc

Bunter Alpenblitenmix
Handverlezzne Kornblumenbliitzn aus Siidtirc|

ly:ﬂ fiari dell= Aloi non trattati, con una delicata nota di
mie

Impiaghi ewlinari jdeali per cerfezionare e @oarnire ciatti
ciccanti e doki

Pepe di montagna della Tasmania
in @rani, frotti sebvatici selezionati 8 mano,
con forza cokrante aromatica comuren

Tasmanischer Bergpfeffer
panz. handverlesens 'Wildemte, mit curpurigeender Kraft

Saporss speziato e frottato, con un piccants
szntore di peoe = vna delicata rota di furahi del lsarno, aroma
sirmile ai chiodidi @arofanis

il orofume ricorda il tabacco & il leeno di cedmo

Impieghi avlinari: manzo, collame, szlvagaina = selvaggina

d penna nonch? variazioni d werdure, dessert & creadoni di
o=lato

Formia di confezions

Pepe di Yoatsiperifery

in @rani, selezionato a mano dal raccolio sehaooo di Yoat-
sioerifery

Bourbon Pfeffer

@anz handwedesens Yoatsicerifery Wildzrnbs

$aperarpiccants = fruttato, aroma di
ciccoolato, con vna delicata nota acidula

Impiaghi sulinari: carni di breve cottura di manzo, oollame,
a@nello, szlvamaing & s=lva@aina di cenna, cescs, Caroaccio
fun@hi, frutt di bozco, specialita di cioocolata

S T E

Petali di rosa

Cualita biologica selezionata a maro dall'Alto Adies
Rosenbliten Blatter

handwerleszne Bicavalitdt aus S0dtiro

$aperanintense aroma dioetali diresa crofumata

Impiaghi sulinarirjidzal: peroerfezionans & auarnine piatti
piccanti = doki, nonché cerla prodvdone di scirooeo di petali
d rosa, pacchero di cetali resa, intinadi o burre di ross

naredent] natuamenie ¥ sz ghdne, 5 sena ol B0 noredent] veaanl  von Matw s ® plutenfrele, (0 3o matrae Zucaten; 40 vapane Tutaten

senzd dgekimta d % nessun alkeraens da dichiarare nel meny,

B sorca amlntadl ol doami - chne Zupabe von % ahne kenntich 2u machen e Aleroene iuT der Soeisekarte,

® nhne Dugabe van Palmfatt & miscels sneclak da cosnaroers 4 seco sulla came dlone areoima & Wie-Scedalitat, die enige Sunden nuvar fracken auf das Aeisch sanetsan wind



A LA CARTE

ERBE LIOFILIZZATE | KRAUTER GEFRIERGETROCKNET

= {emmine minima di cofeenad e Soress in mad
* Mindesihakbankeiisdaier in Monaten

10

Anato

Dill

[ial qusto deciso, soezigto = Ffresco, con elevata tenuta del
colone

Ussrideale per ricetts a base di posoz e verdure, insalate &
miarinate

Drageoncello
Estragon

Pizna fiorza aromatica, dal usto agrumato e fresco, con
elevata tenuta del colore

Ussrjd=ale per zupee, 5alse, cami, pesce & verdure

Erba cipollina
Schnittlavch

La piena forza aromatica dell'=rka cicolling fresca, tritata in

mcdo uniforme, con elevata tenuta del colore

Us=iid=ale per creme spalmabili, insalate, zuope, salsz e
verndune

Maggiorana
Majoran

Cial qusto spegato e fresco, perfetto oer 13 rifinitura, con
clevata tenuta del colore

Us=iid=ale per zupe=, mirestroni, stufati, lsoumi & werduns

Basilico
Basilikum

Dal musto decisa, con elevata tenuta del colaore, Tritato
cerfettamente Der un imoieao ottimale

Wsor ideale perla cucing mediterransa
e oer le ricette dolci creative

Erbe della Provenza
Kriauvter der Provence
Dal gusto autentico. Dragoncello, rosmarino =

lavanda in una comoosiziones eovilibrata,
con elevata tenuta del colone

Usor jdeale per la cucing del sud della Francia

Erba cipollina
Schnittlaveh
La pizna forza aromatica dell‘=ha cioollina fresca,

tritata in modo uniforme, con =levata tenuta del
colore

Uson ideale per creme soalmabili, insalate, zupces,
sales = verdure

Miscela di erbe per l'insalata
Salatkravter-Mix

Dal gusto deciso. Frezzemolo, erba cicolling,
cipolla = @alio in una composidons covilibrata,
con elevata t=nuta del colons

Uson jdeale per marinats, condimenti, creme
soalmabili, aupoe = salse



A LA CARTE

ERBE LIOFILIZZATE | KRAUTER GEFRIERGETROCKNET

Rosmarino
Roesmarin

Prezzemolo
Petersilie

Dal musto speziato, =levata tenuta del colore incaso di
cotturs e arrosti

[ial gusto fresco con una delicata nota ceoata,
finemente tritato, con elevata tenuta del colore

Usas jdzale per creme scalmabili, insalate, zuooe, sElse, User jdeale cer zuoee, salse, carni, furvahi = verdure

oesce, funahi= verdore

Farma di sonfarione Faso natto L
Salvia Timo
Salbei Thymian

Dal gqusto aromatico, fresco e intenso, con una buona struthora
delle foslie =d elevata t=nuta d=l colore

Cial gusto fresco, tritata in modo uniforme, con =levata
tenuta ded colons

Usas jd=ale per ucoe, salse, cami nonche oiatti Uson jdeale por zupees, sale=, carni, furahi = verdure

a bazz di pasta e verdure

Farmia disonfariona Pato nattn

ERBE ESSICCATE | KRAUTER GETROCKNET

Erbe selvatiche Menta
Wilde Kravtar Minze

Profumo aromatico = @usto intenso, uno stracrdinaric giooo di Dal moasto aromatico, delicato, l=ogerments fresco

colori in una composzione eovilibrata . . . L .
Usen jdeale perla cocina orientale & per varie ricetts dolci

Usaa jd=ale per zupees, sals=, creme= spalmabil,
condimeniti & creme al bumo

ome e e |+

Origano

Creganc Creganc

Dal musto deciso, dalla picna forza
aromatica

Cial musto decise, dalla piena forza aromatica

Usas jd=ale per uooe, minestroni, stufati, legumi

= verdurs Usor jdeale per zupee, minestroni, stufati, leoumi

Farmis di sonfazions Pedn nettn L

= bermine minimo d onservaziane esoresso inmesl = Mindesthaltbarkekzdaver n Monaten
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Aglio

a fistte
Kneblauch
Scheiben

Quality s=l=donata, a fetts soktili, dalla piena forza aromatica

Usarideale per cuocere, rosalare dolcemente, stufare e
DIEDarare Conssrve

Aglio
aranulars

Knoblaveh
Granulat

Cualits selezionata, macinato fine, dalla piena forza aromatica

Usor jdeale percuocens o per marinate =intinaod i

WIBERG

A
et formedetuie | e | -

WIBERLG

Aglio
inoohens
Kneblauch
Pulver

Oualita selezionata, macinato carticolarments fine, dalla
piena forza aromatica

Usarjd=ale per insaporire 2 rifinire monché per uiilizzia
freddo

WIBERG

Bacche di ginepro
inarani
Wacholderbeeren
Jdant

Bacche di grandi dimensioni raccalte a mane,
dalla piera forza aromatica

Userjdeale per cuocere, accomosanans
= marinans ricette spenate

> femmine minima di corearvad one Sonesss n mes

> Wndesthalibar keitsdaier In Monaten

Anice stellato

intero

Sternanis

@anz

[a fruthi s=lemonati a mana, dal gusto dolce & gradevole,
simile al cerfealio = al ‘anics, dalla piena forza aromatica

Uson jdeale percuocere & cer oreparars conssrve con cibi
dolci & piccanti, nonché per bevande calde

Cannella

bastoncini

Zimt

@anz

Da rami sel=zionati a mano, dolce & aromatico, dalla piena
forza aromatica

User jdeale da cucozne nelle ricstte dolci e speziate




A LA CARTE

Cannella
in Dokens
Zimt
aemahlen

Dalce & aromatico, dalla ci=na forza aromatica

Wsse jdeale perinsacarire e rifinire ricetts dolci
£ speziate

Farma disonfariona Pato natin L

Chiodi di garofane
inber
Helken

[ia frutti s=lezionati a mano, dolce-aromatico,
dalla piena forza aromatica

Usae jd=ale per cuocere & per marinare niatti doki = piccanti,
ronché per bevande calde

Farmia disonfariona

Cipolla
aranulare
Zwiebel
aranulat

Cial gusto aromatico & dolos, macinata fine, con una legosra 1
riota piccantes, dalla pisna farza aromatica " i

Usen jgeale per cuocere o insa porine ricette spedate -

Curcuma
macinata

Curcuma
aemahlen

Carattere deciso, colone giall intenso, dalla pizna forza
aromatica

Usss jdeale oer la cucina indiana = c=ri piatti
2 base di catate = rise

Moce moscata
imbera
Muskatnuss
e

Cial gusto deciso = ciacevole, aualitd s=lezionata, dalla ciena
forza aromatica

Uses macinata fresca ideale por insporire erifinire

oy
Fermias di sonfezions Peso netto = m'

= bermine minimo d onservaziane esoresso inmesl = Mindesthaltbarkekzdaver n Monaten

Cardamomo
macinata
Kardamom
g=mahlen

Dal mosto d=cizo, dal seme ded cardamomo,
dalla pizna forza aromatica

Usos jdeale per zuoee, sales, marinate, carmi,
verdura nonché per dolei e oredettida formo

Cipelle arrostite® )
tritate
Rostzwiebel®
e=schnitben

Dal @osto caratteristico aromatic oy, dalla niena
farza aromatica

Usoa jdeali per una mise en olaos estremamente s=molice

Coriandolo
in @arani

Koeriander
@nz
Fr=sca nota di zarumi, dalla piena forza aromatica

Usor jdeale peroredotti da fomic, salss, carne
di maiale = consemve

Foglie d'allore
intere

Lorbeerblatter

NI

Da frutti seledonati @ mano ed essicoati all'aria, dalla pizna
farza aromatica

Usor jdeale per stufati, zuope, malie & spezzatini

Moce moscata
macinata
Muskatnuss
e=mahl=n

Dal musto d=cizo = piacevele, macinata fine,
dalla cizna forza aromatica

Usorjdeale perinsaporine e rifinine

13



A LA CARTE

SPEZIE | GEWURZE

———

5 =3

Paprica

affumicata

Paprika

aerduchert

Cial qusto aromatico e fruttato, delicataments
affumicato, dalla piena forza aromatica

Usarjd=ale per ricett a base di pec=rone che richiedoro
una leagera nota affumicata

Paprica Rubine
delicata

Paprika Rubine
delikatess

Maturati al zale, aroma intenso, dalla piena forza cromatica
= aromatica

Usaejdeale perricetie a base di peoerone con elevata intensita
cromatica e nota frottata

Pepe arlecchino
ini arani

Pfeffer bunt

ganz

Cial qusto piccamte e aromatico, comeosidons =ovilibrata,
dalla piera foza aromatica

Usejdzale da macinare e da cuocere neali
spematini e neali stufati

Pepe bianceo

in arani

Pfeffer weill

@anz

Da frutti selezionati a mane, piccante e aromatico, dalla
piena forza aromatica

Userideale da macinare e da cuocere neali
spezatinie neali stufati

Pape nero

inarani

Pfeffer schwarz
Jdnt

Dia frutti selezionati a mano, oiccante & fruttato, dalla ciena
forza aromatica

Userjdeale da macinare e da cuocere neali
so=zzatini = neali stufati

= termine minime i corcarvadone soresso nmes = Mndesthalibakefisdauer In Monaien

* Arckoodl saalonall, Sakanartkel ;0110 - 5004
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Paprica
Diccants
Paprika
schiarf

Dal gusto piccante & aromatico, con orado di
piccantezza standard e piena forza aromatica

Wson ideale per piatti a bass di peoeroncine con una ciccanteza
eulibrata

Paprica Rubine
delicata

Paprika Rvbino
delikatess

Maturati al sole, aroma int=nsa, dalla piena forza
cromatica = aromatica

Usor jdeale per ricette & baze di peperone con elevata
intensitd cromatica ¢ nota frottata

Pepe arlecchino
tritato

Pfeffer bunt
oesch rotet

Dal gusto piccante = aromatico, com cosizione eavilibrata,
dalla ci=na forza aromatica

Usoujdeale perinsaoorirs & rifinie in medo
decorativo

Pepe biance
macinato

Pfeffer weill

ezmahilen

Da frutti s=lzzionati a mano, piccants = aromatico, dalla
mizna forza aromatica

Usor jdeale perinsaoorine e rifinire

Pepe nero
macinato oross

Pfaffer schwarz

arob oemahlen

Da frutti s=l=zionati a mano, oiccante & fruttato, dalla piena
forza aromatica

User jdeale perinsaoorins e rifinine




A LA CARTE

SPEZIE | GEWURZE

Fepe rosa Pepe verde
e5siccato « in orani lioflizzato = inarani
Rosa Pfeffer Pfeffer grin

aetrocknet = ganz gefriereetrocknet = ganz

Da frutti sel=zonati a mana, @usto eradevolments speziato,
dalla pizna forza aromatica

Cal gusto caratteristico aromatico, dalla ciena
forza aromatica

Usaa jd=ale per cuocere 2 rifinire in medo decorativa Usot jdeale cerinsaoorine & decona e

FPepe verde Peperoncino rosso

insalamoia = in @rani intero
FPfeffer griin Chilis
in 2ak-lake = @anz @anz

Peperoncini Bird's eve Frottati e piccanti, dalla ci=na forza
aromatica

Dia frutti s=lezionati a mano, qusto aradevolmente soeTiato,
dalla piena forza aromatica

Usaa jdzale da cuccere nedi stufati e neoli Usoe jdeali per preparars conssrve & cHoCer:

spezatini nonchd cerinsaoorine salse

Peperoncino rosso Fili di peperoncino

tritato srttili
Chilis Chili-Faden
aeschrotet =]

Dal mosto fruttato con una le@eera nota ciccante, finemerts
tritati in medo vniforme, dalla piena forza aromatica

Lint=nsa nota piccants dei baccelli inten lawarati, dalla piena
forza aromatica

Usen jdeali per creparare conserns & cunoore Usesjdeali per decorars in medo saporito

Pepe di Cayenna Pistacchi®
Peozroncino rosso macinato sgusCiat
Cayennepfeffer Pistazien"
Chilis ezmahlen werchalt
. - - —— Da frutti ==ledonati a mano, con una neta fruttata di noceicla,
&Eﬂéiﬂﬂ:?ﬂﬂﬁﬂ:ﬁﬂ;;::‘%ﬁgﬁﬁ:::Ial e 5 d dimensioni cmogenss, dalla pizna forza cromatica =
¥ aromatica

P ] : e :

S ICHE DOEMGRNIN S RTE 3 "'E"' Usor jdeali perinsalate, carni, 2=lva@aina, selvaoaina di oenna,

Pt Ciatt a base di iso e pasta nonche varie ricetts dolc

Fiocchi di pomodoro® Semi di cumino

Pasta di comodaono = essiccata macinati
Tomatenflocken®* Kiommel
Tomatenmark = aetrochnest e=mahl=n

&romatico, dalla ciena forza soeziata,
da aaricoltura regionale

Cial pusto aromatico e dolos, decorativi, dalls ci=na forza
aromatica

Usen jdeali come elemento decorativo nella cocing speziata Usonjdeale perinsaporine e rifining

& Diccante w ¥
B s

EEEL

= termine minimo d onservazane esoresso inmesl = Mindesthaltbarkekzdaver n Monaten
* Artical staslanal. Sasonardkz]: ML - 30,04,
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A LA CARTE

SPEZIE | GEWURZE

imten
Kimmel
Janz

Semi di cumino

Semi di finocchio
interi

Fenchel

@anI

Cualits selezionata, qusto [=eaement= dalce,
dalla cizna forza aromatica

&romatico, dalla piena forza sceziata,
da amricoltura remionals

Usot jdeali per oredotti da formo, carni, collame, pesce e
minestroni

Ussiid=ale per arrostire = oreparare conssrve

Semi di papavero Semi di sesamo nero™

irteri interi
Mohn Sesam schwarz®
gdanz @aNT

Cal qusto delicato e fruttato, dal seme del Dal gusto terroso di nocciola, dalla ciena forza aromatica

papavero azzurro, dalla piena forza aromatica

Usos jdeali per decorars piatti d=lla cucina dolce
Usarid=ali per ricette doki, crodot i da forno o come ele- £ Diccante

miento decorativo nei piatti piccanti

- W Semi di sesamo sgusciati® Semi di senape™
! .'14..2_-;_-'..\ irter in @rani
TR Sesam geschilkt® Senfkémer™
oy :r-u Qanz Qanz
i ,_1.,, - Dal qusto delicato di noccicla, dalla piena forza aromatica Dal musto piccante e aromatico, dalla piena forza aromatica
i - .
g - ; - ' Userideali per decorare piatti della cucing dolos Wson jdeali per zupoe, salse, insalate, marinate,
L : = piccante carni & werdure
L
S Ll
. - W
Y ik | ——
ok omy
_' s
Lo Code | formadicontedons | Pusnetie | >
[} g o
| F
1
Zafferano Fili di zafferano
inoohvers = Qualitd ecozlents Cualits ecosllents
Safran Safran Faden
aemahlen = Too-Cpalit&t Top-{Jualitat

Da ficri selezdonati a mano, dalla cizna forza
cromatica e aromatica

D fiori selezionati a mane, dalla piera forza
cromatica & aromatica

Usos jdeale da cunomne nei piatti a base= di riso
£ DEsCE

Userideale per insaocrire  rifinire oiatti a bass
di rizo & pesce

Zenzero Pimento
macinato in @rani
Ingwer Piment
aemahlen @anz

Peoe aromatice in @rani della Giamaica, dal qusto daolce
¢ speziato, dalls cizna forza aromatica

it L 7 [l qusto caratteristico & costante, comoosizione eovilibra-
e s ! ta, dalla pizna forza aromatica

oy T 3 Usarjd=ale oer la cucing dell'E stremo Oriente U jdeale per orodotti da fome, selvaanina, selvaaaina di
i:‘é{: 15 feit. j"i ! nonché per zupce, sal s e per varie ricstte dolci penna, nuooe, salse e carni
*ﬂ; ‘ ﬁ' i & e
Wy - =
Ak R "

i

= termine minimo i corsevadone eoresso nmad = Mndesthalibarkeftsdauer In Monaim
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Fiocchi di sale marino
eisiccati al sole, non indato
Meersals Flocken
sonnenaetrocknet, vnicdiert

Essicati al soke, aroma gradevoles & delicato

—
©)

EFED

—

Sale rosa ——
fine, non icdato w i
Ursals pur -
=in, urdodizrt i aib |
Sale di monta@na naturale, sapare aromatica @
WIBERG

Fior di sale colorate
Ficezchi di sale con soezie
Salzbluten bunt

Salzflocken mit Gewiizen

Sale naturale speziato con il colons delle erbe & sp=ge

Usoajdeale peroesce, crostacei e vitello e oer
comoletare i oiatti veactariani

Sale rosa
o550, Non iedato

Ursals pur
@ob, uriodiert

Sale di montagna naturale, sapore aromatico

) [
i

5

(<]

ey

FUNGHI | PILZE

[ LT S

Aroma di funghi AR Al L e
Preparato di soezie bl P Dls
: AR

Pilz-Aroma 2 e,

Gewiirzoubersitung .._d_';"#_,

Cial gusto deciso, con una fresca nota di oeoe
= IEMEZern cer un intenso aroma di funahi

Usen jdeale pertutte le ricette che richisdono

una nota vellutata ai Funahi. ?'1 TR
e [ Ly =i s
aEEL o oo
— il S Enbd
s ot gl
.-i' s i i
e
Ll AW

= termine minimo d onservazane esoresso inmesl = Mindesthaltbarkekzdaver n Monaten

Morchella
essiccati

Spitzmorcheln
@etrocknet

Dal mosto inb=nso, selezionat: 2 mano senza aambo

Usor jdeale per zupees, salse, oiatti a base di came, s=vaggina,
Ca5ta & riso e per yerdors

naredenkl natuamente ¥ wnza ghiine, 5 sena Wttoele @0 noredencl veaanl  von Hatw ais ® plutenfrele, 50 3ot matrdle Zucaten; £ vapane Tutaten

senza aoehnia d & nessun alleraene da dichizrare nd menu, B

sarga amlnta dl ol dcaimi  ohne Zussbe von % ahn2 kenntch 2 machen oz Aleroene auf der Soelsekarte, " nhne 2ugabe van Paimeatt
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A LA CARTE

MACININI PREMIUM & MACININI SPEZIE |

PREMIUMMUHLEN & GEWURZMUHLEN

Macinino Peperoncino rosso
macining in acciaio con MECCanica in ceramica
Mihle Chili

mit Kzramik-Mahlwerk

Useot Impiego universale - c=r sale, soezie sd erbe aromatiche

Macinino Sale rosa
macining in accidio con MECcanica in ceramica

Muhle Ursalz
mit Kzramik-Mahlwerk

Usor [mpieao universale - cer sale, soezie sd erbe aromatiche

-

oiccanbe, tritato
GewilrzmiUhle Chili
scharf, @=schnobet

Sapere: gusio fruttato con vn'int=nsa nota ciccante, dalla piena forza
aromatica

| ! Macinino spezie Peperoncino rosso

_— Usei jdeale per insaporine & rifinine in modo decorativo

EC T T T T N T B

Sale aromatico

Gewilrzmuhle Steak Pfeffer

Gewiirzsalz

| ! Macinino spezie Pepe per bistecche @AW

Saperes dal sapors intensa di cece, caorica = cicolla, delicato dioomo-
doro & vaniglia

- Usos jdeale per insaporine bistecche e carpacei, cosl come per piatti

m veaetariani

Macinino Pepa
MaCinino in Acciaio con meccanica in ceramica

Mihle Pfeffer
mit Keramik-Mahlwerk

Uses Im pisgo universale - per sale, sp=ne =d =rke= aromatich=

Set con macinino sale e pepe

Szt in aociao inox e plastica ABS

Menage mit Salz- und Pfeffermuhle
Menaoe aus rostfreiern Edzlstahl und ABS Kunststoff

Macinino spezie Pepe arlecchino
in arani

Gawirzmuhle Pfeffer bunt
Janz

Eaporss dal gusto piccante & aromatico, comoosidone =ovilibrata, dalla
piena forza aromatica

Userjdeale per insaporire & nfinire in modo decorativo

Macinino spezie Sale rosa
arossn, non iodato

Gewirzmuhle Ursalz pur
arob, unicdiert

Eapers 5ale di montamna al naturale, dall’arema delicato

Ussrjd=ale per insaporire = rifinire in modo decorativo

= termine minimo o corsavadone eoresso nmad = Mndesthalitha keftsdauer In Monatm

Inered el naburaimenta 5 senga aluiine, 5 sanga lacins o; 2 Ingredlemi weganl  von Matur e ¥ gutendrde, 3 [actasefrsle Diiaten; 0 yegane Jutaken
sarga aagivia d % nessun dierpene da dchizrare nel meny, = senza aooknca d ollo dioalme afne Jugabe von " chne kenrcich i machende Allerame @i der Soekakarte, = ohne Zooabe von Famist
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Agnello Classico BERERAB
Zalz aromatico
Lamm Klassik

Gewiirzsalz

fapora intznso d aglic cipolla ed erke aromatiche, con una
delicata nota di santoreoaia

Usaa jd=ale per amosti, soffritti, ciatl a base dipatate, leaumi,

stufati, werdure & ra@b di aenello = di pecora

Aroma verdura Classical
Imsaporitore

Gemiuse Klassik *
Streveiiroe

$apors delicato di cioolla,
con una aradevole rota di verdure

Usen jdeale per stufati, zucoe einsalats

Farmis di sonfazions

o/

e

h

»

= berming minimo d conseryaziane esonesn inmesl = Mindesthaltbarkakadaver in Monaken
naredent] natuamenie ¥ sz ghdne, 5 sena ol B0 noredent] veaanl  von Matw s ® plutenfrele, (0 3o matrae Zucaten; 40 vapane Tutaten

senza anehna b F nessun allergane da dichizrane nd menu, = serea apainE dlolo doama  ohneZum3abe von % ame kenndich 2v machence Aleroene aul der Soeisekare, ™ nhne Zupabe van Faimiett
8 miscela sopdale da CasDaraene @ Seceo sula carneakne we onma & MieSoenalkat, die eniee Sunden oy o trockan aut das Felsch 2eriehen wird

Aroma Insalata Universale #ERE®
Misczla aromatizante con emulsicnante

Salat Universal

Wiirmischuna mit Bindung

Saperaaintenso di erbe aromatiche,
con una lepesra nota di cioolla

Uses jdeale per vinaiarette, per condire | insalata
|z zuppe fredde piccanti

Arrosto Delizia
Hale aromatico

Bratengewiirs Delizia
Gewiirzsalz

Saperss delicata nota di erbe aromatiche

Uses ideale por arrosti = scottate di carne,
arche per piatti a bass di patate




A LA CARTE

MISCELE SPECIALI | MIX-SPEZIALITATEN

BRRG 8

o

$apors deciso di peoeroncing, con una naturales nota
affumicata

Burger Mix Spicy
Mizscela aromatizzantes
Burger Mix Spicy
‘Wiirzmizchuna

Ussijd=ale per rifinirz e insaporire piatti a bas= di hamburaer
= Carne macinata

-

T T oo |+
! . T = B |

LAWY v

ERR B

T

Curry Delhi Style

Preparato di soede = macinato garosso

Curry Delhi Style
Gewirzoubereitung = arob

Saporas delicatamente fruttatao,
con un @radevale tocoo piccanbs

Usarjd=ale per stufati, nopoe e salse fredde

Eln
B e e Mo

EERE

'

Curry Madrocas
Mizczla di spezie = delicataments fruttato

Curry Madrocas
Gewiirzmischung = dezent fruchtio

Saporss fruttato, con una tenwe nota oiccante
Usarjd=ale per stufati, nopoe e sales fredde

Gomasio grosso®
Mizcela aromatizzants

Gomashio grob®
Wiirzmizchuna

$apors sesamo tostato con una nota delicata di sake

Userid=ale per insalate, werdure, natate, ciatti a base di riso,
Desce, carne, salse diny piatti veaetanani e veaani

Grill-Barbecue
Sale aromatico

Grill-Barbecue
Gewiirzslz

Sapors intenso di peoe, cioolla & pacrica,
con una fire nota di erbe aromatiche

Userjdeale per origliare « scottare, per salse
fredde = impasti di burro

= termine minime i corearvadone soresso nmes = Mndesthalibarkefisdauer in Monaie

BRA ) 8

Condipomodore
Sale aromatico
Tomaten

Gewiirmsalz

Sapererint=nzo di basilico = crigana,
fruttato di pomedono

Usoe jdeale per tutti i piatti a cui i vuole dars
un saoore di pomedon

Curry Jaipur Style
Preparato df soezie = rosso intsnsa
Curry Jaipur Style

Gewirzubereituna = kraftio rot

Saperai delicatamente piccants,
con una fruttata nota acidula

Usos jdeale per stufati, zuppe e salse fredde

Curry Powder 00 W G0 08
Hiscela di spzde M
Curry Powder

Gewiiramischung
Sapereipiccantezza tenve e delicata
Usor jdeale per stufati, zuppe & salse fredds

Grill-Argentina Style ERRE B

Miscela di spede @

Grill-Argentina Style
Gewiirmischung

Saperatintznszo efruttato di paorica e cioolla,

con una aradevols nota di pepes =d erbe

User jdeale per marinare carne alla arislia e arrosti, oer
brasati = salz= fredde

aromatiche

Grill-Brasil Style
Sale aromatico
Grill-Brasil Style

Gewiirzsalz

Sapera fresco dilime & di fooli= di coriandalo,
con la picevole nota piccante del peoerencing
messicano Jalaperio

Usos id=ale per carni arigliate o saltate in cadella,
e oer piatti di riso, verdura & patate

Inredienil nauraimenta # senga glvine, = sanga 3o o; 2 ingredlemi weganl  van Matur e ¥ gutenirde, 3 actosefnsle Diiaten; 0 yegane Jukakzn
sarea aagivnta 4l % nesson dlerpene da dchirare vel men, = senza aoolnca d olio dipalme  afne Jugabes von ' ohne kenncich o madhende Alkerame aif der Soekekare, = ohne Zugabs von Famist
8 miscala so2nia ke 03 COACErBERS A 2000 Wl CAMe doune areoima 8 Wb-Soadalidt, die einiae Sionden auvar trodeen auf das Aekd asnean wind
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A LA CARTE

MISCELE SPECIALI | MIX-SPEZIALITATEN

Grill-Mediterraneo Grill-Mexikana Style Al BT
Salke aromatico Sale aromatico

Grill-Mediterran Grill-Mexikana Style

Gewiirzsalz Gewiirzsalz

Supersintenso di prosroncing & pacrica,
eradevole di orimano ¢ cumine remano

Saporasfresco alle =rbe mediterraree,
con una forte nota di peoe

Usee ideale oer arialiare & scottare, oer salse
fredde & impasti di burro

Usenideale per = arigliate, ma anche oerverdure, oiatti a
baszz di patate & orodotti da forno

Farma di sonfarions Faso natto L

Grill-Universal Maiale-croccantino rustice EHXHE
Sale aromatico Eale aromatico

Grill-Universal Schweins-Knuspri rustikal

Gewiirzsalz =wiirzsalz

Saperajntznso di cuming, cofandalo = aglio,
con una fine nota di ebe aromatiche

Saporss intenso di paorica £ oo,
con una lieve nota di cioolla = aalio

Usae jde=ale per arrosti di maiale, specialita al
tegame & piatti a base di patate

Usaa jd=ale per origliare = scottare

N W I I

Hla S T
| ' ) - ..'..I =t I, -.' YA e % '..'.'.I

Marinata per grigliate WHRRG 8 :
Mizcela di spezie : ¥
Grill-Marinade

Gewiirzmischung

Swpors intenso di aslio, cipolla & cuming, con
una delicata nota di orezzemolo & maeaiorana

Mix di erbe AL VDT
aromatiche e fiori

Misc=la di erbe= = fiori

Kravter-Bliten-Mix

Krauter Blitenmischuna

Sapera||pormo & e erke= aromatiche aooortano

Usen jdeale per marinare carne alla @rialia = armosti, un le@@era sapare, con una delicata nota fiorita

per brasati e, Usas ideale per guarnire oiatti piccant

e T ER T T T
Mix di petali per EDRNEE Patatine Fritte A VT
decorazioni Sale aromatico

Mizcela di fiari Pommes Frites

Dekor-BlUuten-Mix Gewiirzsalz

Bliitenmizchung

Sapera deficato di cacrica = cicolla, con una fine nota di
Sapors profume fiorita & doloe sentore di nettane adlic

Usas jd=ale per cucing dalce = piccante = Usaa jd=ale per insacorire patate frites e arrosto

-

Pepe per bistecche Fepe all'arancio EER g
Mizczla aromatizzamtes « macinata @rossa Miscela aromatizzantes = macinata arossa
Steak-Pfeffer Orangen-Pfeffer

Wiirzmizchung = arob Wiirmmizchung = arch

Sapors intenso di peoe, paorica e cioolla, Saperaa marcato di pepe & arancio

con una fire nota d pomodoro 2 vanialia . .
Usea jdeale per aromatizare oollame, pesce

& crostacei, eoer carne di selvamaina saltata
in padella

rE— T

S A N T |, -

Usen jdeale per completare bistecche = carpaccio, anche per
Diatti weaetariani

= perming minimo d conseryaziine esoneso inmesl = Hindesthaltbarkakadaesr in Monaben
naredenkl natuamente ¥ wnza ghiine, 5 sena Wttoele @0 noredencl veaanl  von Hatw ais ® plutenfrele, 50 3ot matrdle Zucaten; £ vapane Tutaten

senzd dopkinta o % nessun alkeraeng da dichiarare nel meny, ™ serea apainta Al ol dcaima  ohne Zusabe von % afne kerntikh 2 machends Aleroene auf der Soelsekarte. ® ohne Zugibe van Palmfett
% miscela sopdala da casnarden a secco sulla cane akne weonma & McSoedaIkdt, die einlos Shinden IV tocken aut das Felsch aerleben wird
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A LA CARTE

MISCELE SPECIALI | MIX-SPEZIALITATEN

Pepe al imone Al X i ,:* f . Pesce Del Mare ERRG R

Mizc=la aromatizzantes = macinata anossa i Miscela aromatizzante con sale marino
Fisch Del Mare
Wiirmischung mit Hesrsalz
'I'l'l:-.lﬂ
-

Zitronen-Pfeffer R T
Wiirzmizchung = arob S i
Saporss sapore marcato di peoe & limone Saperer delicato dioepe & limone

Usos jdeale per armosti, arialiate di
pe=sos & frutti di mare

Usee jdeale per carne di manzo, selvaaming, piatti
wegetariani, pesce e frutti di mane

Farma diconfariona

- - STy
. -l - -
% ol
=t
i i
£ = o
- R n o,

| Hglllaroma 1300 Tel g Bl e WIRPHT | eeeg

Pesce Scandis BERW® @ ’ Pollo-croccantine RO B
Sale aromatico con erbe '- ' Sale aromatico

Fisch Scandis Hendl-Knuspri

Gewiirzsal = mit Kravtem Gewiirzsalz

Saparatint=nzo di caorica = comino,
con una lisve nota di pepe

Saporas delicato di limone =d =rke= aromatiche

Usas jd=ale per arrosti, arisliste di oesce = fruet

di manz Usos jdeale peramost di oolo e tacching

Farma diconfariona

Shichimi Togarashi grosso ® EHE 8
Miscela aromatizzante

Shichimi Togarashi grob "

Wirzmischung

Sapera cguilibrataments piccante di ceoeroncing, fruttato

aal agrumi, di s=samo al sertor= di noce, speziato di alahe
nof con I'aciditd oungente del pece di Sichuan

Use: jdeale per cerfezionare salse piccanti, sushi, zuooe,
oasta, ramen, niatti a base di isoy piatti a base di vova, per
pzsce, carne & salzz dio

Selvaggina Classica WRRE®

Precarato di soezz

wWild Klassik

Gewirzmbereitung

Saporsa intenso di maeaiorana & timo,
con una fire nota diginewno

Usejdeale per marinare £ insaporire selvaaging
& volatili selvatici, oer stufati

| siginsrema 00 a0y | 2 Wi | giierema 70 | mey | w
Steak AN Avocado & Bowl " Al T
Sale aromatico Miscela aromatizzante
Steak Avocado & Bowl "

Gewiirzsalz Wizmischune

Saperes miscela armonicss con pomodoro intensamente
fruttato, ceceroncing stimolante, rinfrescants rota
di arumi nonché szsamo dal sacore delicato d noci

$aporss intenso di oeoe, cioolla & aglic

con una delicata nota di erbe aromatiche
Ussnjdzale per scottare carni di diverso tioo Uson jdeale come auamizions o bowl moderne, oer intinaoli,
veroure, suzhi, pescs = carne

.'.-..-.._l,.L 1 'J '\-I'

Camargue Style EEHW®

Eale aromatico
Camargue Style
Gewiirzsalz

faporss sapon forti di rosmaring e tima,
sacori freschi delo erzero, sapori delicati di furahi = pere

Useijdeale per piatti di verdure, pollame,
aan=lo = ragi

-
F| l' [

St = -'---n-J-L 1 St )

= {emine minima dl corsanadone soresso o mes  * Mndesthalibar ketisdaer In Monaten
Inaredientl naburaiments ' senza aluting, % serga lattosle; 55 inoredient] veganl  wan Matur aus % otentale, % lacinsefrele Driaten; =0y eaane Jutaten
sarga amiumta 41 ™ passun dlerpene 03 dchiarere rel mer, B senra aoohinca d oliedioaime ahne Zugaks von ™ nekenncich i machmde Alkraens aufder scabakarte, B ohe Zosabe von Falmistt
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A LA CARTE

BRODI | BOUILLONS

Brodo di manzo saporito N

senza comeonenti visibili

Rinder-Bouillon kraftig
ohne sichtbare Bestandozile

Brodo di polle
s=nza comoonenti visibili
Huhner-Bovillon
chine sichibare Bestard teile &

ESaperer classico, con il ivico gusta di
carne di manzo

Saperes classico, con il tiDico
gusto di pollo

Usae come specialita di aspca tradizionale con
aagiunts, Der Aomatizzane, insaporre e cerfedonans
minestroni, sulasch ¢ piatti a base di carne di manzo

Casamain: 22 a1 foer S0 litri

Uses came brodo, per aromatizzare, insscaorire
e perfedonare salze, zoooe varie, minestroni & spezzatini

Desamaio: 22 @ (oer 45 litri

Farma disonfariona Pato natto

Brodo vegetale REERW® Brede Vital di verdura®! b AL
con sale rosa, weaetale veostale

Veggie Bovillon Vital-Gemiuse-Bouillon Ft

mit Ursalz, oflarzlich oflandich

Saperssfine s=ntore di verdura, con una delicata nota di =be
aromatiche

faporss intenso, miscela mavilibrata
di verdure = macis

Usaa come brodo, per aromatizzare, insaoorire & cerfezionare
zupees & salie; come fondo di base nonche come insaporitors ot

Desaggie: 14 o/ (Der 50 litrid

Usos come brodo, per aromatizzare, insacorire e oerfezionan
& s, verdure ¢ qualsiasi piatto weestariano

Dosamain: 22 @l foer 54 litri)

Farmia diconfariona

PRODOTTI FUNZIONALI | FUNKTIONELLE PRODUKTE

Biance FEREE Mage Panatat® e

Preparato per la stabilzzadone del colore Fanatura senza cararattato

Bianco Panier-Zavberer©

Lubezreitung zur Farbstabilisizruna Panade ohne Briszl

Ussa jdeale cer stabilizzare il cokons natorale dell frotta bianca, £ Sapere: speziato aromaticn, di noce moscata, ,_T‘

delle verdure di colore chiaro = dei furahi champioron o di pee i

#

Usos per la panatura di cotoletbe & verdure M

Utilizzs 1 scogliers il orecarato Bianco nell'scaus, ovindi ' _ L
immeraeryi brevemente [a frutta, a3 verdura e i funahi Jt'h: i

Farmis di s onfazions

Olio spray
Sa0ans neutro
seoaratrice sonza acaua

Trennfett
aeschmacksneutral
Wasserfreies Trennmitbel

Usen pezr ungere £ oliare tealie = forme di ovalsiasi materiale.
E0lo per uso orofessionale!

Utilizees distanza ideals per I'acolicazione: 30-40 cm

= berming minimo d conseryaziane esonesn inmesl = Mindesthaltbarkakadaver in Monaken
noredent] aturimente ¥ senza oltne, 0 senza lathosi 9 noredentl veaanl  von Natur aus 0 plutenfrele, ' actpaeirele Tukaten; B0 vapane Tutaten
senza anehma i F nessun alleraane da dichizrana ne meny, B serca sl dlolo doama  ohneZum3abe von % amne kenndich 2v machende Alereene aul der Soeisekare, ™ nhne Zupabe van Faimiett
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A LA CARTE

SPECIALITA PER DOLCI | SUSSE SPEZIALITATEN

Berry Sun A A Zucchero colorato ai fiori YT
Preparato con aroma niaturaks Tuccheno colorato con fiori

Berry Sun Blutenzucker bunt

Luberzituna mit natiirlichern Aroma Tucker bunt mit Bliiten

Dicdce con aromi naturali di fiori

S Il gusto naturale e rindfrescants dei fruttidi bosco, con
un'intensa coloradone

i n g Usainjd=ale per dolci fredd, creazioni a base di
*‘*‘ frutta = inzalata e per rifinire, @uarnire = insa porine

Usos perfetto per decorare erifinire | dessert

ECmCTTT IS T T T

Mix di frutti per decorazioni EHEH 8 Orangia Sun EEEE)

con petali Preparato con aroma naturale di arancia
Dekor-Frichte-Mix Orangia Sun
mit Bliit=n Tubereitura mit natidichem Cranesnaroma

Decorazions aarcdolce, in una mizosla eauilibrata di frotti
= fiari

Dal gusta intensa = fresco, con inarediznti naturali

Usos jdeale per ic=tte dolci, piatti di s=lvaagina

Usor ideale per decorare e rifinire ricete dolci e di carne & per il cavolo rozso

Ferma di confazisns

Vaniglia-Mix Vaniglia Bourbon
in polvere intera

Vanille=-Mix Vanille Baurbon
gemahl=n Schoten

[al qusto delicatament= orofumato,
dalla ciz=na forza aromatica

Dal gusto delicatament= orofumato, dalla ci=na forza
aromatica

Ueor jdeale per piatti dolci ¢ ciccanti Usei jdeale porpiath doki = piccanti

Vin brulé/Strudel dimele EIRH &

Preparato di aromi

Glithwein /Apfelstrudel

Aroma-Luberzsitung

Zitronia Sun BRRE B

Preparato con olio dilimons naturale

Zitronia Sun

Jubereitura mit natidichem Zitronendl
['al qusto aromatico, in vna mizcsla eavilibrata Dal gusto intenso = fresco, con in@nedienti naturali
di arancia, limone, vanialia = chiedi di arofano
Usor jdeale per e ricette doki & er il pesos
Usonjdeale per vin brulé e varianti di oonce,
nonché perinsaporing ricette dokei e rifinine il
cavolo rosso

Zucchero a velo per dessert® ) ; : Iucchero vanigliato dolce w8
Preparato i : Tuechera con estratto di vanidlia
Dessert-Streuvzucker® . Vanille zvuckersilh

Luber=ituna o ' Tucker mit Vanilleesxtrake

Cial qusto aradevol= & dok=, con una delicata
riata di chiodi di arofano e vanialia

Dal gusto doloe autentico, con un ‘intensa nota di vanialia

Usos jdeale perinsa corine i piatti dalci
Userjdeale per scolverare con un velo di zvccheno i dolci
caldi

=

ErECTrTEEETIE T TR

* {emine minima dl coreemvadone soresso n med > Mndesthabba ketisdauer In Monaien
Inered el naburaimenta 5 senga aluiine, 5 sanga lacins o; 2 Ingredlemi weganl  von Matur e ¥ gutendrde, 3 [actasefrsle Diiaten; 0 yegane Jutaken
sarga aagivia d % nessun dierpene da dchizrare nel meny, = senza aooknca d ollo dioalme afne Jugabe von " chne kenrcich i machende Allerame @i der Soekakarte, = ohne Zooabe von Famist

24



OLI PREMIUM | PREMIUM-OLE

Condimento olio al basilico YT Condimento olio limone XN
Olio extra w:r:in:_-:_li olva 77,7 % conestratto di basilico Clio =xtra '.r_v:_r-:lin: dioliva ¥%.5 % con aroma naturale

Basilikum-0Ol Zitrus-0l

Matives Dliven-0I Extra 993 % mit Basilikum-Extrake Hatives Oliver-0f Extra 79,5 % mit natidichem Aroma

Saporas forte o olive, con una delicata nota di basilico Saperes fruttato, di olive, con una rinfrescante nota di limone

Usas jd=ale per piatti a base di pasta = pesoe Uson jdeale perpiatti 2 bass dipasta e pesce

Condimento elio al peperencine ) Condimente olio all'aglie ersine Ry
O extra vergine di oliva 79 % con aroma di ceczroncing Oliv extra vergine di oliva 797 % con aroma di aelio orsing

Chili-0l Barlavch-0Ol

Matives Miven-01 Extra 99 % mit Chili-&roma Matives Oliven-C1 Extra 99.9 % mit Barlauch-&roma

faporss |zpgerments fruttato, di olive, con int=nsa nota di peoeroncing Saperssforte di olive, con una fresca nota diaalio orsing

Usaa jd=ale per oiatti alla orialia, ciatti a baze di pasta = pizza Usoa jdeale perpiatti a bas= dipasta = funahi

Olio di mandorle Plus Arancia® T Olio di noci®

Olic di mandu'_l_l: caon aroma naturake di arancia Soremutoa frv:l:!:_ln. ottznuto da noci tostate
Mandel-Ol Plus Orange® Walnuss-OlH

Mandel- 01 mit natiirlichem Oranaen-Arama Kaltoepresst, aus geristeten Walniizsen

Eaporss t=nue nota di mandorle con vn accenno frottato Saperesint=nzo di neci, con una delicata nota arrostita
di arancia

Usor jdeale perpiatt 2 bass dilzoumi, lunahi & formaagio
Usen jdeale per selvaeaing, oollame, carne di vitello, insalate
=cucina doke

T S U [T e

Olio di semi di sesamo® Olio di semi di zveca IGP rY
Soremubo a fn:-:ll:h ot tenuto dasemi di scsamo tostati 100 % rnmmla'il:tall:_._r:-ﬁrna soremiturd, da coltivazioni austriache
Sesam-O[" Kurbiskern-0l g.g.A.
Kalt@zoresst, aus pendsteten Sesamsamen 100 % sortenrein, Erstoresaung, aus Gsterreichizchem Anbau
fapora intenso di s==ama, con una delicata nota arrostita ;_il'l'l'l'l!l:'iﬂl:ﬁ nata di necciola, con un delicato sapore

i amostito

Usas jd=ale per la cucing etnica
Usos jdeale perpiatti a base divova 2 insalate saporite

= berming minimo d conseryaziine esonesn inmesl = Windesthaltbarkakadaver in Monakben
& [rgrediemt] yepanl S vapane Duiaien
senza agehnia d ¥ nessun allersene da dichiarare nd menu abne Zuaaba von ® phne kenmiich & madherde Allemene af der Soabekarts
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A LA CARTE

ACETI PREMIUM | PREMIUM-ESSIGE

Aceto Balsamico di Modena IGP ) Aceto balsamico di mele barrique i ¥
Prodotio italiano, aciditd & % Conservato in botti direwers per diversi anni, acidita 5%

Aceto Balsamico di Modena g.g.A.® Apfel-Balsamessig Bamrique

Iealienisches Produkt, & % S&une Mehirznz Jahire im Eichenholzfass aelaoert, 5 % S&une

Sapere gradevols =ovilibrato, con una nota agrodalce Sapors |egoermente frottato, naturalments dolce

caratberistica

; ; ! e . ; Userjdeale oer la creazione di insalate orelibate con funohi, leaumi e
Usos jdeale per insalzte classiche e oer rifinins arrosti all'aeno, s=lvaoeina formasmio
e interiora

I T e T T T

Aceto balsamico di vine biance ) Aceto di lamponi A
Cuwée di aceto di vine bianco con sucoo d'vva conosntrato, acidita 6 % Cial succo di lamooni freschi, aciditd 5 %
Weillwein-Balsamessig Himbeer-Essig

Cuvée qus 'Weilwein-Essia mit kenzentriertern Traubensaft, & % Saure &us dem Saft frischer Himbeeren, 5 % Saure

Saperiint=nzo di vva, con una nota acida delicata Sapora forte di Emooni maturi, con una nota acida delicata

Usos jdeale per insalzta verdes, di rucola = di verdure, Usssjd=ale per la creazione di insalate orzlibate con funahi, leaumi,

ce=r marnnature all‘agro = asoic formaoeio, verdure e frutti

Aceto di mele VN Aceto di pere o
Conservato in botti di novere cer oltrs 2 anni, aciditd 5% Cial succo di pere mature, aciditd 5%

Apfel-Essig Birnen-Essig

Ober 2 Jahine im Eichenfass o=lamert, & % Sdure &us d=m Saft vollr=ifer Birnen, 5 % SS5uns

Saperatint=nzo di mela, con una nota acida fruttata Eapors intenso di mosto di pere, oon una nota acida fruttata

Usor jdeale per insalate classiche, marinatura alI'aaro = asoic Usanidzale per insalate clasziche, marinatura all agro

¢ inzalate di casta

T T [Ty [ Ly e re—

Aceto di Sherry DOP® o
Yinamrz de Jeres al Pedro Siménez, acidita 7 %

Sherry-Essig g.U.”°
Yinamnz de Jeres al Pedro Siménez, 7 % S§uns

Saperssintznzo di Sherry & vva pas=a, con una nota acida forte

Usor jdeale per insalats mediterranes, gazoacho = antioasti

= fermine minima dl cxesrvadone eoresssn mas = Mndesthalbarkeiis dauer In Monaten
B noredentd vezanl  S0yvegane Zutaben

sarga aalunta 4| ™ nessun alerpene 03 dchiarare nelmeny - chne Zupabe von % ahne kemntich 2u machende Alergene quf der Soelsekarte
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CONDIMENTI | ESSIG-ZUBEREITUNGEN

Condimento agli Agrumi N
Precarazione di frutia e aceto con una l=agera nota di acidita
Essig-Zubereitung mit Zitrus-Friichte
Eszig-Frochtmubensitung mit dezenter Sdure

fupora rinfrescante, con la tivica nota asoriona di arandia,
pomoelmo & lime

Usas jd=ale per compesidoni di insalate, bowls, cucina mediterranea,
pesce, frutti di mare, chutney, bevande creative e piatti dolci |

Condimento al Frutto della passione T
Preparazione d fretta e aceto con una leoozra nota di acidita
Essig-Zubereitung mit Passionsfrucht
Essig-Fruchizubereituna mit dez=nter S5uns

Saperatintenso di frutto della passione, con una rinfrescante
nota acidula

Usor jdeale cer composizioni di inslate, bowls, chutney, marinates
fruttate per carne, cesce e frutti d mare, nonché per bevande
creative = piatti doki

Condimento al Lampene N
Preparazione di frutta e aceto con una leaaera nota di acidita

Essig-Zubereitung mit Himbeere

Eszig-Frochtmubersitung mit dezenter Sdure

faporss fruttato di Bmoone con una nota balsamica diaceto
di vino bianco

Usas jd=ale per comoosidoni diinsalate, bowls, chutney,
bevande creative e piatt dolci

Condimente al Mange Ry
Preparazione o frutta ¢ aceto con vna lemeera nota di acidita
Essig-Zubereitung mit Mango

Ezsig-Fruchizubereituna mit d=z=nb=r S5urs

Saperstintenso di marmo matura, con una delicata nota acidula

Usor jdeals per composizioni diinslate, bowls = marinate
fruttate oer carne, cesce & frutti d mare, chutney, bevande
creative = ciatti doki

Condimento al Sambuco w0
Precarazione di frutta e aceto con una l=agera nota di acidita

Essig-Zubereitung mit Holunder
Essig-Frochtoubereitung mit dezenter Sdure

Ewpors intenso di bacche di sambco, con una delicata nota acidula

Usae jd=ale per composidoni di insalate, bowls, terrine, ciatt di
selvagging, cavolo rosse, torte & terrine chutney, bevande
creative e piatti dolci

= barmine minlmo J conseryazkine esonesn inmesl = Hindesihatbarka tdavsr n Monaten
& rgredientl vapanl 99 vapine Dulaten

senzi doekinta o % nessun alkergens da dkheraranel meny  ahne Zugabs von ™ oine kenntich 21 madende Alkrgeng af oo o2 b2kerts

Umami N® 1 EEERE
a base diiraredienti naturali

Wirzsavee N* 1

Umiami, auf natiirlicher Basis

Sapera forte gqusto di umami, con una nota di pomedaori maturi

Usos jdeale per aromatizare, oerfezionans e insaoorire piat i oiccanti




A LA CARTE

CREMA DI ACETO

Crema di Aceto Classica® EEw e Crema di Aceto Ibisco-Peperoncine® ®EH®
= Preparazione diaceto con “Acets Balsamico di Hod=na 1GP* = Precarazione di aceto di vine bianco italiaro
Crema di Aceto Klassik® Crema di Aceto Hibiskus-Chili®
Essionubereituna mit *Aceto Balzamico di Modena oo A Essiazuberzitung mit italienischem Weilweinessia
WIRERS Saparer fruttato di succo d'vva, con un delicato tocce aciduk WIRERS kapore fruttato-fiorito di ibisco, con una delicata nota piccante
‘ Wson per descarare & insacarine oiatti ciccanti © dolc ﬂ\ ¢ M pmr decorans & insaponire ciatti oiccanti e dolci, ideake oo carni
- -t rosse & dessert &l cioceolato

¥

Crema di Aceto Lime-Té verde® EEEE Crema di Aceto Prugna® Al
=t Preparazione diaceto con aceto di vino bianco italiano d Preparazione di aceto con succo di oruena concentrato
Crema di Aceto Limette-Grintee ® Crema di Aceto Pflaume®
Ezsimpubereitura mit italicnischem ‘Weibweinzssio Essiazuberzitung mit konzentriertem PAaumensaft
WIRFES Sapare rinfrescamte-frottato di lime, con una delicata nota di th verde WIRERS fapors dolcements fruttato di cruene maturate al sole
r&? Usou per decorare & insacorine oiatti ciccant « doldi, ideale per pesce, Q Usen per decorare & insaporine piatti ciccanti e doki, idzale
.= carni bianche e dessert a base difrutta e avark - oer selvaging, carne di maiale e formaagio

AMEH é“ﬂﬂ -3

Crema di Aceto Zafferano® 8 0 B aE
wr Preparazione diaceto di vino bianco italiano

Crema di Aceto Safran®
Ezsimnubersituna mit italiznischem ‘Weikweinzssio

WIRFR Saparan raffinata di zafferan
= :._" Usou per decorane e insaporire piatti oiccanti = dalci,
ideale per piatti a base di pesce, crostacei e verdure

= {ermine minima di comarvadong eioresss i med > Mndesthalthakeftsdauer in Mo
Il naturaiments % senza glving, = senga lattoda; & inaredientl vegani - won

senzy aaiunta dl % pessin dleroene 63 dchlsrare net mend, ® senza aokinti d ollo diDalma  amn

:ﬁmtnhnuumt af der Spebakarie, = ohme Zugabe von Famist



A LA CARTE

SALSE GOURMET | GOURMET-SAUCEN

Aloli Sauee °H

Eaporss cremoso-soeziabo, sentori autentici di aglio con una fresca nota

agrumata

Usas jd=ale per intir@ers, accompa@nare pietanoe arigliate = al forno,
per cendine hambur@sr, panini, wrao o cer oreparare condimenti

5moked Honey BBQ Sauce BEAS

faporas zpgerments affumicato = soeziato con una d=licata nota di misle

Uses jdeale perintirgens, sccompoagnare pietanae grigliate, oatatine fritts
¢ al fomios oer marinare & condire costine, ali di oollo, oulled cork e carme

di manzo

e e

Terivaki SauvceF

Eaporasintenzo, sentoridi salza di scia con una fresca nota di aarumi

EIEMZErD

Uses gustoss base idzale per legare pietanze oreparate nel wok
= salzse; perfetta anche fredda per intingere, marinare & condire

Desaggien s gusto o 50-70 o salsa per 150 9 werdura

mhm-

 termine mindmo d conseryarkne esn

naredenti nauEmente ¥ e
senza anehnia i % nessun ke

EE® BBQ Sauce BE R ®

Saperes fruttato, sentori di comodoro e cioolla, con una eradevols nota
di pec=roncino

Usor jdeale perintin@eres, accompaanans cietanze arialiate o affumicate,
patatine fritte e al formo

Sweet & Sour Savce 0 -

Sapers ggodolce, sentori autentici asiatici

Usos gustosa base idea ks per kemars pistanze oreoarate nel wok
e zales; perfetta anche fredda cerinting=re, mannare & condire

Desaggion 3 gusto o 50-70 @ salsa per 150 @ verdura

L = —— ¥
AL - Thai-Chili Style Savce*f AT
Saporasfresco, piccante-speziato, sentori di z=nz=ro, Deperoncino &
citronzlla

Usergyustosa baseideale perlemars cictanze oreparate nel wok e salss;
perfetta anche fredda perintiraers, marinare & condire

Dosaggios 3 gusto o S50-70 g salsa per 150 @ werdura

r

Spicy Chili

WAL
Salsa speziata
spicy Chili @ -
Wiirzsauwce -

Sapera gusto fruttate-delos, con vna piccanteza sovilibrata

Ussjd=ale per condire e rifinine tutti i oigtti a cui 5i desidera aagivrasns
una nota piccants & dolcements fruttata

tine, & 5




A LA CARTE

CHUTNEYS
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Chutney Albicocca-Pomodore EEDREE

Chutney Aprikese-Tomate

Sapera frottato di pomedaro = albicocca, delicato di pepe
£ CUMinG [Cmano

User jdeale per la cocina orientale

e e

B T T T T T

Chutney Prugna-Mirtille resso WERE

Chutney Pflaume-Preiselbaere

Saperes fruttato di oruane = mirtilli rossi, delicato di cannella

£
E

User jdeale per selvaaginag ¢ ciattia base dicarni rosss

T
I.;_-r T

=
E

L
e
'
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Chutney Arancia-Mango" @R ®

Chutney Orange-Mango®

Sapore fruttato di arancia = maremo, con una delicata nota
di menta

Usznideale per oollo & per i piatti @ base di cami bianche

Chutney Zucca-Mela WERRE %

Chutney Kirbis-Apfel
Eapora fruttato di pacca e mela, con vna eradevole nota
dicumy

Usajd=ale per piatti sostanzicsi a base di collame

BT BT T T N

2 &presso nmes > Mndesthatthar kettsdaier In Monaten
urtine. 5 sanoa lactodo; B0 inaredient veganl  van Maturavs ® gutenrele, B (actasefel e Jtaten; B0 vegane Tutaten
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Fonde bruno BRI Fendo bruno CALCATVY]) ‘
i S _
Braune Grundsauce Braune Grundsauce e
Dastds WIBERG st

Eapors intenso di carme di manzo = vitello, arrotondato da ; Saperarintenzo dicarne di manzo e vit=llo, arrotondato da una nota di ot
una nota di tuberi & da un delicato sentore di arrostito ;@‘- tuberi & da un delicato sentore di amostito %
Usa idzale per soezzatini, stufati, minestroni b, Usoajdeale per spezatin, stufati, minestroni = oiath 4 la minwbe s
© ciatti 4 la minute Dosagglos 3720 9] acova oaltro tipo di liovida

Dossggier 300 a1 acova o altro tica di liavida

Fende brune vegano EEERE B

Mizscela di inaredienti !
Bravne Savce vegan
Lutatznmischung

faporss gusto eouilibrato di cioolla, comedono e canota, corooso con una
fine mota umami & un delicato saoore di armosto

Uses pezr insaporire e perfezionan: salss = ciatti veestariani = vemani

Bosaggier 100 o/] ——

SALSE DOLCI & SPEZIATE | SUSSE SAUCEN

SWEET SAUCE Caramello salato © ® SWEET SAUCE Cioccolato BERG® l
3alsa dolce concaramello = sale Sal=a doloe con cacao

S0ke Saace mit Karamell und 5alz Siille Sauce mit Kakao

Eaperss dolcemente cremoso d caramelo con wna delicata nota di sale $aperar di cioccolato fondente

Ussa per perfezionars conpoes gelato, sorbetti, semifreddi, mousse, tarte, Usos per perfezionare coooe @=lato, sarbetti, semifreddi, mousse, tarbe,

dolci, pancake, cresoelle = molti altri dessert dolci, pancaks, cresoelle & molt altn dessert

-l !

SWEET SAUCE Fragola BRI P
Zalsa dolce conourea diframole e aromadi lime
S0Ee Sauce mit Erdbesmiires und Limetbenoeschmack

il

Sapara fruttato dolce di framala

Usee per perfezionans coooe gelato, sorbetti, semifreddi, mousse, torte,
dolci, pancake, crespelle e molti altri dessert

;.3%5 Vilerv-

= harming minimo d conseryaziang esoressolnmesl = Windesthaltbarkatzdavsar in Monaken
noredend naivrameante ¥ senza phitine, 0 senza lathosks 20 noredend veganl  von Matw a5 # oluienfele, 0 achosstme Zucaten 9 vapane Tuiaten
senza agaurca o nessun alleraene da dichiarane ne meny, B sarca stz diolodpdma  ehne Zuaabe v = ame benmilich 2 mechends Allerpene aul der Soslsekars, ™ ohine Zupabe van Famfett



Official Dealer italy, France and Spain:
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Tutti i migliori ingredienti piu uno...
la nostra autentlca passlone

WIBERG &5

ITALY.FRANCE.SPAIN demetrafood.it f 8 in B
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