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PECORINO FRESCO
STAGIONATURA MIN 30 GG
CA. 4-45KG



BALLU

PECORINO SEMI STAGIONATO
STAGIONATURA OLTRE 3 MESI
CA. 3-35KG



BALLUTUNDU

PECORINO STAGIONATO
STAGIONATURA OLTRE 6 MESI
CA. 35KG



BALLUTUNDU

PECORINO STAGIONATO AFFUMICATO
STAGIONATO OLTRE 9 MESI
AFFIMICATO CON LEGNO DI MACCHIA MEDITERRANEA
CA. 35KG



BALLU

PECORINO ERORINATO
STAGIONATO DA 3 A6 MESI
SAPORE INTESO IN STAGIONATURA
CA 3,5-4KG



BALLU

PECORINO STAGIONATO OVINO-VACCINO
STAGIONATURA OLTRE 6 MESI
CA. 3,9KG
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BALLUTUNDU

| PORZIONATI
TUTTE LE FORME SOPRA
POSSONO ESSERE PORZIONATE IN 1/4



BALLU

SALSICCIA AFFUMICATA SALSICCIA CAMPIDANESE SALSICCIA GLASSICA
C.A. 200-300 GR C.A.200-300 GR C.A.200-300 GR



BALLUTUNDU

J STAGIONATO

SGAMBATO CLASSICO
C.A.6KG
PROSCIUTTO CRUDO SARDO
SGAM[I?II:TE ‘K“[; PEFE STAGIONATURA OLTRE 18 MESI
o C.A.8KG
SGAMBATO AL PEPERONCINO

C.A.6KG
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LA SARDEGNA IN TAVOLA
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costruita attorno ad una storia o
e mifici. Lo capacita d’essere contemporanei nella lettura delle

|
! TRADIZIONE E SAPIENZA DEL GUSTO ‘1

infica vera, e dai colori unici, forti x

The ability of being contempo-
rary in reading the gastronomic riches of a land thot much has to

offer in o new stylish and sophisticated finge.

§ A0URTA AT

{3
PANE ARTIGIANALE SARD®,
ARTISAN BREAD @F SARDINIA [

CARASAU 1

CARASAU BREAD l !

SABPINIANSVHEAT § sTofiES G ROBN D

Wwww.samurta.it

CARASAU
PANE ARTIGIANALE SARDO

250 gr



CARASAU INTEGRALE
PANE ARTIGIANALE SARDO

250 gr



TRADIZIONE E SAPIENZA DEL GUSTO
toria

antica vera, e dai colori unidi, forti

lored and mythical. The ability of being contempo-
rary in reading the gastronomic riches of o land that much has to
offer in  new stylish and sophisticated tinge.

MURTIA

PANE ARTIGIANALE SARD®
ARTISAN BREAD @F SARDINIA

GUTTIAU 2

GUTTIAU BREAD

-~

GUTTIAU
PANE ARTIGIANALE SARDO

250 gr



AN UREA

PANE ZICHI
SNACK

\VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 1009 INGREDIENT!!
VT Semolato rimacinato di
Proteine 1019 GRANO duro, acqua,
Carboidrati lievito naturale,
gw'::;llu:chan MALTO 1x500g,

¥ lievito di birra, sale,

di cui saturi
Fibra alimentare olio di semi di girasole 24,8 %.
Sale CONTIENI

Prodotto e confezionato per Food Agency s.r.. Conservare in luogo
Via Traversetolo, 282/A - 43123 Parma - ltaly fresco e asciutto

St i i come

1] BT

o L

ZICHI SNACK
PANE ARTIGIANALE SARDO

100 gr



§ AUuRIA

PASTA DI SEMOLA DI GRANO DURO

MALLOREDDUS MALLOREDDUS
PASTA DI SEMOLA DI GRANO DURO
500 gr

SAMUKTA

PASTA DI SEMOLA DI GRANO DURO

FREGOLA MEDIA

COTTURA 15 MINUTI

FREGOLA MEDIA
PASTA DI SEMOLA DI GRANO DURO

500 gr
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OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA
GUSTO ORO

Bottiglia 0,50 It



